CONTROLES DE MATURITE DES RAISINS 2019
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Les controles de maturité ont pour but d’informer les professionnels sur I'état d’avancement de la
maturité du millésime 2019. IIs sont réalisés par le CRVI, la Chambre d’Agriculture (2B), le laboratoire
départemental de Haute-Corse, le laboratoire 200enologie conseil, les structures coopératives ainsi
que des caves particulieres.

Chaqgue semaine vous trouverez les résultats des contréles réalisés sur des parcelles de référence, qui
ne donnent qu’une valeur indicative de la maturité des raisins dans chaque région.

Vous trouverez le détail des contrdoles de maturité en fin de bulletin.

Cette semaine, tous cépages confondus, les gains en degrés potentiels se situent autour de 1% Vol,
avec une moyenne de 11.2% Vol, pendant que les acidités perdent seulement 1 point, avec 5 g/L H2S04
en moyenne (et pH = 3.2). La baisse des températures actuelles ne permet donc pas une maturation
rapide, aussi le vignoble reste encore largement en sous-maturité par rapport au millésime 2018.

Cependant, ce constat ne doit pas occulter certaines situations.

Répartition des TAP (%Vol) en fonction des Ainsi, on constate de fortes variations selon les

cépages cépages. Le graphique ci-contre illustre la répartition
100 des parcelles pour le paramétre TAP, pour les 3
15.0 cépages principaux.
14.0 Le Niellucciu forme une population plus homogene
120 que le Vermentinu et surtout le Sciaccarellu, ce

dernier montrant des écarts importants, et ce
indépendamment des régions.
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En bref, dans I'’ensemble, les Vermentinu ne sont pas

encore préts a étre récoltés, alors que certaines

9.0 parcelles de Sciaccarellu présentent déja des degrés

5o corrects a élevés. La décision repose alors sur
I’évolution de I'acidité, encore trés élevée.
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Un autre facteur est a prendre en considération : des orages localisés ont eu lieu, et les prévisions
météorologiques confirment une forte instabilité dans la semaine a venir, pouvant perturber les
programmes de récolte.

A I'heure actuelle, sur la cbte orientale, la grande majorité des Biancu gentile, Chardonnay et Pinot
noir ont été vendangés.

Le rythme des apports devrait étre peu intense la semaine prochaine, pour ne s’accentuer qu’a partir
de la premiére semaine de Septembre.

Prochain bulletin : vendredi 30 ao(t.

Retrouvez ces informations sur le site du CRVI (http://www.crvi.corsica/la-boite-a-outils-des-
vignerons/controles-maturite/) ainsi que sur son Instagram (http://www.instagram.com/crvi_corse/).
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Zone viticole Lieu Cépage Date TAP (%vol) AT (g/L H2504) pH
Grenache 23-aolt 10.2 6.9 2.75
o . Sciaccarellu 23-aolt 12.4 6.8 3.02
Ajaccio Ajaccio X .
Sciaccarellu 21-ao(t 11.5 5.5 3.4
Vermentinu 23-ao(t 9.9 6.2 2.86
Grenache 20-aot 12.4 4.7 3.19
Calenzana Sciaccarellu 20-aot 15.5 5.7 3.2
Vermentinu 20-ao(t 11.5 3.9 3.38
Grenache 20-aot 10.8 4.6 3.08
Balagne . . R
Niellucciu 20-aot 9.7 6.7 31
Felicetto Sciaccarellu 20-aot 10.1 7.2 3.16
Syrah 20-ao(t 11.6 5.6 3.29
Vermentinu 20-ao(t 9.3 6.4 3.07
Grenache 20-aot 11.7 4.13 3.21
Merlot 16-aolt 10.3 4.8 3.18
Aghione Sciaccarellu 20-ao(t 10.4 5.24 3.11
Vermentinu 1 20-ao(t 9.4 5.45 3.03
Vermentinu 2 20-aolt 8.2 7.63 3.17
Grenache 22-aot 11.2 4.92 3.12
Merlot 22-ao(t 11 4.85 3.29
Aleria Muscat pg 22-ao(t 11.2 4.3 3.35
Sciaccarellu 22-aot 10.9 4.98 3.16
Vermentinu 22-aot 10.1 3.94 3.33
Merlot 20-ao(t 10.7 4.69 3.35
Borgo Sciaccarellu 20-ao(t 11.6 4.04 3.37
Vermentinu 20-ao(t 10.6 4.58 3.19
Cinsault 20-aolt 8 5.73 3.14
Bravone N
. X Merlot 20-ao(t 10.5 5.54 3.23
Cote orientale -
Grenache 19-ao0t 12 4.04 3.25
Merlot 19-ao(t 11 4.51 3.35
Niellucciu 19-aolt 10.9 5.77 3.1
Ghisonaccia Sciaccarellu 19-aolt 11.6 5.07 3.26
Syrah 19-aolt 11.9 5.4 3.19
. 19-ao(t 11.7 4.33 33
Vermentinu .
20-ao(t 11.8 3.61 3.31
. Cinsault 20-aot 7.5 7.09 3.16
Pianiccia N
Sciaccarellu 20-ao0t 9.6 7.64 3.05
Biancu gentile 19-aodt 14.2 3.93 3.26
Genovese 19-ao0t 13.3 4.515 3.2
San Giuliano Muscat pg 20-ao(t 11.3 3.53 3.35
Niellucciu 20-ao(t 10.3 5.75 3.17
Vermentinu 20-ao(t 10.9 3.94 3.26
Tallone Sciaccarellu 20-ao(t 13.2 5.8 3.21
Muscat pg 21-ao(t 12.8 4.1 3.29
Barbaggio Niellucciu 20-ao(t 11.3 5.6 3.12
Vermentinu 20-ao(t 10 5.5 3.15
Muscat pg 21-ao(t 12.1 5.9 3.1
. . Farinole Niellucciu 21-aolt 11.3 6.1 3.06
Patrimonio - K .
Vermentinu 21-aolt 10.6 6.7 3.08
Cap Corse -
Muscat pg 21-aolt 11.8 4.7 3.23
Poggio d'Oletta Niellucciu 21-ao(t 10.6 6.5 3.02
Vermentinu 21-ao(t 10.1 5.7 3.07
. Muscat pg 22-ao(t 10.8 5.3 3.19
Rogliano . N
Vermentinu 22-aolt 9.9 5.9 3.08
Biancu gentile 22-ao(t 12 4 3.25
Bonifacio Sciaccarellu 22-ao(t 13.5 4 3.23
Vermentinu 22-aot 11.4 3.9 3.28
Figari Sciaccarellu 20-ao(t 12.6 4 3.12
& Vermentinu 20-ao(t 12 3.2 3.19
Niellucciu 21-ao(t 12 5.16 3.2
Sud Porto Vecchio Sciaccarellu 21-aolt 14.1 5.24 3.25
Vermentinu 21-ao(t 12.4 4.01 3.35
Grenache 22-ao(t 12 4 3.15
Sciaccarellu 22-ao(t 11.2 3.6 3.25
Sartene . .
Vermentinu 1 22-aolt 11 3.2 3.21
Vermentinu 2 22-aolt 12.5 3.6 3.27
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