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CONTROLES DE MATURITE DES RAISINS 2019
Bulletin n°4, du 26 au 29 ao(t 2019

Les contrOles de maturité ont pour but d’informer les professionnels sur I'état d’avancement de Ila
maturité du millésime 2019. IIs sont réalisés par le CRVI, la Chambre d’Agriculture (2B), le laboratoire
départemental de Haute-Corse, le laboratoire 200enologie conseil, les structures coopératives ainsi
que des caves particuliéres.

Chaque semaine vous trouverez les résultats des controles réalisés sur des parcelles de référence, qui
ne donnent gu’une valeur indicative de la maturité des raisins dans chaque région.

Vous trouverez le détail des controles de maturité sur le réseau de parcelles de référence en fin de
bulletin.

La maturité évolue dans de bonnes conditions, méme si les acidités restent encore élevées. En
moyenne, tous cépages confondus, les raisins ont pris 0.5 a 0.7 %vol, les acidités totales perdant 0.5
point.

Au sein d’un large réseau de la cOte orientale, la dispersion des parcelles vis-a-vis des paramétres TAP,
AT et pH est illustrée dans les graphiques ci-dessous. Des situations semblables se retrouvent dans
d’autres micro régions.

Répartition des TAP en fonction des cépages
(Exemple de la cote orientale)
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- De fagon plus générale, le Grenache se récolte au cas par cas, selon le binbme maturité /
objectifs de vinification.
Nos interlocuteurs de la région sartenaise attirent notre attention sur le retard de progression
de maturité des Grenache d( a des orages tres localisés la semaine derniere.

- La maturité du Merlot, comme celle de la Syrah, semble plus homogéne.

- Les Sciaccarellu ont tendance a évoluer plus rapidement (jusqu’a +1.5%vol) que les prévisions
émises.

- Les Niellucciu ne sont pas préts, surtout pour la vinification en rouge.

- Enfin les parcelles de Vermentinu présentent les écarts de maturité les plus disparates
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Dans la grande majorité des cas les acidités restent élevées, et ce pour tous les cépages (hormis la
Syrah et le Merlot dans une moindre mesure si I’on considére le pH).
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Les professionnels sur le terrain annoncent déja des rendements a la baisse, particulierement pour le
Sciaccarellu. Toutefois Il faut encore attendre pour se prononcer sur la production du Vermentinu, qui
commence seulement a étre récolté, et il n’y a pas encore de lisibilité pour le Niellucciu. Les différents
observateurs constatent d'ores et déja « des baies petites », indicateur en lien avec la quantité de
raisin finale. Le millerandage peut en étre responsable, mais pas seulement. Il semble en effet que les
conditions de sécheresse de I'été ont freiné, dans I'ensemble, I'accumulation de jus dans les baies.

Quelques foyers de pourriture sont signalés, parfois accompagnés de drosophiles.

Il peut également étre utile de vérifier si les populations de pyrale des agrumes (Cryptoblabes) n'ont
pas fait leur réapparition, surtout dans les parcelles concernées en 2018 ou des risques de récurrence
sont possibles.

Comme prévu, des orages ont eu lieu dans certaines micro régions, pouvant accélérer le phénomene
de dégradation des grappes d a la pourriture. L’évolution de cette derniére variera en fonction de la
prochaine météo.

A part ¢a, les sangliers continuent de faire des dégats en dépit de I'ouverture de la chasse.

Prochain bulletin : vendredi 06 septembre.

Retrouvez ces informations sur le site du CRVI (http://www.crvi.corsica/la-boite-a-outils-des-
vignerons/controles-maturite/) ainsi que sur son Instagram (http://www.instagram.com/crvi _corse/).
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Zone viticole Lieu Cépage Date TAP (%vol) | AT (g/L H2S04) pH
Grenache 27-aolt 12.2 4.31 3.35
Borgo Merlot 27-aolt 11.3 4.11 3.43
Vermentinu 27-aolt 11.1 4.48 3.40
Biancu gentile Récolté
Genovese 26-ao0t 14.2 4.37 3.19
- Grenache 27-ao0t 11.8 3.94 3.26
San Giuliano : : .
Niellucciu 27-ao(t 10.9 4.82 3.31
Sciaccarellu 27-aolt 11.8 4.63 3.30
Vermentinu 27-aolt 10.7 4.09 3.30
Cinsault 27-ao0t 8.8 4.48 3.23
Bravone .
Merlot 27-aolt 11.9 4.29 3.32
Grenache 27-ao0t 12.0 3.61 3.30
Merlot 23-aolt 11.8 4.01 3.37
Aghione Sciaccarellu 27-ao(t 11.9 4.49 3.24
Vermentinu 1 27-ao0t 11.1 3.74 3.27
Vermentinu 2 27-aolt 9.2 6.07 3.30
Grenache 29-ao0t 12.1 4.27 3.19
R ) Merlot 29-ao(t 10.9 4.82 3.34
Cote orientale M ¢ RécoltE
Aleria 'usca {og ; écolté
Niellucciu 27-ao0t 10.6 5.43 3.23
Sciaccarellu 29-ao(t 11.3 4.64 3.25
Vermentinu 27-ao0t 10.5 4.25 3.23
Cinsault 27-aolt 9.2 5.30 3.30
Niellucciu 27-ao0t 11.1 4.96 3.16
Pianiccia Sciaccarellu 27-aolt 11.2 5.59 3.22
Syrah 27-ao(t 12.1 4.59 3.39
Vermentinu 27-aolt 11.1 4.49 3.31
Niellucciu 27-aolt 13.1 5.09 3.11
Sciaccarellu 27-ao0t 14.8 5.45 3.37
Tallone R
Syrah 27-ao(t 12.6 5.10 3.36
Vermentinu 27-ao(t 12.0 4.94 3.37
Grenache 26-ao0t 13.0 3.57 3.45
Niellucciu 26-ao0t 11.0 4.62 3.18
Ghisonaccia | Sciaccarellu 26-ao0t 12.8 5.28 3.43
Syrah 26-aolt 12.9 4.91 3.25
Vermentinu 26-ao0t 12.6 3.08 3.44
Grenache 27-ao0t 12.8 3.30 3.24
Calenzana Sciaccarellu 27-ao(t 16.1 5.50 3.21
Vermentinu 27-ao0t 11.3 3.70 3.40
Grenache 27-aolt 12.0 3.90 3.17
Balagne . ] A
Niellucciu 27-ao0t 10.6 5.60 3.17
Felicetto Sciaccarellu 27-aolt 11.1 5.70 3.25
Syrah 27-ao(t 12.4 4.60 3.35
Vermentinu 27-ao0t 10.4 4.60 3.16
Muscat pg 28-aolt 12.6 5.90 3.11
Farinole Niellucciu 28-aolt 11.7 5.50 3.13
Vermentinu 28-aolt 11.7 5.60 3.18
Patrimonio Muscat pg 28-ao(t 12.7 3.90 3.29
Barbaggio Niellucciu 28-ao(t 12.0 5.30 3.15
Cap Corse K N
Vermentinu 28-ao(t 11.8 4.80 3.22
X Muscat pg 28-aolt 12.7 3.90 3.36
Poggio . X A
d'Oletta Niellucciu 28-aolt 12.0 5.60 3.16
Vermentinu 28-aolt 11.9 4.60 3.23
Niellucciu 28-aolt 13.1 4.99 3.29
Sciaccarellu Récolté
Porto 28-ao(t 10.9 4.55 3.29
Vecchio Vermentinu amj - - -
27-ao0t 13.1 3.44 3.45
Sud Minustellu 27-ao(t 13.0 4.70 3.21
Grenache 26-ao0t 11.0 3.60 3.12
Sciaccarellu 2 26-ao(t 12.8 4.20 3.01
Sartene K .
Vermentinu 1 26-ao(t 11.2 3.20 3.25
Vermentinu 2 Récolté
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