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MATURITE DES RAISINS 2019

= BILAN DE CAMPAGNE -

Les premiers coups de sécateurs ont été donnés avec une bonne dizaine de jours de retard
par rapport a 2018.

Les mauvaises conditions climatiques du printemps n’y sont pas étrangéres : mois de mai
pluvieux, venteux, frais, occasionnant un ralentissement de la pousse. Le retard pris en début
de saison n’aura jamais été rattrapé.

Une petite récolte

De surcroit, de telles conditions météorologiques au moment de la floraison ont pu étre
responsables de coulure et de millerandage sur nombre de parcelles.

La sécheresse estivale est venue enfoncer le clou et provoquer la baisse de récolte annoncée
de 20% a 25%. « Et cela aurait pu étre pire si des orages salutaires n’étaient pas survenus en
juillet I'», ajoute Christophe George, cenologue au domaine Comte Peraldi, a Ajaccio.
Anne-Gaélle Dubreuil-Lachaud, technicienne viticole a la Chambre d’Agriculture de Haute-
Corse, précise : « Le Sciaccarellu et le Vermentinu sont les cépages qui ont été les plus
impactés ».

Les régions du sud (Ajaccio, Figari, Sarténe, Porto-Vecchio), déficitaires en précipitations, en
font particulierement les frais (-25% a -50% de production).

Les vignobles du sud de la plaine orientale, de San Giuliano a Solenzara, ne sont pas en reste.
« Irrigués ou pas », signale Christophe Paitier, Directeur cenologue a la cave coopérative
d’Aghione. Lequel renchérit : « Les baies et les grappes sont petites, les rendements en jus
faibles, et ce pour 'ensemble des cépages ». Les prévisions sont de I'ordre de 25% de récolte
en moins.

La Balagne et surtout Patrimonio tirent leur épingle du jeu. Les précipitations estivales ont été
plus conséquentes, et les baisses de volumes en blanc sont compensés par la production de
rouge, en particulier du Niellucciu. Philippe Rideau, cenologue au domaine Orenga de Gaffory,
a Patrimonio, confirme: « On a une jolie récolte, proche de celle de 2018. Légérement
inférieure pour les blancs et supérieure pour les rouges ».

Le retour de la pyrale des agrumes

Coté sanitaire, heureusement, le mildiou et I'oidium n’ont pas frappé, hormis dans des cas
isolés. Seule la pyrale des agrumes (Cryptoblabes gnidiella) s’est montrée offensive. Cet
insecte, qui a I'air de vouloir s'implanter dans notre vignoble, « a causé des dégats importants
a Sartene et Figari », souligne Aurélie Patacchini, cenologue-conseil, mais aussi a Patrimonio
et ponctuellement sur la cote orientale.
1. Dans le meilleur des cas, des traitements spécifiques (bien gu’il n’existe aucune
matiére active homologuée) et tardifs ont été tentés, avec plus ou moins de réussite.
Dans d’autres, les raisins ont été prématurément ramassés. Mais le pire s’est présenté
avec des récoltes entierement détruites ! Les larves se sont attaquées principalement
a des cépages tardifs comme la Syrah ou le Niellucciu, mais aussi au Muscat a petit
grain et au Vermentinu.



Enfin, on recense cette année encore des préjudices liés aux sangliers, en particulier sur la
plaine, la Balagne et le Cap corse. « Et on assiste encore cette année a de fortes attaques de
cicadelles des grillures en fin de saison », précise Isabelle Eymard, technicienne viticole a UVIB.

Des premiers vins trés prometteurs

Globalement, les bonnes conditions climatiques pendant la maturation ont permis d’obtenir
en temps voulu des degrés tres corrects, y compris pour les rouges récoltés tard dans la saison
(fin septembre - début octobre). Marielle Péril, cenologue-conseil, confirme : « Dans le sud de
la plaine on a de beaux équilibres ». Gaél Keck, cenologue a la cave coopérative de la Marana,
renchérit : « La maturité est tardive, on a de tres jolis rouges sur la fin ».

Les fermentations alcooliques et malolactiques se sont déroulées sans probleme. « C’'est du
jamais vu ! », s’enflamme Philippe Rideau.

Les blancs et rosés sont frais et équilibrés. Les rouges sont concentrés, avec une belle maturité
phénolique.

En conclusion, 2019 est un beau millésime en dépit de sa faible production.
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CONTROLES DE MATURITE DES RAISINS 2019

Bulletin n°1, du 1" au 09 ao(t 2019

Les contrOles de maturité ont pour but d’'informer les professionnels sur I'état d’avancement de la
maturité du millésime 2019. IIs sont réalisés par le CRVI, la Chambre d’Agriculture (2B), le laboratoire
départemental de Haute-Corse, le laboratoire 20o0enologie conseil, les structures coopératives ainsi
que des caves particuliéres.

Chaque semaine vous trouverez les résultats des controles réalisés sur des parcelles de référence, qui
ne donnent gu’une valeur indicative de la maturité des raisins dans chaque région.

» L'objet de ce premier bulletin consiste a avoir un bref apercu de la précocité du millésime 2019.

Lieu Cépage Date TAP (%vol) | AT (g/L H2S04) pH
Aghione Biancu gentile | 1-ao(t 8.0 6.36 2.98
Aghione Chardonnay 1l-ao(t 8.2 7.83 2.95
Aghione Pinot noir 1-ao(t 7.5 9.62 2.86

San Giuliano Muscat pg 2-ao(t 7.5 8.43 2.94
San Giuliano Biancu gentile | 9-ao(t 11.5 5.25 3.09
San Giuliano Genovese 9-aolt 10.5 7.34 3.01
Aleria Muscat pg 5-ao(t 8.5 7.55 2.87
Bravone Merlot 9-ao(t 7.8 9.42 2.97
Pianiccia Sciaccarellu 9-ao(t 7.3 11.30 2.86
Tallone Sciaccarellu 9-ao(t 10.2 8.05 3.00

Le retard pris en début de végétation (mauvaises conditions climatiques printaniéres) a perduré
pendant tout le cycle végétatif. La véraison se termine a peine pour les cépages tardifs, et les premiers
résultats de maturité des cépages précoces —faibles degrés potentiels, acidités trés élevées —indiquent
un retard de 10 a 15 jours par rapport aux deux millésimes précédents 2017 et 2018.

Les prochains bulletins donneront une vision plus compléte de la situation, ainsi qu’une appréciation
de la cinétique de maturation.

Retrouvez ces informations sur le site du CRVI (http://www.crvi.corsica/la-boite-a-outils-des-
vignerons/controles-maturite/) ainsi que sur son Instagram (http://www.instagram.com/crvi_corse/).



http://www.crvi.corsica/la-boite-a-outils-des-vignerons/controles-maturite/
http://www.crvi.corsica/la-boite-a-outils-des-vignerons/controles-maturite/
http://www.instagram.com/crvi_corse/
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Les controles de maturité ont pour but d’'informer les professionnels sur I'état d’avancement de la
maturité du millésime 2019. IIs sont réalisés par le CRVI, la Chambre d’Agriculture (2B), le laboratoire
départemental de Haute-Corse, le laboratoire 20o0enologie conseil, les structures coopératives ainsi

CONTROLES DE MATURITE DES RAISINS 2019

Bulletin n°2, du 8 au 16 aolt 2019

que des caves particulieres.

Chaque semaine vous trouverez les résultats des contréles réalisés sur des parcelles de référence, qui

ne donnent qu’une valeur indicative de la maturité des raisins dans chaque région.

Lieu Cépage Date TAP (%vol) | AT (g/L H2S04) pH
Biancu gentile 8-aolt 9.0 5.07 3.11
Chardonnay 8-aolit 104 5.42 3.11
Aghione Pinot noir 8-aolit 8.9 6.62 3.08
Grenache 13-ao(t 8.7 5.73 3.03
Vermentinu 13-ao(t 5.9 12.50 2.86
Aleria Muscat pg 12-ao(t 104 4.62 3.20
Grenache 12-ao(t 11.8 5.20 3.09
Merlot 12-ao(t 11.0 5.59 3.17
Muscat pg 12-ao(t 12.1 4.86 3.22
Niellucciu 12-ao0t 10.7 7.68 2.94
Ghisonaccia

Sciaccarellu 12-ao(t 111 6.43 3.13
Syrah 12-ao(t 114 7.21 3.07
12-ao(t 10.9 6.13 3.10

Vermentinu
13-ao0t 9.3 5.42 3.04
Sciaccarellu 1 12-ao0t 11.0 7.16 3.09

Tallone
Sciaccarellu 2 12-ao(t 12.7 6.02 3.08
Biancu gentile 13-ao(t 12.1 4.71 3.14
Genovese 13-ao(t 11.2 5.53 3.12
San Giuliano
Muscat pg 14-ao(t 10.0 4.41 3.19
Sciaccarellu 14-ao(t 9.3 5.57 3.06
Sciaccarellu 13-aodt 12.0 5.35 3.17
Porto Vecchio

Vermentinu 13-aodt 10.5 4.75 3.20
Ajaccio Sciaccarellu 1 14-ao(t 10.9 6.00 3.18




Cette semaine, sur le réseau de parcelles de référence, le gain en degré potentiel se situe autour de
1a1.5% Vol. Les acidités ont perdu quant a elles 2 points. Néanmoins, les degrés sont toujours bas et
les acidités élevées.

La maturité évolue régulierement, dans de bonnes conditions météorologiques, en dépit du léger
rafraichissement des températures ces derniers jours. Elle présente toujours un retard notable par
rapport au millésime 2018. Seules quelques situations permettent une maturité aboutie pour des
cépages comme le Biancu gentile et le Sciaccarellu.

Les structures coopératives n’ont pas encore toutes ouvert leurs portes, excepté Samuletto pour le
Pinot noir et la Marana pour sauver des récoltes ravagées par les sangliers, nuisible toujours prégnant
en Corse.

Concrétement, les vendanges débuteront la semaine prochaine.

Prochain bulletin : vendredi 23 ao(t. L'information portera sur davantage de micro régions.

Retrouvez ces informations sur le site du CRVI (http://www.crvi.corsica/la-boite-a-outils-des-
vignerons/controles-maturite/) ainsi que sur son Instagram (http://www.instagram.com/crvi_corse/).



http://www.crvi.corsica/la-boite-a-outils-des-vignerons/controles-maturite/
http://www.crvi.corsica/la-boite-a-outils-des-vignerons/controles-maturite/
http://www.instagram.com/crvi_corse/
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CONTROLES DE MATURITE DES RAISINS 2019

Bulletin n°3, du 19 au 23 ao(t 2019

Les controles de maturité ont pour but d’informer les professionnels sur I'état d’avancement de la
maturité du millésime 2019. IIs sont réalisés par le CRVI, la Chambre d’Agriculture (2B), le laboratoire
départemental de Haute-Corse, le laboratoire 200enologie conseil, les structures coopératives ainsi
que des caves particuliéres.

Chaque semaine vous trouverez les résultats des contréles réalisés sur des parcelles de référence, qui
ne donnent qu’une valeur indicative de la maturité des raisins dans chaque région.

Vous trouverez le détail des controles de maturité en fin de bulletin.

Cette semaine, tous cépages confondus, les gains en degrés potentiels se situent autour de 1% Vol,
avec une moyenne de 11.2% Vol, pendant que les acidités perdent seulement 1 point, avec 5 g/L H2S04
en moyenne (et pH = 3.2). La baisse des températures actuelles ne permet donc pas une maturation
rapide, aussi le vignoble reste encore largement en sous-maturité par rapport au millésime 2018.

Cependant, ce constat ne doit pas occulter certaines situations.

Répartition des TAP (%Vol) en fonction des Ainsi, on constate de fortes variations selon les

cépages cépages. Le graphique ci-contre illustre la répartition
160 des parcelles pour le paramétre TAP, pour les 3
15.0 cépages principaux.
14.0 Le Niellucciu forme une population plus homogene
120 que le Vermentinu et surtout le Sciaccarellu, ce

dernier montrant des écarts importants, et ce
indépendamment des régions.

12.0

11.0

En bref, dans I'ensemble, les Vermentinu ne sont pas

encore préts a étre récoltés, alors que certaines

9.0 parcelles de Sciaccarellu présentent déja des degrés

5o corrects a élevés. La décision repose alors sur
I’évolution de I'acidité, encore trés élevée.

10.0

7.0
Niellucciu Sciaccarellu Vermentinu

Un autre facteur est a prendre en considération : des orages localisés ont eu lieu, et les prévisions
météorologiques confirment une forte instabilité dans la semaine a venir, pouvant perturber les
programmes de récolte.

A I'heure actuelle, sur la cbéte orientale, la grande majorité des Biancu gentile, Chardonnay et Pinot
noir ont été vendangés.

Le rythme des apports devrait étre peu intense la semaine prochaine, pour ne s’accentuer qu’a partir
de la premiére semaine de Septembre.

Prochain bulletin : vendredi 30 ao(t.

Retrouvez ces informations sur le site du CRVI (http://www.crvi.corsica/la-boite-a-outils-des-
vignerons/controles-maturite/) ainsi que sur son Instagram (http://www.instagram.com/crvi_corse/).



http://www.crvi.corsica/la-boite-a-outils-des-vignerons/controles-maturite/
http://www.crvi.corsica/la-boite-a-outils-des-vignerons/controles-maturite/
http://www.instagram.com/crvi_corse/

Evolution de la maturité sur le réseau de parcelles de référence

Zone viticole Lieu Cépage Date TAP (%vol) AT (g/L H2S04) pH
Grenache 23-aolt 10.2 6.9 2.75
o . Sciaccarellu 23-ao(t 12.4 6.8 3.02
Ajaccio Ajaccio 5 .
Sciaccarellu 21-aodt 11.5 5.5 3.4
Vermentinu 23-aolt 9.9 6.2 2.86
Grenache 20-ao0t 12.4 4.7 3.19
Calenzana Sciaccarellu 20-ao0t 15.5 5.7 3.2
Vermentinu 20-ao0t 11.5 3.9 3.38
Grenache 20-ao0t 10.8 4.6 3.08
Balagne . : .
Niellucciu 20-ao0t 9.7 6.7 3.1
Felicetto Sciaccarellu 20-ao0t 10.1 7.2 3.16
Syrah 20-ao0t 11.6 5.6 3.29
Vermentinu 20-ao0t 9.3 6.4 3.07
Grenache 20-aodt 11.7 4.13 3.21
Merlot 16-ao(t 10.3 4.8 3.18
Aghione Sciaccarellu 20-ao0t 10.4 5.24 3.11
Vermentinu 1 20-ao0t 9.4 5.45 3.03
Vermentinu 2 20-ao0t 8.2 7.63 3.17
Grenache 22-ao0t 11.2 4.92 3.12
Merlot 22-ao(t 11 4.85 3.29
Aleria Muscat pg 22-aolt 11.2 4.3 3.35
Sciaccarellu 22-ao0t 10.9 4.98 3.16
Vermentinu 22-ao0t 10.1 3.94 3.33
Merlot 20-aodt 10.7 4.69 3.35
Borgo Sciaccarellu 20-aodt 11.6 4.04 3.37
Vermentinu 20-ao0t 10.6 4.58 3.19
Cinsault 20-ao0t 8 5.73 3.14
Bravone
. i Merlot 20-ao(t 10.5 5.54 3.23
Cote orientale —
Grenache 19-aolt 12 4.04 3.25
Merlot 19-ao0t 11 4.51 3.35
Niellucciu 19-ao0t 10.9 5.77 3.1
Ghisonaccia Sciaccarellu 19-ao(t 11.6 5.07 3.26
Syrah 19-ao(t 11.9 5.4 3.19
. 19-aolt 11.7 4.33 3.3
Vermentinu N
20-ao0t 11.8 3.61 3.31
. Cinsault 20-ao0t 7.5 7.09 3.16
Pianiccia X .
Sciaccarellu 20-ao0t 9.6 7.64 3.05
Biancu gentile 19-aolt 14.2 3.93 3.26
Genovese 19-ao0t 13.3 4.515 3.2
San Giuliano Muscat pg 20-aodt 11.3 3.53 3.35
Niellucciu 20-ao0t 10.3 5.75 3.17
Vermentinu 20-ao0t 10.9 3.94 3.26
Tallone Sciaccarellu 20-ao0t 13.2 5.8 3.21
Muscat pg 21-ao0t 12.8 4.1 3.29
Barbaggio Niellucciu 20-ao0t 11.3 5.6 3.12
Vermentinu 20-ao0t 10 5.5 3.15
Muscat pg 21-ao0t 12.1 5.9 3.1
i . Farinole Niellucciu 21-ao(t 11.3 6.1 3.06
Patrimonio - " A
Vermentinu 21-ao0t 10.6 6.7 3.08
Cap Corse -
Muscat pg 21-aolt 11.8 4.7 3.23
Poggio d'Oletta Niellucciu 21-aolt 10.6 6.5 3.02
Vermentinu 21-aolt 10.1 5.7 3.07
i Muscat pg 22-ao(t 10.8 5.3 3.19
Rogliano - —
Vermentinu 22-aolt 9.9 5.9 3.08
Biancu gentile 22-aolt 12 4 3.25
Bonifacio Sciaccarellu 22-aolt 13.5 4 3.23
Vermentinu 22-ao0t 11.4 3.9 3.28
Figari Sciaccarellu 20-ao0t 12.6 4 3.12
& Vermentinu 20-ao0t 12 3.2 3.19
Niellucciu 21-ao0t 12 5.16 3.2
Sud Porto Vecchio | Sciaccarellu 21-aoit 14.1 5.24 3.25
Vermentinu 21-ao0t 12.4 4.01 3.35
Grenache 22-ao0t 12 4 3.15
Sciaccarellu 22-aolt 11.2 3.6 3.25
Sartene i .
Vermentinu 1 22-ao0t 11 3.2 3.21
Vermentinu 2 22-ao0t 12.5 3.6 3.27
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CONTROLES DE MATURITE DES RAISINS 2019

Bulletin n°4, du 26 au 29 aolt 2019

Les contrOles de maturité ont pour but d’informer les professionnels sur I'état d’avancement de la
maturité du millésime 2019. IlIs sont réalisés par le CRVI, la Chambre d’Agriculture (2B), le laboratoire
départemental de Haute-Corse, le laboratoire 200enologie conseil, les structures coopératives ainsi
que des caves particuliéres.

Chaque semaine vous trouverez les résultats des controles réalisés sur des parcelles de référence, qui
ne donnent gu’une valeur indicative de la maturité des raisins dans chaque région.

Vous trouverez le détail des controles de maturité sur le réseau de parcelles de référence en fin de
bulletin.

La maturité évolue dans de bonnes conditions, méme si les acidités restent encore élevées. En
moyenne, tous cépages confondus, les raisins ont pris 0.5 a 0.7 %vol, les acidités totales perdant 0.5
point.

Au sein d’un large réseau de la cOte orientale, la dispersion des parcelles vis-a-vis des paramétres TAP,
AT et pH est illustrée dans les graphiques ci-dessous. Des situations semblables se retrouvent dans
d’autres micro régions.

Répartition des TAP en fonction des cépages
(Exemple de la cote orientale)
15

E**yﬁ

Grenache Merlot Niellucciu  Sciaccarellu Syrah Vermentinu

[

- De fagon plus générale, le Grenache se récolte au cas par cas, selon le bin6me maturité /
objectifs de vinification.
Nos interlocuteurs de la région sartenaise attirent notre attention sur le retard de progression
de maturité des Grenache d{i a des orages tres localisés la semaine derniere.

- La maturité du Merlot, comme celle de la Syrah, semble plus homogéene.

- Les Sciaccarellu ont tendance a évoluer plus rapidement (jusqu’a +1.5%vol) que les prévisions
émises.

- Les Niellucciu ne sont pas préts, surtout pour la vinification en rouge.

- Enfin les parcelles de Vermentinu présentent les écarts de maturité les plus disparates.



Dans la grande majorité des cas les acidités restent élevées, et ce pour tous les cépages (hormis la
Syrah et le Merlot dans une moindre mesure si I’on considere le pH).

Répartition des AT en fonction des cépages Répartition des pH en fonction des cépages
(Exemple de |a cOte orientale) (Exemple de la cote orientale)
0.08 : 0.04
0.07 g'gj
0.06 0.03 Bd
0.05 0.03
‘ - 0.03
0.04 0.03
003 0.03
’ 0.03 e
0.02 0.03
Merlot Sciaccarellu Vermentinu Merlot Sciaccarellu Vermentinu
Grenache Niellucciu Syrah Grenache Niellucciu Syrah

Les professionnels sur le terrain annoncent déja des rendements a la baisse, particulierement pour le
Sciaccarellu. Toutefois Il faut encore attendre pour se prononcer sur la production du Vermentinu, qui
commence seulement a étre récolté, et il n’y a pas encore de lisibilité pour le Niellucciu. Les différents
observateurs constatent d'ores et déja « des baies petites », indicateur en lien avec la quantité de
raisin finale. Le millerandage peut en étre responsable, mais pas seulement. |l semble en effet que les
conditions de sécheresse de I'été ont freiné, dans I'ensemble, I'accumulation de jus dans les baies.

Quelques foyers de pourriture sont signalés, parfois accompagnés de drosophiles.

Il peut également étre utile de vérifier si les populations de pyrale des agrumes (Cryptoblabes) n‘ont
pas fait leur réapparition, surtout dans les parcelles concernées en 2018 ou des risques de récurrence
sont possibles.

Comme prévu, des orages ont eu lieu dans certaines micro régions, pouvant accélérer le phénomeéne
de dégradation des grappes di a la pourriture. Lévolution de cette derniere variera en fonction de la
prochaine météo.

A part ¢a, les sangliers continuent de faire des dégats en dépit de I'ouverture de la chasse.

Prochain bulletin : vendredi 06 septembre.

Retrouvez ces informations sur le site du CRVI (http://www.crvi.corsica/la-boite-a-outils-des-
vignerons/controles-maturite/) ainsi que sur son Instagram (http://www.instagram.com/crvi_corse/).



http://www.crvi.corsica/la-boite-a-outils-des-vignerons/controles-maturite/
http://www.crvi.corsica/la-boite-a-outils-des-vignerons/controles-maturite/
http://www.instagram.com/crvi_corse/

Evolution de la maturité sur le réseau de parcelles de référence

Zone viticole Lieu Cépage Date TAP (%vol) | AT (g/L H2S04) pH
Grenache 27-aolt 12.2 4.31 3.35
Borgo Merlot 27-ao(t 11.3 4.11 3.43
Vermentinu 27-aolt 11.1 4.48 3.40
Biancu gentile Récolté
Genovese 26-ao(t 14.2 4.37 3.19
- Grenache 27-aolt 11.8 3.94 3.26
San Giuliano . . R
Niellucciu 27-ao(t 10.9 4.82 3.31
Sciaccarellu 27-ao(t 11.8 4.63 3.30
Vermentinu 27-ao(t 10.7 4.09 3.30
Cinsault 27-aolt 8.8 4.48 3.23
Bravone .
Merlot 27-ao(t 11.9 4.29 3.32
Grenache 27-aot 12.0 3.61 3.30
Merlot 23-ao(t 11.8 4.01 3.37
Aghione Sciaccarellu 27-ao(t 11.9 4.49 3.24
Vermentinu 1 27-ao(t 11.1 3.74 3.27
Vermentinu 2 27-aot 9.2 6.07 3.30
Grenache 29-ao0t 12.1 4.27 3.19
R ) Merlot 29-ao(t 10.9 4.82 3.34
Cote orientale M ; Récolté
Aleria uscat pg : écolté
Niellucciu 27-ao(t 10.6 5.43 3.23
Sciaccarellu 29-ao(t 11.3 4.64 3.25
Vermentinu 27-ao0t 10.5 4.25 3.23
Cinsault 27-ao(t 9.2 5.30 3.30
Niellucciu 27-ao(t 11.1 4.96 3.16
Pianiccia Sciaccarellu 27-ao(t 11.2 5.59 3.22
Syrah 27-ao(t 12.1 4.59 3.39
Vermentinu 27-ao(t 11.1 4.49 3.31
Niellucciu 27-aolt 13.1 5.09 3.11
Sciaccarellu 27-ao(t 14.8 5.45 3.37
Tallone R
Syrah 27-ao(t 12.6 5.10 3.36
Vermentinu 27-ao0t 12.0 4.94 3.37
Grenache 26-ao0t 13.0 3.57 3.45
Niellucciu 26-ao(t 11.0 4.62 3.18
Ghisonaccia | Sciaccarellu 26-ao(t 12.8 5.28 3.43
Syrah 26-ao0t 12.9 4.91 3.25
Vermentinu 26-ao(t 12.6 3.08 3.44
Grenache 27-ao(t 12.8 3.30 3.24
Calenzana Sciaccarellu 27-ao(t 16.1 5.50 3.21
Vermentinu 27-ao0t 11.3 3.70 3.40
Grenache 27-ao(t 12.0 3.90 3.17
Balagne . . .
Niellucciu 27-aolt 10.6 5.60 3.17
Felicetto Sciaccarellu 27-ao(t 11.1 5.70 3.25
Syrah 27-aot 12.4 4.60 3.35
Vermentinu 27-ao(t 10.4 4.60 3.16
Muscat pg 28-ao(t 12.6 5.90 3.11
Farinole Niellucciu 28-ao(it 11.7 5.50 3.13
Vermentinu 28-ao(t 11.7 5.60 3.18
. ) Muscat pg 28-ao(t 12.7 3.90 3.29
Patrimonio - . . . N
Cap Corse Barbaggio Niellucciu 28-ao(t 12.0 5.30 3.15
P Vermentinu 28-ao(t 11.8 4.80 3.22
. Muscat pg 28-ao(t 12.7 3.90 3.36
Poggio . ) N
Niellucciu 28-ao(t 12.0 5.60 3.16
d'Oletta . .
Vermentinu 28-aolt 11.9 4.60 3.23
Niellucciu 28-ao(t 13.1 4.99 3.29
Sciaccarellu Récolté
Porto 28-ao(t 10.9 4.55 3.29
Vecchio Vermentinu -ao? : : :
27-ao(t 13.1 3.44 3.45
Sud Minustellu 27-ao(t 13.0 4,70 3.21
Grenache 26-ao(t 11.0 3.60 3.12
Sciaccarellu 2 26-ao0t 12.8 4.20 3.01
Sartene . .
Vermentinu 1 26-ao(t 11.2 3.20 3.25
Vermentinu 2 Récolté

10



N

Centre de Recherche} Viticole de Corse
Cantru di Ricerca Yiticula g1 Cors o

CONTROLES DE MATURITE DES RAISINS 2019

Bulletin n°5, du 02 au 06 septembre 2019

Les controles de maturité ont pour but d’'informer les professionnels sur I'état d’avancement de la
maturité du millésime 2019. IIs sont réalisés par le CRVI, la Chambre d’Agriculture (2B), le laboratoire
départemental de Haute-Corse, le laboratoire 20o0enologie conseil, les structures coopératives ainsi
que des caves particuliéres.

Chaque semaine vous trouverez les résultats des contréles réalisés sur des parcelles de référence, qui
ne donnent qu’une valeur indicative de la maturité des raisins dans chaque région.

Vous trouverez le détail des controles de maturité sur le réseau de parcelles de référence en fin de
bulletin.

Les conditions climatiques sont toujours favorables a une bonne maturation du raisin. Les Niellucciu
et Vermentinu ont gagné en moyenne 0.6 a 0.8 % vol, tout en perdant autant de points en acidité. Les
Sciaccarellu, quant a eux, ont vu la maturité s’accélérer : ils prennent plus de 1 a 1.5% vol, atteignant
des concentrations en sucres parfois trés importantes. lls gardent tout de méme de la fraicheur
puisque I'acidité baisse faiblement, voire augmente dans certains cas par phénomeéne de flétrissement.

En conséquence, les vendanges vont maintenant bon train. Les blancs et les Sciaccarellu rentrent dans
les chais, et seules quelques parcelles de Niellucciu parviennent déja a la maturité voulue.

Pour certains, 2019 s’annoncerait comme un millésime qui ferait date au niveau qualité.

Les grappes et les baies sont plus petites qu’a I'accoutumée et on y voit plus clair niveau rendements :
ils s’Tannoncent d’ores et déja a la baisse pour le Vermentinu et surtout le Sciaccarellu (-15% a -30%). ||
n’y a toujours pas de lisibilité pour le Niellucciu.

Des foyers de pourriture, grise ou acide, ont fait leur apparition (Grenache, Vermentinu, Niellucciu). La
troisieme génération d’Eudémis peut étre en cause, mais on relate des situations ou les parcelles sont
attaquées, comme I'an passé, par la pyrale des agrumes (Patrimonio, Balagne, Sud, et c6te orientale
dans une moindre mesure), avec une évolution trés rapide de ces foyers de pourriture.

Il est impératif de controler régulierement I'état sanitaire des raisins, particulierement si des pluies
surviennent dans les prochains jours.

Retrouvez ces informations sur le site du CRVI (http://www.crvi.corsica/la-boite-a-outils-des-
vignerons/controles-maturite/) ainsi que sur son Instagram (http://www.instagram.com/crvi _corse/).

Prochain bulletin : vendredi 13 septembre.
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Evolution de la maturité sur le réseau de parcelles de référence

Zone viticole Lieu Cépage Date TAP (%vol) | AT (g/L H2S04) pH
Borgo Merlot Récolté
Genovese Récolté
Grenache Récolté
San Giuliano Niellucciu Récolté
03-sept 12.4 4.18 3.43
Sciaccarellu Récolté
Vermentinu 03-sept 12.7 3.20 3.44
Bravone Merlot Récolté
Grenache 03-sept 13.2 3.35 3.43
Vermentinu 1 03-sept 12.7 3.11 3.37
Aghione Vermentinu 2 04-sept 10.6 4.57 3.45
Niellucciu 1 03-sept 12.5 3.45 3.39
Niellucciu 2 03-sept 11.1 5.17 3.05
Grenache 05-sept 12.4 4.09 3.28
. Merlot 05-sept 10.8 4.21 3.44
Aleria
. ) Sciaccarellu Récolté
Cote orientale K
Vermentinu 03-sept 11.3 3.40 3.34
Cinsault 03-sept 10.8 4.30 3.48
o Niellucciu 03-sept 11.8 4.63 3.29
Pianiccia K
Sciaccarellu 03-sept 11.6 5.84 3.30
Syrah 03-sept 13.1 4.24 3.48
Niellucciu 03-sept 14.3 4.64 3.26
Sciaccarellu 03-sept 16.4 5.52 3.44
Tallone
Syrah 03-sept 13.2 4.27 3.42
Vermentinu 03-sept 14.1 3.63 3.49
Grenache 02-sept 12.8 3.30 3.40
Merlot Récolté
Niellucciu 02-sept 12.0 5.40 3.26
Ghisonaccia Sciaccarellu 02-sept 14.0 5.10 3.44
Syrah Récolté
. Récolté
Vermentinu
03-sept 12.6 3.00 3.48
Grenache 03-sept 13.0 2.90 3.43
Calenzana Sciaccarellu 03-sept 15.7 3.80 3.42
Vermentinu 03-sept 12.5 2.90 3.58
Balagne Grenache 03-sept 12.7 2.90 3.37
€ Niellucciu 03-sept 10.6 4.70 3.29
Felicetto Sciaccarellu 03-sept 11.5 4.80 3.39
Syrah 03-sept 13.1 3.40 3.63
Vermentinu 03-sept 10.8 3.90 3.34
Muscat pg 03-sept 13.5 3.90 3.38
Farinole Niellucciu 03-sept 11.9 4.70 3.20
: . Vermentinu 03-sept 11.0 4.60 3.29
Patrimonio - -
Poggio d'Oletta Vermentinu 03-sept 12.0 3.90 3.34
- 13. Nl .
Barbaggio Muscat !ag 03-sept 3.0 3.10 3.45
Vermentinu 03-sept 12.3 3.90 3.38
Cinsault 05-sept 11.0 3.10 3.56
L Sciaccarellu 1 05-sept 13.8 4.50 3.20
Ajaccio .
L. Sciaccarellu 2 05-sept 13.6 3.80 3.40
Ajaccio .
Vermentinu 05-sept 12.2 3.00 3.44
Niellucciu 02-sept 12.8 3.15
Cauro X
Sciaccarellu 02-sept 13.7 3.20
Biancu gentile Récolté
I Sciaccarellu 1 Récolté
Bonifacio R A A
Sciaccarellu 2 Récolté
Vermentinu Récolté
Porto Vecchio Verment!nu Récolté
Sud Corse Vermentinu 06-sept 12.2 4.20 3.39
N Sciaccarellu Récolté
Figari i 3 A
Vermentinu Récolté
Grenache 03-sept 12.3 3.17 3.62
Sartene Sciaccarellu 1 05-sept 13.7 3.27 3.52
Sciaccarellu 2 03-sept 13.5 3.23 3.55
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CONTROLES DE MATURITE DES RAISINS 2019

Bulletin n°6, du 09 au 13 septembre 2019

Les contrOles de maturité ont pour but d’'informer les professionnels sur I'état d’avancement de la
maturité du millésime 2019. IIs sont réalisés par le CRVI, la Chambre d’Agriculture (2B), le laboratoire
départemental de Haute-Corse, le laboratoire 20o0enologie conseil, les structures coopératives ainsi
que des caves particuliéres.

Chaque semaine vous trouverez les résultats des controles réalisés sur des parcelles de référence, qui
ne donnent gu’une valeur indicative de la maturité des raisins dans chaque région.

Vous trouverez le détail des controles de maturité sur le réseau de parcelles de référence en fin de
bulletin.

A noter que les seules données de ce réseau occultent des situations parfois trés contrastées pour un
méme cépage.

Les blancs et les rosés sont maintenant rentrés en cuve, sauf exceptions, et les raisins continuent de
mrir au rythme d’excellentes conditions climatiques. Les nuits sont fraiches, les journées encore
chaudes, aussi les Nielluciu (entre autres) évoluent dans un contexte idéal pour une bonne maturité a
la fois saccharimétrique et phénolique, ce qui semble de bon augure pour des rouges de qualité, si
toutefois des blocages n’apparaissent pas. Le Grenache et la Syrah ont tout de méme tendance a voir
leur acidité baisser davantage que celle du Niellucciu.

Les parcelles touchées par la pyrale ont été ramassées avec plus ou moins de tri. L’état sanitaire des
raisins encore sur pied est excellent.

Dans le Sud (Figari, Sartene, Porto-Vecchio), les vendanges sont en passe de s’achever. Ailleurs, le
rythme est soutenu mais il faudra attendre au cas par cas pour les Niellucciu, qui peuvent se permettre
des prolongations.

En dépit des récents épisodes orageux (10 septembre), la sécheresse estivale ainsi qu’en cette fin de
campagne engendre des baisses de récolte sensibles, accompagnées de faibles rendements en jus. Ce
phénoméne n’épargne aucune micro région, mais est particulierement marqué dans le Sud de I'lle. Il
touche quasiment tous les cépages, dont le Vermentinu (-15% a -30%), le Sciaccarellu payant quant a
lui un lourd tribut (de -40% a -50%). La tendance pour le Niellucciu est également a la baisse.

Ce sera le fait marquant de ce millésime : des rendements fortement diminués.

Retrouvez ces informations sur le site du CRVI (http://www.crvi.corsica/la-boite-a-outils-des-
vignerons/controles-maturite/) ainsi que sur son Instagram (http://www.instagram.com/crvi _corse/).
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Evolution de la maturité sur le réseau de parcelles de référence

Zone viticole Lieu Cépage Date TAP (%vol) AT (g/L H2S04) pH
Niellucciu 1 10-sept 11.2 4.61 3.34
Borgo 5 X
Niellucciu 2 10-sept 11.9 4.48 3.35
san Giuliano Nlellucc.|u 10-sept 13.1 , , 4.03 3.46
Vermentinu Récolté
Cinsault 12-sept 10.6 2.90 3.40
Bravone 3 ,
Merlot Récolté
Grenache Récolté
Vermentinu 1 Récolté
Aghione Vermentinu 2 10-sept 11.5 4.59 3.59
Niellucciu 1 Récolté
Niellucciu 2 10-sept 10.9 5.10 3.07
Grenache 12-sept 13.2 3.71 3.35
. Merlot Récolté
Aleria . -
N . Niellucciu 10-sept 11.1 4.65 3.28
Cote orientale B
Vermentinu 10-sept 11.9 3.18 3.39
Cinsault 12-sept 10.7 3.55 3.53
Niellucciu 12-sept 12.6 4.96 3.21
Pianiccia Sciaccarellu 12-sept 13.1 5.03 3.25
Syrah 12-sept 13.9 4.15 3.59
Vermentinu Récolté
Niellucciu 12-sept 14.0 5.07 3.21
Sciaccarellu Récolté
Tallone i i
Syrah Récolté
Vermentinu Récolté
Grenache Récolté
. . Niellucciu Récolté
Ghisonaccia .
Sciaccarellu 09-sept 14.7 3.30 3.58
Vermentinu Récolté
Grenache 11-sept 14.0 2.50 3.47
Calenzana Sciaccarellu Récolté
Vermentinu Récolté
Grenache Récolté
Balagne . .
Niellucciu 11-sept 11.4 4.60 3.29
Felicetto Sciaccarellu 11-sept 12.3 4.60 3.38
Syrah Récolté
Vermentinu 11-sept 12.2 3.40 3.39
Muscat pg Récolté
Farinole Niellucciu 10-sept 12.6 4.20 3.29
Vermentinu 10-sept 11.3 4.20 3.34
Patrimonio - M'uscat Pg 10-sept 13.9 2.90 3.55
Barbaggio Niellucciu 10-sept 12.6 4.30 3.29
Vermentinu Récolté
Poggio d'Oletta N|eI|ucc.|u Récolté
Vermentinu 10-sept 12.9 3.60 3.40
Cinsault Récolté
Grenache 12-sept 12.9
. Sciaccarellu 1 Récolté
Ajaccio . K A
Sciaccarellu 2 Récolté
Ajaccio Vermentinu 13-sept 13.0 3.20 3.41
Vermentinu 12-sept 12.5
Niellucciu Récolté
Cauro Sciaccarellu Récolté
Vermentinu 13-sept 12.4 3.50 3.46
Porto-Vecchio Vermentinu Récolté
Grenache Récolté
Sud Corse Vermentinu 10-sept 11.9 2.70 3.63
Sartene 13-sept 12.7 2.78 3.68
Niellucciu 1 13-sept 12.0 3.87 3.47
Niellucciu 2 13-sept 13.3 3.62 3.47
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