PAPILLES

Pays : France
Périodicité : Bimestriel
0OJD : 56048

£ oetoler o fc

Date : AVRIL 16
Page de l'article : p.74-75

Le retour en force

des :c

ans le monde, une quaran-
taine de cépages entrent
dans la composition des
vins. Avec la mainmise
d'une quinzaine d'entre
eux, les plus connus: pinat,
chardennay, merlot, syrah... En France, le
ministére de I'Agriculture en autorise 250
sur plus de 6 000 référencés par les scienti-
fiques, C'est dire si le choix est large...
Depuis quelques années, des vignerons

Tous droits réservés & I'éditeur

Ledomaine
d'Yves et Sandrine
Leccias'étend
suri5hectares
surles splendides
parcellesd'E Croce
et Partinelone,
dans lappellation
patrimonio.

audacieux ou nostalgiques s'attachent &
travailler des cépages oubliés, Une fagon
de préserver un patrimoine mals aussi de
diversifier lo production. C'est ce quiont
choisi de faire Yves et Sandrine Leccia
dans leur domaine corse situé sur les hau-
teurs de Poggio-d‘Oletta, face au golfe de
Saint-Florent,

Créée en 2004, la propriété, en canversion
bio, produit de IADC patrimonio sur les ter-
roirs d'E Croce et de Partinelone. En 2006,
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Yves réintroduit sur certaines parcelles le
biancu gentile, un cépage blanc endémique,
‘encouragé dans cette initiative par les résul-
‘tats du CRVI {Centre de recherche viticole
corse) qui a testé avec succés ce cépage
_autochtone parmi d'autres sur de petites
_parcelles. Mais le vigneron, engagé depuis
730 ans dans la préservation de son terroir,
nesarréte pas léi:il tente quelgue temps plus

Pourdiversifierqualitativement

tard de travailler le minustellu et le sciac- .

carelly, deux cépages rouges (qui sont tou- lencépagement existant,

joursen test aujourd’hui au domaine) et veut augmenteratypicité,

poursuivre la démarche avec le carcaghjolu apporterdela complexite

etlebarbarossa, en voie dedisparition. «Ces tout_en améliorantla_

cépages que cultivalent mes afeux, patri- qualité de 2 production.

moine ampélographique qui fait toute la

richesse et I'identité corses, apportent aussi

quelque chose de plus & mes vins. » e ki oo tlgsrfml;?::argnqgop:is‘;flus

Autre exemple d'une région ol le retour gux Onavait planté une

cépages disparus est en pointe: la Savoie, collection de plants anciens

et particuliérement le département de dans lesannées 90 sur ke - iHici i

I'lsére ol le vignoble s'étendait autrefois sur domaine afin d'en étudier le iis ont été délaissés plus

40 000 hectares. Réintroduire des cépages comportement. Quelques oumoins & cause de teur

anciens demande aussi qu'on en retrouve cépages ont été retenus:le sensibilité a certaines maladies

des plants. C'est ceque faitle Centre dampé- biancu gentile (déja vinifié etlafaiblessedeleurs

lographie alpine en tentant de les débusquer et commercialisé) dont rendernents... Aujourd'hul, avec

au détour des domaines. Dans une viellle les caractéristiques sont des techniques plus précises,

vigne du cété d'Apremont, on g ainsi mire- reconnues, et le minustelly, on peut cultiver ces cépages

culeusement trouvé 14 pieds de bia blanc, un qu'on pourra surtout vinifier d'autant plus facilement

cépqge typique qu] a été a nouveau aumﬁsé seuld paﬁque Iﬂ‘récolte 2016. qu.ilssont&ié adaptés au

en 2008, comme la mécle et la sérénéze... avec pour objectif daméliorer  climat localet quenousne

Pour ces aventuriers des raisins oubliés, le F'assemblage des rouges, recherchons pas a obtenir

renouveauduvignoble passe par cettediver- dans un premier temps pour des rendements élevés.

sification dans 'élaboration des vins.

NOTRE SELECTION
iTi .27 DOMAINE T

BOMAINE YVES LECCIA, DOMAINEDE LA DEMEJANE, VIN
1GPILE DEBEAUTE CHARMOISE, TOURAINE DESAVOIE
Cuvée100%abase Vin réalisé & partir d'un Encoreuncépage ancien
de cecépage anclen cépage traditionnet qui avait quasiment
réintroduit parYves delavallée duCheret disparu dufait deson
surle domaine en 2006, d'originebourguignonne, faible rendement et de
Un vin blanc produit tegamay de Bouze, safragilité: le persan.
d partir de vignes situées quasiment disparu flaétéretrouvéparla
aupied de la chaine mais dont la famille famille Henriquet dans
de montagnes gui Marionnet a pu retrouver desvignes centenaires,
protongent le cap une parceile par hasard. et étudiédauseind'un
Corse, au lieu-dit Couleurintensetrés vignoble situé au coeur
E Croce, Robe lumineuse foncée, taninstrés de la Combe de Savoie,

d'un beau jaune clair, nez expressif présents mais ronds et harmonieux, Le persandonne unvinrouge

avec des notes de fleurs blanches Sadensité et sastructuresont intense &1a robe brillante et limpide,

et de miel, frais et minérat en bouche. impressionnantes et ne se comparent développant des arbmes de fruits

Idéal & 'apéritif et sur un poisson 4 aucun autre gamay existant. Peut rouges et de violette, Avecune

gritlé, il fait aussi merveitle se garder des années, Parfait pour bonne tongueur en bouche. Le gibier,

sur un plateau de fromages... des casse-crofite improvisés et sur les viandes rouges et le fromage

carses, bien sir. Prix: 21€. desviandesen sauce. Prix: 14 £, de Savoie luivont bien. Prix:9 €.
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