Les Dégustations
Corse

Un centre de recherche surles
cépages rares unique en France

renouveau du vighoble corse, le

Centre de recherche viti-vinicole
insulaire (CRVI) est une association dont
le conseil d’administration est exclusive-
ment composé de vignerons corses, et qui se
destine & accompagner le vignoble surlavoie
de la qualité et de la typicité. Sa directrice,
la dynamique Nathalie Uscidda, a concu et
rédigé l'ouvrage Le Riacquistu des cépages corses,
quireste a cejourl'étude la plus compléte sur
les vieux cépages - nous la remercions pour
l'aide qu'elle nousaapportée, Financéea 70 %
par des subventions, la structure indépen-
dante et pluridisciplinaire du CRVI remplit
plusieurs réles ; centre de recherche et d'ex-
périmentations, elle fonctionne également
comme une exploitationviticole, mais méne
laplusgrande partie desesessaisdirectement
chezlesvignerons,

C réé en 1982 pour accompagner le

unchai devinification et une cave de conser-
vation des vins, le CRVI joue un réle pion-
nier dans le recensement et la diffusion des
cépages corses. Véritable conservatoire avec
sa collection de clones et de vignes meéres, le
CRVI étudieles cépages, préserve la diversité
génétique, fournit du matériel de multipli-
cation aux vignerons, Grace a ses travaux,
de nombreux producteurs ont pu optimiser
leurs choix de conduite des vignes et de vini-
fication.

Le CRVI n'est pas ouvert au public. Il nous
alonguement recus pour nous présenter et
nousfaire déguster!l'intégralité desvins pro-
venant des vieux cépages parfois rarissimes
quilarecensés et pu expérimenter en vinifi-
cation, parfois sur plusieurs années. Vinifiés
de fagon neutre, ces “vins témoins” ont été
précieux pour servir de marqueursgustatifs:
nous neles avons pas notés, mais nous avons

Avec 4.5 hectaresde vignobleenproprea  tenuales faire figurerici.
San-Giuliano, sur la cote orientale de I'ile, J-E.S.
i o @ 2019 @ 2018
Les cep abes Rougefrais et parfumé, saveurs  Vinifié en méthode champe-
l‘()llges de cassis, bonne acidité. hoise, sept mois sur lattes et
Bien réussi, il offre beaucoup dosé 26 grammes. Unvin
1 de caractére. de caractére avec ses saveurs
CG fcag hJOIU neru de groseille et samatiére bien
(lire également p. 93) -
aromatique.

02017 Muscateddu,

Taninsfins, saveursde noyau nntd i

etfruitjuteux. Trés complet, Fintéressant Mu Fiscuy,

beaucoup de potentiel. Son profil: ce cépage encore le su rp rena nt
méconnu est une mutation spon-

@ 2010 tanée du sciaccarellu, quipro- Son profil: sensiblealoidium.
Souple et bien coloré. cevin viendrait de la région de Sarténe. ce cépage présente des raisins
pinote et évoque un peu Sesraisins violacés donnent des de couleur aubergine. Il serait
un poulsard. Ce rouge debelle vins rougestres clairs. Il a facile- originaire delacommune
tenue posséde encore ment tendance au flétrissement. de Monacia dAulléne, entre Figari
beaucoup de charme. Notreavis:ilsagitd unevariété etSarténe. llestencore en cours

quiméritedétre plus explorée, détude.
M i nuste| lu sous dﬁérentes formes (passeril- Notre apis :son ‘marqueur
(lire également p. 94) lage, vins doux naturels. efferves- aromqtique dhydrocarbures
cents...). ne plaide pasensafaveur pour
@®2017 levinifier seul. Mais ce cépage

Matiére souple etjuteuse,
saveurs d'épices et de myrtille,

®2019
D'une robe rosé pale, ce rouge

vinexpressifet charnu, vinifié en pressurage direct
aux tanins accrocheurs. présente une matiére
moelleuse, ample et souple.
H I[Ine manque pas d’acidité
Aleaticu quep

(lire également p. 95)

et saparenté aromatique avec
le sciaccarellu est patente.

semble prometteuren assem-
blage.

92018

Robe trés foncée, violacée
presque noire. Nez atypique,
prunelle et touche d'hy-
drocarbure. Belle fraicheur

enbouche, du croquant,
matiére peu tannique, qualité
désaltérante. L'adjonction
d'un peud'aleaticu vient
gommer son caractére pétrolé
un peudéplaisant.

Vintaghju,
un Corse pur jus

Sonprofil:voicile dernier

des vieux cépages identifiés,
retrouvé en Balagne et planté

en 2015 seulement au CRVL.

Les premiéres études semblent
confirmerson potentiel et

sa qualité de seul cépage rouge
complétement autochtonede
Corse. Peu sensible aux maladies,
de maturité tardive, il produit
peudesucresetsemble donc
particuliérement intéressant
dansl'optique du réchauffement
climatique.

Notre avis : difficile de se baser
surunseul exemple dégusté.
mais ce cépage semble avoir
desqudlités afaire valoir.

92018
Tréscoloré, nezintense et
balsamique, cuir et prune sau-
vage. Matiére ample et soyeuse,
bon support acide, chair
étoffée, delamache, abesoin
d'élevage. Il semble avoir
beaucoup de potentiel.

1.0S CODa

hlanes

(lire également p. 96)

02020

Nez de poivre, d épices
etdemiel. Matiére généreuse,
avec delamache et del'étoffe,
unvinassez complexe
etcorpulent.

(lire également p. 96)

2020
Un peu fumé, ce vin léger
etpeu alcoolisé se montre
ample et souple, mais peu
aromatique.
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Cocooris lefin

Son profil: cépage a maturité
tardive, assez productif, peu
sensible aux maladies, issu du
Cap corse. Lampélographe Pierre
Gallet suggere unetresforte
ressemblance avecle codadi
volpe de Campanie en Italie.
Notre avis:finesseel fraicheurle
rendent pleinement digne d'intérét.

© 2019
Nezd'amande et de végétal
mur. Bouche assez mire,
souple et épicée. Vin sapide,
assez dense, salinité enfinale,
tréspersistant avec de bons
amers.

0 2015
Saveurs de menthe poivrée,
notes épicées dans ceblanc

ample et charnu, cohérent avec &

songras et sa belle fraicheur
préservée.

LG f-'*;_,n_]{_:-h.-
::---f:lH U
laromatique

Son profil : ce cépage de maturité
tardive se montre assez pro-
ductif, débourrant précocement.
Sensible aux maladies. il est
originairedusud dela Corse.
Tldemande une longue période
de maturation pour atteindre
des degrés convenables.

Notre avis : il semble donner des
vins peu alcoolisés, avec une robe
auxrefletsverts. Son caractére
aromatique neutre en fait plus
un bon candidat pour des vins
dassemblage.

© 2019
Profil assez simple et fluide,
il rappelle un peule chasselas.

1adebit)
promis

aux assemblages
Son profil : son nomsignifie
“quipaie ses dettes”. Nous avons
affaire G un cépage trés fertile
etproductif! Son cycle végétatif

Les cépages autochtones

démarretrestardivement : des
terroirs chauds Iui permettront
une maturité satisfaisante.
Pourvu d’unebonne acidité, peu
alcoolisé, il est souvent vendangé
tardivement en octobre.
Notreavis: sisoncaractére est
un peu neutre, il se destine plutét
aux assemblages.

2019
Matiére vive et friande, peu
aromatique mais au profil
ciselé. Pas trés complexe, mais
il offre unejolie délicatesse.

le vigoureux

Son profil: ce cépagevigoureux
adébourrementtardif montevite
endegrés. Yves Canarellil utilise
danslassemblage du Tarra di
Sognublanc.

Notre avis : avec savivacité
etsafermeté. il asa place en
assemblage. mais nous sommes
curieux dele retrouver vinifté seul.

2019
Peuaromatique, il évoquele
sésame grillé. Matiére juteuse,
saveursd'agrumes, acidité bien
présente, grand potentiel.

Rossula bianca,
le prometteur

Son profil : cépage tardif, peu
productif, encoretres peu étudie.
Notre avis : difficile de sepro-
noncer maisnous lui pressentons
des qualités evidentes.

2020
Tonalité végétale. bouche
souple et minérale, du volume,
dugras, un équilibre sapide
etdefinsamersen finale.

L2017
Belle fraicheur et caractére
poivré, mentholé et un peu
rustique, bons amers et finale
réglissée : excellente tenue.
lInousrappelleunpeu
le grinerveltliner autrichien.

|51

w1t Adis] {
le tardif

Son profil :tardif maistres

productif, ce cépage sensible

alapourritureet aloidium était

autrefois destiné dlatable,

pouvant segarder pendant

T'hiver. Assez aromatique. il peut
manquerd acidité.

Le responsable technique
du laboratoire dcenologie
du CRVI, Ange-Pierre
Michelangeli.

Notreavis:trop peudéléments.
Nesttrésapprécié parle vigneron
de Patrimonio Lisandru Leccia.

¢ 2020
Attaque large, notes anisées,
caractéreacidulé et fine
astringence en finale.

‘\I l_f.'_Lj:lq‘!l Ciu
une acidité

bienvenue

Son profil : originaire de Balagne,
ce cépage trés confidentiel
débourre tot mais murit assez
tard.

Notre avis :$'il nest pas dénué
definesse. cestsurtout sa vertu
acide quile qualifie dansle cadre
des assembiages.

2020
Nez assez fin, chévrefeuille,
miel d’acacia. Bouche tendue,
nerveuse et acide.

(lire également p. 97)

£ 2020
Profil aromatique neutre, il se
distingue surtout par sa mache
debelle envergure en finale.

Les coordonnides des producteurs sur larvf.com
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