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Les contrOles de maturité ont pour but d’informer les professionnels sur I'état d’avancement de la
maturité du millésime 2021. Ils sont réalisés par le CRVI, la Chambre d’Agriculture (2B), le laboratoire
départemental de Haute-Corse, les laboratoires 20oenologie conseil et Vignes&Vins Consultants, les
structures coopératives ainsi que des caves particulieres.

Chaque semaine vous trouverez :

- Les résultats des controéles réalisés sur des parcelles de référence (tableau), qui ne donnent
gu’une valeur indicative de la maturité des raisins dans chaque région.

- En complément, une représentation graphique montrant la dispersion des situations au
vignoble, par cépage.

Les vendanges n’ont pas véritablement débuté, Le vignoble étant globalement en sous-maturité.
Quelques parcelles de Biancu gentile, Muscat pg, Vermentinu et Sciaccarellu sont rentrées dans la
semaine.

Néanmoins le retard par rapport a 2020 semble s’atténuer.

Les degrés ont pris en moyenne 2% Vol. pour le Biancu gentile et le Sciaccarellu, 1,5% Vol. pour les
Vermentinu, Syrah, Grenache, Muscat, Cinsault et Genovese, et 1%Vol pour les Niellucciu, Chardonnay,
Merlot et Pinot.

Quant aux acidités, elles sont encore élevées. Les Vermentinu, Grenache et Cinsault ont perdu 2 points
en une semaine, les autres cépages entre 1 et 1.5 point.

Comme en attestent les graphiques plus loin, les situations sont trés contrastées, notamment en AOP
générique et IGP (Sciaccarellu, Vermentinu).

L’état sanitaire est satisfaisant, mais des dégats de cochenilles apparaissent actuellement. La cicadelle
verte semble bien maitrisée. Les sangliers continuent leur festin...

Le parametre inconnu reste la sécheresse persistante, dont certaines parcelles ont déja commencé a
présenter les symptomes.

Vous trouverez ci-aprés un tableau de résultats des contréles de maturité sur un référentiel de
parcelles, ainsi que des graphiques représentant la dispersion des situations.

Prochain bulletin : vendredi 27 aolt.

Retrouvez ces informations sur le site du CRVI (http://www.crvi.corsica/la-boite-a-outils-des-
vignerons/controles-maturite/) ainsi que sur son Instagram (http://www.instagram.com/crvi_corse/).
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Parcelles de référence : résultats des contrdles de maturité effectués du 13 au 19 ao(t 2021

Cépage Zone viticole Lieu Date TAP (%vol) AT (g/L H2504) pH
. ) Aghione récolté
Cote orientale
Biancu gentile San Giuliano 16-ao(t 12.5 4.79 3.22
Sud Corse Bonifacio 19-ao(t 10.8 3.56 3.41
Chardonnay Cbte orientale Antisanti 17-ao(t 10.7 4.81 3.40
. Bravone 11.9 5.23 3.33
Cinsault Céte orientale 17-ao(t
Tallone 8.0 7.15 3.30
. . Ghisonaccia N 12.0 4.93 331
Cote orientale 16-ao(t
Genovese San Giuliano 133 4.52 3.28
Sud Corse Bonifacio 19-ao(t 12.6 3.69 3.60
Aghione 18-ao(it 10.5 3.94 3.18
. . Ghisonaccia . 12.1 5.40 3.24
Cote orientale 16-ao(t
San Giuliano 8.6 5.56 3.07
St Antoine Ghiso. 19-ao(t 9.7 3.52 3.22
Grenache
Balagne Calenzana 12.9 4.00 3.27
o R 11.7 3.74 3.39
Figari 17-aolt
Sud Corse 12.1 4.25 3.28
Sartene 10.0 4.90 3.30
. 18-aoiit 113 4.66 3.26
Aleria
N 8.8 6.98 3.13
. . 17-ao0t
Merlot Cote orientale Bravone 13.1 4.69 3.40
Ghisonaccia 19-ao(it 11.0 5.21 3.37
Tallone 13-ao(t 10.2 5.88 3.22
Aleria 17-ao0t 10.3 3.90 335
. ) Antisanti 18-aolit 10.6 3.80 3.19
Cote orientale
Muscat pg Ghisonaccia . 11.9 4.42 3.36
16-aodt
San Giuliano 9.0 4.23 3.14
Cap Corse Rogliano 18-ao(it 13.2 5.50 3.20
Pinot noir Cote orientale Antisanti 17-ao00t 10.2 4.98 3.31
Ghisonaccia 18-ao(it 8.9 6.90 3.03
Cote orientale 13.5 6.16 3.10
Tallone 17-ao(it
10.2 6.84 3.05
Niellucciu L Ajaccio . 115 8.00
Ajaccio 17-ao0t
Cauro 113 6.30 2.98
Porto Vecchio 19-ao(t 10.9 6.30 3.18
Sud Corse
Sartene 18-ao00t 10.2 8.00 2.95
, . 10.2 5.20 3.14
Aghione 18-ao0t
9.6 6.10 3.05
Aleria 17-ao(t 9.0 5.89 3.10
Ghisonaccia 19-a00t 11.8 4.43 3.72
Cote orientale 9.0 5.12 3.01
San Giuliano 16-ao(t
13.0 5.94 3.25
St Antoine Ghiso. 19-ao(t 123 4.10 3.37
15.0 6.20 3.25
Tallone 17-ao(t
10.6 6.26 311
. 12.4 5.30 3.27
18-ao(t
Balagne Calenzana 15.2 4.26 3.42
Sciaccarellu 17-ao0t 12.7 6.20 313
L 19-a00t 12.6 3.70 3.37
L Ajaccio
Ajaccio 17-ao(t 11.5 6.25 3.00
Cauro 18-aolit 11.8 6.00 3.10
11.0 3.73 3.44
Bonifacio 19-ao(t
115 4.04 3.52
- N 12.0 4.06 3.29
Figari 17-aolt
11.3 434 3.30
Sud Corse
19-aolt 11.8 5.79 3.25
Porto Vecchio
16-aodt 13.1 6.17 3.16
18-ao0t 10.8 7.00 3.06
Sartene
17-ao(t 9.5 6.40 3.09
Ghisonaccia 16-aolt 10.6 6.18 321
St Antoine Ghiso. 19-ao0t 10.0 5.44 3.20
Syrah Céte orientale . 12.2 5.69 3.26
17-aolt
Tallone 10.9 5.78 3.28
13-aolt 10.1 5.44 2.99
. 18-aolt 7.2 7.30 2.96
Cote orientale Tallone
17-ao0t 10.4 5.97 3.19
10.8 5.30 3.15
Calenzana N 11.5 4.10 3.36
Balagne 17-ao0t
124 4.40 3.21
Feliceto 11.0 5.50 333
) Cap Corse Rogliano 18-ao(it 10.7 5.70 3.20
Vermentinu
Ajaccio Ajaccio 19-ao(t 9.8 3.20 3.33
Bonifacio 19-ao(t 10.5 3.69 3.40
o R 12.1 3.41 3.44
Figari 17-aolt
10.1 4.20 3.38
Sud Corse
Porto Vecchio 16-ao(t 12.0 4.56 3.36
N 18-aolt 9.7 6.50 3.00
Sarténe
17-ao(t 11.6 3.33 3.43
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Représentation graphique de la maturité (13 au 19 ao(t 2021) - Tous contrdles confondus
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Exemple de disparités régionales sur le paramétre TAP
(Niellucciu — Sciaccarellu — Vermentinu)

IGP et AOP générique

Répartition des TAP (%Vol) en fonction des cépages
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