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Cene t ecece] Ve de Corse L’ascenseur émotionnel climatique a tout de méme

Centru di Ricerca Viticula di Corsica

abouti a une qualité plus que satisfaisante

Alors que la végétation connaissait un réveil tardif, les chaleurs printaniéeres et estivales ont
finalement contribué a un millésime plus précoce d’une dizaine de jours par rapport a 2021
avec une campagne de vendanges étendue, qui a duré quasiment deux mois. Le bilan sanitaire
est plutot correct, la production moyenne plutot en hausse (5 a 8 % selon les régions exceptés
Ajaccio et la Balagne), la qualité des vins au rendez-vous (en dépit d’une certaine
hétérogénéité selon les exploitations).

Les effets de la sécheresse -quasi absence de précipitation de début mai aux environs du 10
ao(t- se sont accentués sur les parcelles faiblement chargées. Ces parcelles-la ont d’ailleurs
mari tres vite... Courant ao(t, certaines vignes affichaient déja, quelle que soit la région, des
feuillages secs, épuisés, souvent accompagnés de flétrissement des baies, suscitant
I'inquiétude des producteurs vis-a-vis des rendements a venir et de possibles blocages de
maturité.

Les pluies, qui se faisaient attendre, se sont d’abord manifestées en Balagne, Cote orientale,
et Sartenais pour se répandre progressivement a toute la Corse jusqu’a mi-septembre,
certaines fois avec insistance, débloquant bienheureusement certaines maturités.

Quelques régions ont connu localement jusqu’a 100 mm cumulés, accompagnés ou non de
gréle (Balagne et dans une moindre mesure Patrimonio et Cote orientale).

Le pire allait se produire au matin du 18 ao(t sur la c6te ouest, avec un phénomene climatique
d'une intensité jamais vue: une tempéte dévastatrice et inopinée qui provoqua des
dommages agricoles, matériels, et surtout humains.

Hormis pour des parcelles a probléemes historiques ou en défaut de protection, les maladies
furent bien contenues. De méme, la cicadelle des grillures et la pyrale des agrumes se sont fait
plus discretes que lors des millésimes précédents, méme si la pyrale n’a pas pu s’empécher de
provoquer quelques dégats tardifs sur Nielluciu dans le sud.

Notons que les pluies a répétition en fin de parcours ont entrainé des foyers de pourriture sur
des Vermentinu tardifs et des Niellucciu.



Les récoltes se sont échelonnées de début aolt a fin septembre. Les situations sont
hétérogenes selon les régions, les cépages, la présence d’irrigation ou non... Méme si la taille
des baies est apparue inferieure, les rendements moyens sont toutefois supérieurs a ceux de
2021.

Le Sciaccarellu - en particulier dans le Sud et en Balagne - semble encore une fois affecté par
I’'absence de pluies et la chaleur : petites baies, flétrissement, rendement en jus plus modeste.
Le Niellucciu supporte mieux la secheresse. Pour le Vermentinu, tous les cas de figure se sont
présentés.

Globalement, les volumes atteints sont corrects, avec en moyenne 5 a 8 % de production
supplémentaire comparé a 2021, millésime qui présentait un déficit de 10% par rapport a
2020.

Au vignoble, le déclenchement des récoltes a quelquefois souffert de maturités hétérogénes
au sein des parcelles, méme si les niveaux atteints étaient corrects.

En cave, certaines fermentations (alcoolique et/ou malolactique) ont eu du mal a s’achever si
les moQts n’étaient pas complémentés en azote, particulierement ceux a fort degré et les
Vermentinu.

La difficulté de la conduite des vinifications en 2022 a résidé dans le maintien des équilibres
acides car les taux d’acide malique étaient souvent bas, notamment sur Vermentinu. Les
cépages acides ont tiré leur épingle du jeu.

Toutefois de I'avis général, les objectifs ont été plus qu’atteints et au final les vins présentent
un bel équilibre alcool /acide. Les vins rouges sont souples avec de la matiére et de jolies
couleurs. Les blancs et rosés sont harmonieux. Tous les vins présentent de beaux aromes et
de la longueur.

Le CRVI tient a remercier chaleureusement les différents acteurs qui ont contribué a ce travail de
synthese, a commencer par ceux qui lui ont aimablement mis a disposition les résultats des contréles
de maturité des différents vignobles : la Chambre d’Agriculture de Haute Corse, les laboratoires
200enologie conseil et Vignes&Vins Consultants, les caves coopératives d’Aléria et de la Marana, de
Saint Antoine de Ghisonaccia, le domaine Comte Peraldi, le clos Capitoro et le domaine de Granajolo.
Sans oublier les viticulteurs et techniciens qui ont nous ont fait part de leurs observations au cours de
différents échanges.
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Les controles de maturité ont pour but d’'informer les professionnels sur I'état d’avancement de la
maturité du millésime 2021. Ils sont réalisés par le CRVI, la Chambre d’Agriculture (2B), le laboratoire
départemental de Haute-Corse, les laboratoires 20oenologie conseil et Vignes&Vins Consultants, les
structures coopératives ainsi que des caves particuliéres.

Chaque semaine vous trouverez :

- Un tableau de résultats des contréles réalisés sur des parcelles de référence, identiques dans
la mesure du possible aux années précédentes, qui ne donnent gu’une valeur indicative de la
maturité des raisins dans chaque région.

- En complément, une représentation graphique montrant la dispersion des situations au
vignoble, par cépage. Des informations relatives aux cépages secondaires, ou peu représentés
dans le vignoble, sont également indiquées.

En 2022, la vigne s’est réveillée avec 10 jours de retard environ par rapport a la saison précédente.
Mais des le mois de juin les températures élevées faisaient fondre ce retard. Et les conditions
météorologiques qui perdurent depuis le début de I'été s"accompagnent désormais d’une maturation
rapide, qui laisse présager un millésime précoce. En termes de qualité sanitaire, hormis des parcelles
a problémes historiques ou des défauts de protection, les raisins sont sains dans I'ensemble. En
espérant que la pyrale des agrumes ne fasse pas des siennes en fin de campagne, comme ce fut le cas
les 3 a 4 années précédentes...

N

Les toutes premiéres récoltes viennent de débuter a Patrimonio (Biancu gentile ou parcelle a
destination d’effervescents). D’autres parcelles de Biancu gentile, Muscat a petits grains et Genovese
devraient étre vendangées dans le courant de la semaine prochaine.

Il ressort des contréles que la maturité moyenne du vignoble, en termes de degrés potentiels, est en
avance de 7 a 10 jours sur 2021. Comme d’habitude, les situations sont trés contrastées, ainsi qu’en
témoignent les graphiques plus loin. La charge en raisin semble satisfaisante dans I'ensemble, mais
dans de nombreux cas les baies sont plus petites qu’a I'accoutumée et la sécheresse qui s’installe
durablement pourrait nuire au volume final. D’ailleurs les premiers signes de flétrissement
commencent a apparaitre, quels que soient les secteurs.

Globalement, tous cépages confondus et avec une semaine d’avance, les degrés potentiels
présentent des TAP supérieurs de 0.6% Vol. par rapport a 2021, des acidités totales plus faibles de
0.5 point et des pH tres légerement supérieurs.

Le Vermentinu parait particulierement sensible a la dégradation de I’acide malique.

Il est encore trop tot pour se prononcer sur I’évolution de la cinétique de maturation. Selon les cas, la
sécheresse persistante pourrait accélérer ou au contraire ralentir la maturité, notamment sur les
parcelles déja stressées. Le second bilan, qui sera édité la semaine prochaine, devrait apporter un
éclairage sur la question.

Prochain bulletin : vendredi 12 aolit.

Retrouvez ces informations sur le site du CRVI (http://www.crvi.corsica/la-boite-a-outils-des-
vignerons/controles-maturite/) ainsi que sur son Instagram (http://www.instagram.com/crvi _corse/).
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Parcelles de référence : résultats des controles de maturité effectués du 29 juillet au 04 aoat 2022

Cépage Zone viticole Lieu Date TAP (%vol) AT (g/L H2S04) pH
Aghione 3-aolt 10.0 4.75 3.20
Cote orientale
Biancu gentile San Giuliano 1-ao(t 10.2 4.93 3.28
Sud Corse Bonifacio 4-aolt 10.5 5.08 3.35
Chardonnay Cote orientale Antisanti 29-juil. 9.2 6.76 3.07
Aghione 3-aolt 8.6 7.35 2.96
Niellucciu Cote orientale 9.6 7.06 3.12
Tallone 2-aolt
10.7 7.22 3.06
Aghione 3-aolt 8.8 6.91 2.99
San Giuliano 1-aolt 11.0 6.87 3.10
Cote orientale
8.3 8.13 3.15
Tallone 2-ao(t
11.9 5.48 3.28
10.8 6.33 3.24
Sciaccarellu Balagne Calenzana 3-aolit
12.7 4.78 3.30
9.8 6.25 3.04
Bonifacio 4-aolt
11.1 4.78 3.24
Sud Corse
9.0 6.03 3.18
Sartene 4-aolt
10.7 5.31 3.11
Ghisonaccia 1-aolt 7.8 6.72 3.24
Cote orientale 1-aolt 8.2 8.14 3.22
Tallone
29-ao(t 7.5 9.02 2.79
8.8 6.52 3.26
Balagne Calenzana 3-aolt
Vermentinu 9.7 5.43 3.30
9.6 5.69 3.17
Bonifacio 4-aolt 10.8 3.77 3.38
Sud Corse
10.7 4.56 3.31
Sarténe 4-aolt 11.0 3.80 3.35
Cinsault Cote orientale Bravone 2-aolt 8.1 7.17 3.23
Cote orientale San Giuliano 4-aolt 13.1 4.77 3.29
Genovese
Sud Corse Bonifacio 4-aolt 9.5 7.17 3.13
Aghione 3-aolt 9.2 5.83 3.08
Cote orientale
Grenache Aleria 2-aolit 9.2 7.45 2.90
Sud Corse Sartene 4-aolt 10.7 4.77 3.32
Aleria 2-ao0t 8.7 7.35 3.08
Merlot Cote orientale
Bravone 2-aolt 10.2 7.02 3.23
Muscat pg Cote orientale Aleria 2-aolt 10.6 4.95 3.20
Pinot noir Cote orientale Antisanti 29-juil. 9.0 6.57 3.17
9.6 7.04 3.27
2-aolt
Syrah Cote orientale Tallone 10.7 6.60 3.33
29-juil. 9.2 7.20 3.08




Représentation graphique de la maturité pour les cépages « principaux » (29 juillet au 04 ao(t 2022)
- Tous controéles confondus -

Répartition des TAP (%Vol) en fonction des cépages
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Représentation graphique de la maturité pour les cépages « secondaires » (29 juillet au 04 ao(t 2022)
- Tous controéles confondus -

Répartition des TAP (%Vol) en fonction des cépages
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tese Rt e elose | es contréles de maturité ont pour but d’informer les professionnels sur I’état d’avancement de
la maturité du millésime 2021. Ils sont réalisés par le CRVI, la Chambre d’Agriculture (2B), le laboratoire
départemental de Haute-Corse, les laboratoires 20oenologie conseil et Vignes&Vins Consultants, les

structures coopératives ainsi que des caves particuliéres.
Chaque semaine vous trouverez :

- Untableau de résultats des contréles réalisés sur des parcelles de référence, identiques dans la
mesure du possible aux années précédentes, qui ne donnent qu’une valeur indicative de la
maturité des raisins dans chaque région.

- En complément, une représentation graphique montrant la dispersion des situations au
vignoble, par cépage. Des informations relatives aux cépages secondaires, ou peu représentés
dans le vignoble, sont également indiquées.

Les vendangent débutent a peine, le vignoble étant globalement en sous-maturité. Elles concernent
essentiellement les Biancu Gentile, Muscat a petits grains, quelques Vermentinu, des parcelles
destinées aux effervescents et les premiers Sciaccarellu pour le rosé.

L’avance par rapport au millésime précédent est toujours d’une semaine environ.

L’évolution de la maturité dans les parcelles est hétérogene et dépend de plusieurs facteurs : le cépage,
la charge, le type de sol, le recours a l'irrigation... De récents épisodes orageux tres localisés (le 08 ao(t,
de 5 mm a 25 mm sur la cbte orientale, dans le sartenais et en Balagne) pourront aussi jouer sur la
cinétiqgue de maturation. Les courbes de cette cinétique ont par ailleurs commencé a s’infléchir
comparément aux allures de la semaine passée.

Les TAP ont pris en une semaine :
- Jusqu’a 2% Vol pour le Biancu Gentile et certains Chardonnay, Cinsaut, Pinot.
- 1,5% Vol pour la Syrah, le Grenache, et quelques Sciaccarellu.
- De 1% a 1,5% Vol pour la majorité des Niellucciu et Sciaccarellu.
- Entre 0,5% et 1% Vol pour les Merlot, Vermentinu et certains Sciaccarellu.

Les acidités ont perdu en moyenne entre 1 et 1,5 point ; quant aux pH, ils semblent évoluer moins
rapidement. Globalement, a degrés identiques par rapport a 2021, les équilibres sucres / acides sont
similaires. Seuls les acides maliques peuvent dans certains cas, et notamment pour le Vermentinu, se
situer a des niveaux inférieurs. Ce constat n’est pas généralisable car peu de données sont disponibles.

Tout ceci donne seulement une tendance. Les situations sont trés contrastées, ainsi qu’en témoignent
les graphiques plus loin. De plus, les conditions météorologiques a venir seront déterminantes,
pouvant accélérer ou au contraire ralentir la maturité, particulierement sur les parcelles déja en stress
hydrique.

La charge en raisin semble satisfaisante dans I'ensemble, quoi qu’en Iégere baisse en comparaison
avec l'année passée sur certains secteurs. Le Sciaccarellu dans le Sud et en Balagne semble le plus
impacté.

Enfin, comme tous les ans, les sangliers vont modifier la donne et vont certainement précipiter la
récolte de nombre de parcelles, quelle que soit la région.

Prochain bulletin : vendredi 19 aolit.

Retrouvez ces informations sur le site du CRVI (http://www.crvi.corsica/la-boite-a-outils-des-
vignerons/controles-maturite/) ainsi que sur son Instagram (http://www.instagram.com/crvi_corse/).
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Parcelles de référence : résultats des contrdles de maturité effectués du 05 au 11 ao(it 2022

Cépage Zone viticole Lieu Date TAP (%vol) AT (g/L H2504) pH
Cote orientale San Giuliano 8-aolt 11.5 4.23 3.27
Biancu gentile
Balagne Feliceto 8-aolt 14.5 3.70 331
Aghione 8-aolt 12.0 4.26 3.36
Chardonnay Cote orientale
Antisanti 9-aolt 117 431 3.41
Aghione 10-aolit 10.0 5.73 3.12
Ghisonaccia 8-aolt 9.7 6.69 3.07
Cote orientale Ghisonaccia 8-aolt 10.6 6.15 3.16
Niellucciu
10.6 6.00 3.25
Tallone 10-aoit
11.8 6.12 3.20
Cap Corse Rogliano 9-aolt 113 7.80 3.06
9.8 6.12 3.08
Aghione 8-aolt
10.5 5.39 3.09
9-aolt 9.3 6.13 3.09
Aleria
5-aolt 10.5 5.78 3.16
8-aolt 12.9 3.85 3.46
Ghisonaccia
Cote orientale 5-aolt 9.2 7.01 3.06
9-aolt 8.6 6.57 3.08
San Giuliano
8-aolt 11.4 7.10 2.99
Sciaccarellu St Antoine Ghiso. 5-ao0t 10.8 6.37 3.02
9.4 6.54 3.20
Tallone 10-aoit
13.8 4.35 3.45
12.4 4.33 3.33
Balagne Calenzana 10-aolit
14.4 3.69 3.45
Cap Corse Rogliano 9-aolt 11.6 6.60 3.17
Porto Vecchio 11-aolt 12.8 5.32 331
Sud Corse 9.6 5.36 3.12
Sartene 10-aolit
11.9 3.93 331
Aghione 8-aolt 6.7 8.20 3.12
8.4 4.47 3.39
Cote orientale Ghisonaccia 8-aolt
10.6 5.56 3.26
Tallone 8-aolt 9.6 5.13 331
Vermentinu
Calenzana 8-aolt 11.8 4.20 3.36
Balagne
Feliceto 8-aolt 11.0 5.10 3.19
Cap Corse Rogliano 9-aolt 10.0 6.30 3.03
Sud Corse Porto Vecchio 11-aolt 11.8 4.05 3.54
Bravone 10-aot 11.8 4.68 3.32
Cinsaut Cote orientale
Tallone 10-aot 5.9 8.33 3.23
Ghisonaccia 8-aolt 12.6 4.96 3.35
Genovese Cote orientale
San Giuliano Récolté
San Giuliano 9-aolt 9.7 4.65 3.07
Cote orientale
Grenache St Antoine Ghiso. 5-aolt 9.1 5.15 3.14
Sud Corse Sartene 10-aot 12.1 3.34 3.55
5-aolt 7.6 9.85 2.97
Aleria
10-aolit 11.4 4.51 3.19
Merlot Cote orientale
Borgo 8-aolt 7 8.77 2.87
Bravone 10-aot 9.4 4.54 3.39
Aleria 8-aolt 11.8 4.41 3.26
Muscat pg Cote orientale
San Giuliano 9-aolt 9.6 5.15 3.22
Pinot noir Cote orientale Antisanti 9-aolit 11 4.65 3.59
Ghisonaccia 8-aolt 10.2 6.54 3.25
St Antoine Ghiso. 5-aolt 9.6 6.08 3.18
Syrah Cote orientale
11.4 4.79 3.49
Tallone 10-aot
11.6 5 3.42
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Représentation graphique de la maturité pour les cépages « principaux » (04 au 11 ao(t 2022)

- Tous contréles confondus -

Répartition des TAP (%Vol) en fonction des cépages
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Représentation graphique de la maturité pour les cépages « secondaires » (04 au 11 ao(t 2022)
- Tous controles confondus —
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CONTROLES DE MATURITE DES RAISINS
2022

Du 12 au 18 aolt 2022

Gilles SALVA - Directeur du Pdle Végétal du CRVI
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Les contréles de maturité ont pour but d’informer les professionnels sur I'état d’avancement de la
maturité du millésime 2021. lls sont réalisés par le CRVI, la Chambre d’Agriculture (2B), le laboratoire
départemental de Haute-Corse, les laboratoires 20oenologie conseil et Vignes&Vins Consultants, les
structures coopératives ainsi que des caves particuliéres.

Chaque semaine vous trouverez :

- Un tableau de résultats des contréles réalisés sur des parcelles de référence, identiques dans la
mesure du possible aux années précédentes, qui ne donnent qu’une valeur indicative de la
maturité des raisins dans chaque région.

- En complément, une représentation graphique montrant la dispersion des situations au
vignoble, par cépage. Des informations relatives aux cépages secondaires, ou peu représentés
dans le vignoble, sont également indiquées.

Depuis une dizaine de jours, des orages s’abattent sur la Corse avec plus ou moins d’ampleur selon les
régions (jusqu’a plus de 100 mm localement sur la période), et au sein méme de chaque région. Ces
épisodes ont été accompagnés de gréle essentiellement en Balagne (12 ao(t) ainsi que, dans une
moindre mesure, a Patrimonio et sur une partie de la cote orientale (15 ao(t).

Mais I’actualité viticole est aujourd’hui bien humble, car le pire allait se produire au matin du 18 ao(t
sur la coéte ouest, avec ce phénomene météorologique violent que chacun connaft, causant des
dommages agricoles mais aussi matériels, et surtout humains...

La maturation, dont le rythme commencait déja a diminuer par rapport aux semaines passées, évolue
désormais dans ce contexte climatique. Les parcelles touchées par la gréle seront récoltées plus tot
qgue prévu a I'exception de celles qui arrivaient déja a maturité. Les Chardonnay sont maintenant
rentrés, et il reste encore quelques Biancu Gentile, Pinot, Muscat et Merlot sur la c6te orientale qui
devraient I'étre prochainement. La majorité du vignoble est toujours en sous-maturité mais les
situations sont trés hétérogenes (voir graphiques pages suivantes). En Balagne, a Patrimonio et dans
le sud, les vendanges commencent a aller bon train, avec des Sciaccarellu et Vermentinu déja mdrs.

En une semaine, les Muscat et Pinot ont pris en moyenne 2% de TAP, les Sciaccarellu, Vermentinu,
Grenache et Merlot 1%, alors que les Niellucciu, Syrah, Cinsaut, Minustellu et Biancu Gentile évoluent
plus lentement (+ 0,5%).

Les acidités ont encore perdu entre 1 et 1,5 point et les pH ont augmenté de 0,1 a 0,15 point. Les
équilibres sucres/acides semblent corrects, mais une interrogation subsiste quant aux acides maliques
dont la dégradation est parfois importante.

Par ailleurs, si I'avance par rapport au millésime précédent est toujours d’'une semaine environ, les
conditions météorologiques évoquées plus haut laissent planer le doute sur I'évolution a venir.
Certaines parcelles en souffrance au niveau hydrique pourraient en bénéficier, alors que d’autres, en
particulier les plus chargées, pourraient voir leur maturation ralentir. Et les éventuels foyers de
pourriture sont notamment a surveiller de pres...

Prochain bulletin : vendredi 26 aolit.

Retrouvez ces informations sur le site du CRVI (http://www.crvi.corsica/la-boite-a-outils-des-
vignerons/controles-maturite/) ainsi que sur son Instagram (http://www.instagram.com/crvi_corse/).
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Parcelles de référence : résultats des contrdles de maturité effectués du 12 au 18 ao(it 2022

Cépage Zone viticole Lieu Date TAP (%vol) AT (g/L H2504) pH
Biancu gentile Cote orientale San Giuliano 16-aolt 13.2 3.41 3.52
Aleria 17-aolt 9.5 5.59 3.20
Antisanti 16-aolt 9.4 5.34 3.05
17-aolt 12,5 4.53 341
Cote orientale Ghisonaccia
16-aolt 11.2 4.53 3.23
11.6 4.77 3.33
Tallone 17-aolt
13.2 4.45 3.25
Niellucciu
Balagne Calenzana 18-ao(t 11.8 5.10 3.05
Cap Corse Rogliano 17-aolt 12.5 5.70 3.14
Barbaggio 14.0 5.40 3.13
Patrimonio 16-aolt
Poggio d'Oletta 14.8 5.00 3.19
Ajaccio Cauro 16-aolt 11.6 5.40 3.10
Sud Corse Porto Vecchio 18-aolt 12.3 491 3.33
Borgo 13-ao(t 12.8 3.33 3.37
10.7 4.60 3.35
18-aolit
Ghisonaccia 11.4 4.49 3.26
16-aolt 13.5 4.41 3.60
Cote orientale
San Giuliano 17-aolt 12.3 4.94 3.21
St Antoine Ghiso. 12-aolt 12.4 4.68 3.25
9.7 5.47 3.30
Tallone 17-aolt
15.9 4.30 3.61
Cap Corse Rogliano 17-ao(t 13.4 4.60 3.29
18-aolt 13.8 4.90 3.10
Sciaccarellu Ajaccio 17-ao0t 13.6 5.50 3.25
Ajaccio 16-aolt 12.1 4.70 3.28
12.0 5.20 3.22
Cauro 16-aolt
13.0 5.20 3.18
13.6 3.97 3.28
Bonifacio 17-aolt
12.6 3.58 3.43
Figari 16-aolt 12.6 3.92 331
Sud Corse 12.9 4.52 3.39
Porto Vecchio 18-aolt
12.0 4.82 3.31
10.9 4.27 3.30
Sartene 16-aolt
12.2 3.86 3.35
16-aolt 7.3 571 3.22
Aghione
13-aolt 10.5 5.39 3.18
Borgo 13-ao(t 11.3 2.94 3.37
Cote orientale 9.8 3.59 3.55
Ghisonaccia 16-aolt
115 3.81 3.49
16-aolt 10.8 4.13 3.47
Tallone
12-aolt 10.0 4.31 3.15
11.7 3.74 3.55
Calenzana 18-aolt 12.2 3.59 3.57
Balagne
13.2 3.30 3.46
Feliceto 18-aolt 11.7 3.70 3.28
Cap Corse Rogliano 17-aolt 12.2 4.60 3.23
Barbaggio 14.3 3.90 3.39
Vermentinu Patrimonio 16-aolt
Poggio d'Oletta 13.3 3.80 3.36
Ajaccio 18-aolt 10.7 3.40 3.00
Ajaccio
Cauro 16-aolt 10.5 3.90 3.25
12.4 3.02 3.55
Bonifacio 17-aolt
13.1 2.85 3.55
11.0 3.28 3.43
Figari 16-aolt 10.2 3.04 3.50
9.8 3.04 3.45
Sud Corse
11.4 3.22 3.55
Porto Vecchio 18-aolt
12.6 3.58 3.60
10.2 3.50
Sarténe 15-aolt 11.5 3.50
10.8 3.60
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Parcelles de référence (suite) : résultats des contrdles de maturité effectués du 12 au 18 aoit 2022

Cépage Zone viticole Lieu Date TAP (%vol) AT (g/L H2S04) pH
Bravone 9.9 3.43 3.53
Cote orientale 17-ao0t
Tallone 7.1 5.51 3.42
Cinsault
Ajaccio Ajaccio 17-aolt 8.6 3.20 3.27
Sud Corse Sarténe 15-ao0t 10.2 3.65
Cote orientale Ghisonaccia 16-aolt 13.1 3.77 3.49
Genovese
Sud Corse Bonifacio 17-aolt 12.7 391 3.44
Aleria 17-aolt 111 3.78 3.20
Cote orientale Ghisonaccia 16-ao(t 10.7 4.14 3.35
St Antoine Ghiso. 12-aolt 10.4 4.36 3.29
Grenache
Ajaccio Ajaccio 18-aolit 9.7 6.20 2.90
Figari 11.0 3.28 3.49
Sud Corse 16-aolt
Sartene 12.4 3.12 3.60
12.5 3.87 3.39
17-aolt
Aleria 9.6 5.64 3.34
Merlot Cote orientale 12-ao(it 10.0 4.90 3.28
Bravone 17-aolt 12.6 3.95 3.59
Ghisonaccia 16-ao0t 10.6 3.71 3.70
Muscat pg Patrimonio Barbaggio 16-ao0t 16.1 3.60 3.50
Antisanti 9.6 4.80 3.22
16-aolt
Ghisonaccia 10.8 5.44 3.34
St Antoine Ghiso. 12-aolt 9.0 5.29 3.21
Syrah Cote orientale
12.0 3.89 3.48
Tallone 17-ao(it 12.3 3.98 3.54
12.0 4.06 3.52
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Représentation graphique de la maturité pour les cépages « principaux » (04 au 11 ao(t 2022)
- Tous contréles confondus -

Répartition des TAP (%Vol) en fonction des cépages
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Représentation graphique de la maturité pour les cépages « secondaires » (04 au 11 aolt 2022)
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Exemple de disparités régionales sur le parameétre TAP

Répartition des TAP (%Vol) en fonction des cépages

Niellucciu

3 Y X
0% o ot

Répartition des TAP (%Vol) en fonction des cépages

-

Niellucciu

Niellucciu : 12 parcelles

(Niellucciu — Sciaccarellu — Vermentinu)

IGP et AOP générique

- -

Sciaccarellu

——
—_——
+
.:\'A‘\c\) . (\?“o m\@‘\? ...»;\C("\\\

Sciaccarellu

Sciaccarellu : 26 parcelles

21

.r.°°°

Vermentinu
——
_)(—
,\e‘d\‘\ :‘“ese' _463‘.\‘\)

Vermentinu

Vermentinu : 34 parcelles



CONTROLES DE MATURITE DES RAISINS
2022

Du 19 au 25 ao(t 2022

Gilles SALVA - Directeur du Pdle Végétal du CRVI

22



o
CONTROLES DE MATURITE DES RAISINS 2022 J-'
N°4 du 19 au 25 a0t 2022 FfanceAgrlMer

~

Centre de Recherche Viticole de Corse
Loy i Fcoa Viteula 6 Corsica

Les contréles de maturité ont pour but d’informer les professionnels sur I'état d’avancement de la
maturité du millésime 2021. Ils sont réalisés par le CRVI, la Chambre d’Agriculture (2B), le laboratoire
départemental de Haute-Corse, les laboratoires 200enologie conseil et Vignes&Vins Consultants, les
structures coopératives ainsi que des caves particuliéres.

Chaque semaine vous trouverez :

- Untableau de résultats des contréles réalisés sur des parcelles de référence, identiques dans la
mesure du possible aux années précédentes, qui ne donnent qu’une valeur indicative de la
maturité des raisins dans chaque région.

- En complément, une représentation graphique montrant la dispersion des situations au
vignoble, par cépage. Des informations relatives aux cépages secondaires, ou peu représentés
dans le vignoble, sont également indiquées.

Aprés une légere accalmie du rythme des apports suite aux précipitations passées, les vendanges ont
repris bon train.

Les Chardonnay, Pinot, Muscat, Genovese et Biancu Gentile sont rentrés, de méme que les parcelles
grélées qui commencaient a s’abimer. Sur la c6te orientale, I'heure est aux Merlot pour les rouges et
les Sciaccarellu pour les rosés, ainsi que quelques Vermentinu et Syrah. Ailleurs, les Grenache,
Sciaccarellu (pour rosés comme pour rouges) et une partie des Vermentinu atteignent les niveaux de
maturation souhaités.

Dans I'ensemble, I'évolution des degrés continue de ralentir, mais tous les cas de figures coexistent
selon I'état des parcelles avant les pluies : niveau de maturité, stress hydrique, charge en raisins...
Ainsi, les TAP ont pris en une semaine entre 0.1% et 0.7% Vol, toutes parcelles et cépages confondus.
Les acidités ont perdu de 0.1 a 0.5 point et sont particulierement faibles sur le Vermentinu et le
Grenache, avec des niveaux de malique toujours en baisse. Quant aux pH, ils évoluent peu mais sont
souvent élevés sur Vermentinu, Merlot et Syrah.

Les prises de décision des récoltes deviennent délicates dans de nombreux cas, pour lesquels il va
falloir composer avec les équilibres sucres / acides.

Enfin, la Cryptoblabes (pyrale des agrumes) refait son apparition sur Niellucciu dans le sud. Les
parcelles historiquement concernées doivent faire I'objet d’une attention particuliére, d’autant plus
qgue I'on est encore, sur ce cépage, en sous-maturité.

A I'heure actuelle, les estimations sont de 25% a 30% de raisins en cuve. Et I'avance de précocité par
rapport a 2021 ne cesse de diminuer sur les parcelles restantes.

Prochain bulletin : vendredi 02 septembre.

Retrouvez ces informations sur le site du CRVI (http://www.crvi.corsica/la-boite-a-outils-des-
vignerons/controles-maturite/) ainsi que sur son Instagram (http://www.instagram.com/crvi _corse/).
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Parcelles de référence : résultats des contrdles de maturité effectués du 19 au 25 ao(it 2022

Cépage Zone viticole Lieu Date TAP (%vol) AT (g/L H2S04) pH
Aghione 20-ao0t 9.8 4.51 3.23
Aleria 24-ao0t 9.9 4.83 3.28
Antisanti 23-aot 9.9 5.18 3.09
Cote orientale 22-a00t 12.9 4.47 3.47
Ghisonaccia
24-ao0t 11.7 4.99 3.20
12.7 4.66 3.50
Tallone 24-aolt
Niellucciu 13.8 4.90 3.35
Balagne Feliceto 23-ao(t 13.2 4.90 3.18
Barbaggio 24-a00t 14.8 4.50 3.27
Patrimonio
Poggio d'Oletta 24-ao0t 14.9 4.90 3.22
Ajaccio Cauro 22-ao(t 12.4 5.00 3.11
Bonifacio 22-a00t 13.2 3.66 3.42
Sud Corse
Sarténe 22-aolit 11.4 4.60 3.09
Aleria 19-aolt 13.8 3.72 3.50
Borgo 25-ao0t 13.7 3.87 3.41
14.3 4.24 3.71
22-aolt
Ghisonaccia 12.3 4.54 3.32
20-ao0t 11.2 4.00 3.45
Cote orientale
129 4.99 3.29
San Giuliano 22-aolt
10.6 4.43 3.29
St Antoine Ghiso. 24-aolt 13.5 4.45 3.29
11.3 4.73 3.41
Tallone 24-aolt
14.4 4.38 3.79
Récolté
Calenzana
Sciaccarellu Balagne 23-ao(t 14.1 4.10 3.60
Feliceto 23-aolt 13.8 4.30 3.27
22-aolt 13.8 4.60 331
Ajaccio
25-ao0t 12.6 4.30 333
Ajaccio
12.2 4.80 3.17
Cauro 22-aolt
13.4 4.50 3.30
14.0 3.70 3.32
Bonifacio 22-aolt
13.5 3.33 3.54
Figari Récolté
Sud Corse
Porto Vecchio 24-aolt 14.3 4.85 3.47
12.1 3.82 3.36
Sartene 22-aolt
14.1 3.43 3.36
22-aolt 8.0 5.05 3.32
Aghione
20-ao0t 10.9 4.87 3.27
Aleria 23-aoit 7.9 5.14 3.14
Cote orientale Borgo 22-aolt 12.2 2.34 3.39
Ghisonaccia 22-aolt 10.7 3.36 3.57
24-a00t 11.9 3.75 3.47
Tallone
23-aolt 10.9 3.53 3.22
12.0 3.52 3.64
Calenzana 25-aolt
Balagne 13.0 3.30 3.54
Feliceto 23-aolt 11.9 4.00 3.42
Vermentinu Cap Corse Rogliano 22-aolt 12.7 4.20 3.26
Patrimonio Poggio d'Oletta 24-a00t 13.9 3.20 3.43
Ajaccio Cauro 25-ao(t 11.8 3.00 3.47
Bonifacio Récolté
11.6 2.72 3.56
Figari 22-ao0t
11.4 2.81 3.53
12.6 3.05 3.67
Sud Corse Porto Vecchio 24-aolt
12.8 3.28 3.77
10.4 3.00 3.21
Sarténe 22-aoiit 11.4 3.90 3.21
10.4 3.90 3.15
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Parcelles de référence (suite) : résultats des contréles de maturité effectués du 19 au 25 aol(it 2022

Cépage Zone viticole Lieu Date TAP (%vol) AT (g/L H2S04) pH
Biancu gentile Cote orientale San Giuliano 24-ao0t 14.1 331 3.59
Bravone 24-ao0t 11.4 2.86 3.69
Cote orientale
Cinsault Tallone 24-3o0t 8.0 4.49 3.62
Sud Corse Sarténe 22-aolt 11.0 2.80 3.29
Cote orientale Ghisonaccia Récolté
Genovese
Sud Corse Bonifacio Récolté
Aghione 20-aolt 10.9 311 3.32
Aleria 20-ao(t 11.7 3.15 3.32
Cote orientale Ghisonaccia 22-ao0t 11.8 3.83 3.47
Grenache San Giuliano 20-ao0t 10.8 3.34 3.21
St Antoine Ghiso. 24-aolt 12.7 3.11 3.43
Figari Récolté
Sud Corse
Sartene Récolté
Borgo 22-ao0t 8.9 5.94 2.91
Merlot Cote orientale Bravone 24-a0(t 13.8 3.29 3.70
Ghisonaccia 22-ao0t 12.7 3.94 3.67
Muscat pg Cote orientale San Giuliano 20-ao(t 12.5 3.37 3.47
Antisanti 23-aolt 9.7 4.88 3.29
Ghisonaccia 22-aolt 10.9 5.15 3.46
St Antoine Ghiso. 24-a00t 10.1 431 3.38
Cote orientale
Syrah 13.0 3.65 3.72
24-ao0t
Tallone 12.6 3.90 3.68
25-ao(t 12.8 3.17 3.64
Balagne Feliceto 23-aolt 13.0 4.00 3.44
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Représentation graphique de la maturité pour les cépages « principaux » (19 au 25 ao(t 2022)
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Représentation graphique de la maturité pour les cépages « secondaires » (19 au 25 ao(t 2022)
- Tous controles confondus —

Répartition des TAP (%Vol) en fonction des cépages
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Exemple de disparités régionales sur le parameétre TAP
(Niellucciu — Sciaccarellu — Vermentinu)

IGP et AOP générique

Répartition des TAP (%Vol) en fonction des cépages
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CONTROLES DE MATURITE DES RAISINS
2022

du 26 aodt au 01 septembre 2022

Gilles SALVA - Directeur du Pdle Végétal du CRVI

29



o
CONTROLES DE MATURITE DES RAISINS 2022 J-'
N°5 du 26 aodt au 01 septembre 2022 FfaﬂceAgrlMer

N

Gentre de Recherche| Viticole de Corse
Cora d Foeta Vitoula i Carsca

Les contréles de maturité ont pour but d’informer les professionnels sur I'état d’avancement de la
maturité du millésime 2022. Ils sont réalisés par le CRVI, la Chambre d’Agriculture (2B), le laboratoire
départemental de Haute-Corse, les laboratoires 200enologie conseil et Vignes&Vins Consultants, les
structures coopératives ainsi que des caves particuliéres.

Chaque semaine vous trouverez :

- Untableau de résultats des contréles réalisés sur des parcelles de référence, identiques dans la
mesure du possible aux années précédentes, qui ne donnent qu’une valeur indicative de la
maturité des raisins dans chaque région.

- En complément, une représentation graphique montrant la dispersion des situations au
vignoble, par cépage et par type d’appellation (villages et générique).

Actuellement chaque jour qui passe compte son lot d’orages, avec un cumul hebdomadaire de
précipitations variant de 0 a 25 mm selon les secteurs.

Tandis que les récoltes arrivent a leur terme en Balagne, a Patrimonio et dans le sud, ou la maturité
avait pris de I'avance, elles n’en sont qu’a la moitié ailleurs, d’autant plus que les pluies retardent
certains chantiers.

En moyenne, les blancs sont encore en sous-maturité saccharimétrique bien qu’ils évoluent
correctement, gagnant par semaine de 0.5% a 1% vol en TAP. Mais la tendance est a des acidités plutét
basses et des pH élevés, aussi faut-il composer avec les équilibres sucres / acides.

Les Sciaccarellu et les Niellucciu présentent des niveaux de maturité tres hétérogenes selon les
parcelles, comme on peut le voir sur les graphiques pages suivantes, et semblent relativement bien
équilibrés. Leurs acidités perdent globalement 0.5 point, leurs pH augmentent de 0.1 point. Avec une
progression d’environ +1% vol par semaine, le Sciaccarellu mdrit un peu plus rapidement que le
Niellucciu. Désormais, I’heure est aux premiers rouges (sans compter les parcelles précoces) sur la cote
orientale, Ajaccio et dans le centre.

Attention, la pyrale des agrumes (Cryptoblabes) se montre de plus en plus présente dans le sud, bien
gu’elle ait été, semble-t-il, mieux maitrisée que les années précédentes. Aussi les parcelles
historiquement concernées doivent faire I'objet d’'une attention particuliere, notamment sur les
Niellucciu en sous-maturité. Enfin, comme tous les ans, les sangliers s’en donnent a coeur joie et
obligent nombre de producteurs a précipiter les récoltes des parcelles attaquées.

Prochain bulletin : vendredi 09 septembre.

Retrouvez ces informations sur le site du CRVI (http://www.crvi.corsica/la-boite-a-outils-des-
vignerons/controles-maturite/) ainsi que sur son Instagram (http://www.instagram.com/crvi_corse/).
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Parcelles de référence : résultats des controles de maturité du 26 ao(it au 01 septembre 2022

Cépage Zone viticole Lieu Date TAP (%vol) Evol. AT (g/L H2504) Evol. pH Evol.
Aghione 30-aodt| 10.7 5.20 3.20
1.1 4.48 3.30
Aleria 30-ao(it
10.0 +0.1 4.35 -0.48 3.36 +0.08
10.6 +0.7 4.48 -0.70 3.18 +0.09
Antisanti 29-aolit
Cote orientale 11.0 4.48 3.18
29-ao0t 12.3 4.49 3.36
Ghisonaccia
1-sept. 13.7 +2.0 4.71 -0.28 3.35 +0.15
13.1 +0.4 4.29 -0.37 3.50 0
Tallone 31-aolit
Niellucciu 15.0 +1.2 4.26 -0.64 3.47 +0.12
Balagne Feliceto 30-ao0t 13.9 +0.7 4.50 -0.40 3.15 -0.03
Patrimonio Poggio d'Oletta 31-aodt 15.3 +0.4 4.10 -0.80 3.32 +0.10
Ajaccio Cauro 2-sept. 13.2 +0.8 4.50 -0.50 3.09 -0.02
12.6 3.60 3.49
Figari 30-ao0t
12.6 3.41 3.55
Sud Corse Porto Vecchio 1-sept. 14.1 4.38 3.52
Sartene 27-ao(it 13.9 317 3.54
Sarténe 2-sept. 12.0 +0.6 4.90 +0.30 3.03 -0.06
Aleria 14.5 +0.7 341 -0.31 3.69 +0.19
Ghisonaccia 26-ao(it 13.1 3.9 3.60
Cote orientale
San Giuliano 13.2 3.84 3.43
Sciaccarellu Tallone 31-aolt 12.2 +0.9 4.14 -0.59 3.51 +0.10
Ajaccio Cauro 1-sept. 13.8 +1.6 4.20 -0.60 3.28 +0.11
Figari 26-ao(it 13.8 3.38 337
Sud Corse
Porto Vecchio 1-sept. 14.7 4.60 3.52
31-aolt 9.2 +1.2 4.04 -1.01 3.51 +0.19
Aghione
27-aolit 11.7 +0.8 4.05 -0.82 3.48 +0.21
Aleria 29-ao(it 123 2.89 3.38
29-ao0t 12.7 3.18 3.78
Céte orientale Ghisonaccia
31-aolit 12.1 +1.4 2.92 -0.44 3.69 +0.12
San Giuliano 27-ao(it 10.7 3.17 3.28
11.3 +0.4 2.98 -0.55 3.28 +0.06
Tallone 29-ao(it
12.6 +0.7 3.46 -0.29 3.72 +0.25
Balagne Feliceto 30-aodt 12.5 +0.6 3.50 -0.50 3.45 +0.03
Vermentinu
Cap Corse Rogliano 29-ao0t 13.2 +0.5 3.70 -0.50 3.29 +0.03
30-aodt 12.8 4.10
Ajaccio
Ajaccio 2-sept. 12.3 3.00 3.46
Cauro 2-sept. 12.0 +0.2 3.10 +0.10 3.29 -0.18
12.7 +1.1 2.84 +0.12 3.56 0
Figari 26-ao0t
11.9 +0.4 2.72 -0.09 3.51 -0.02
Sud Corse 11.0 +0.6 3.00 0 3.20 -0.01
26-ao(it
Sarténe 11.0 +0.6 3.30 -0.60 3.19 +0.04
2-sept. 12.2 +0.8 3.00 -0.90 3.24 +0.03
Bravone 31-aolt 12.3 +0.9 2.38 -0.48 3.82 +0.13
Cote orientale
Cinsault Tallone 31-aolit 9.0 +1.0 3.61 -0.88 3.72 +0.10
Sud Corse Sarténe 26-ao(it 11.6 +0.6 2.80 0 3.36 +0.07
Aleria 29-ao0t 12.8 +1.1 2.90 -0.25 3.40 +0.08
Céte orientale Ghisonaccia 29-aolit 11.3 -0.5 3.36 -0.47 3.59 +0.12
San Giuliano 27-aolit 12.0 +1.2 3.63 +0.29 3.26 +0.05
Grenache Balagne Feliceto 30-aolt 14.7 2.80 3.53
Ajaccio Ajaccio 30-ao0t 12.0
12.9 2.49 3.66
Sud Corse Figari 26-aoit
12.4 2.90 351
10.0 4.90 3.40
Aleria 27-ao(it
Merlot Céte orientale 12.3 3.50 3.68
Bravone 31-aolt 14.4 +0.6 3.08 -0.21 3.83 +0.13
Antisanti 29-aolt 10.8 +1.1 4.20 -0.68 3.39 +0.10
Ghisonaccia 29-aolit 12.1 +1.2 4.40 -0.75 3.55 +0.09
Cote orientale St Antoine Ghiso. 1-sept. 13.1 3.27 3.70
Syrah
13.2 +0.2 3.23 -0.42 3.76 +0.04
Tallone 31-aolt
12.9 +0.3 3.37 -0.53 3.71 +0.03
Balagne Feliceto 30-aolt 13.7 +0.7 2.90 -1.10 3.67 +0.23
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Représentation graphique de la maturité pour les cépages « principaux » (26 ao(t au 01 sept 2022)
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Vermentinu : 18 parcelles
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CONTROLES DE MATURITE DES RAISINS
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du 02 au 08 septembre 2022

Gilles SALVA - Directeur du Pdle Végétal du CRVI
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CONTROLES DE MATURITE DES RAISINS 2022 ﬂ
N°6 du 02 au 08 septembre 2022 FfanceAgﬂMer

Al

Centre de Recherche  Viticole dz Corse
Comrs 4 Rezea viteul  Co

Tandis que les vendanges sont terminées, ou sont en passe de I'étre, dans les régions traditionnelles,
elles se poursuivent dans le centre et sur la cOte orientale, sur tous les fronts : blancs, rosés et rouges.

Désormais les TAP, AT et pH évoluent moins rapidement, mais tous les cas de figure coexistent, selon
les cépages, la charge et le niveau de maturité du moment. Pour autant, la maturité phénolique se
poursuit pour les rouges des cépages tardifs (Niellucciu, Cabernet sauvignon, Carcaghjolu N,
Minustellu).

Les Syrah, Grenache et Cinsaut restants ne progressent guere en degrés, et leurs acidités continuent
de baisser.

Les équilibres sucre / acide sont corrects sur les rouges de Niellucciu et Sciaccarellu.

Pour les blancs la situation commence a devenir délicate : les degrés sont satisfaisants, excepté pour
les parcelles les plus chargées, mais les niveaux d’acidité faibles. Par ailleurs, de nombreuses parcelles
présentent des foyers de pourriture qui évoluent rapidement.

Les 7 a 10 prochains jours devraient donc marquer un terme aux récoltes 2022.

Vous trouverez ci-aprés un tableau de résultats des contréles de maturité sur un référentiel de
parcelles, ainsi que des graphiques représentant la dispersion des situations.

Prochain bulletin : lundi 19 septembre.

Retrouvez ces informations sur le site du CRVI (http://www.crvi.corsica/la-boite-a-outils-des-
vignerons/controles-maturite/) ainsi que sur son Instagram (http://www.instagram.com/crvi _corse/).
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Parcelles de référence : résultats des controles de maturité du 02 au 08 septembre 2022

Cépage Zone viticole Lieu Date TAP (%vol) Evol. AT (g/L H2504) Evol. pH Evol.
Aghione 5-sept. 12.1 4.03 3.50
Aleria 7-sept. 11.5 +0.4 4.53 +0.05 3.29 -0.01
Cote orientale Antisanti 5-sept. 10.9 +0.3 4.54 +0.06 3.26 +0.08
13.4 +0.3 4.37 +0.08 3.49 -0.01
Tallone
6-sept. 15.5 +0.5 4.48 +0.22 3.42 -0.05
Niellucciu
Ajaccio Cauro 12.7 -05 4.30 -0.20 3.23 +0.14
11.7 -09 4.11 +0.51 3.32 -0.17
Figari 3-sept.
12.9 +0.3 3.30 -0.11 3.56 +0.01
Sud Corse
Sartene 7-sept. 13.4 3.42 3.54
Sartene 5-sept. 13.3 +13 4.50 -0.40 3.21 +0.18
Ghisonaccia 8-sept. 15.2 +2.1 2.84 -1.12 3.75 +0.15
Cote orientale
Tallone 6-sept. 12.6 +0.4 4.17 +0.03 3.52 +0.01
Sciaccarellu
Ajaccio Ajaccio 8-sept. 12.5 4.10 3.35
Sud Corse Sartene 7-sept. 13.6 3.30 3.48
S-sept. 9.8 +0.6 3.73 -0.31 3.62 +0.11
Aghione
7-sept. 12.6 +0.9 3.42 -0.63 3.60 +0.12
Aleria 6-sept. 14.0 +1.7 2.25 -0.64 3.64 +0.26
Cote orientale
Ghisonaccia 5-sept. 11.8 -03 2.71 -0.21 3.83 +0.14
Vermentinu
San Giuliano 7-sept. 10.7 0 2.96 -0.21 3.40 +0.12
Tallone 5-sept. 12.5 +1.2 3.02 +0.04 3.43 +0.15
Ajaccio Ajaccio 6-sept. 12.5 +0.2 3.00 0 3.55 +0.09
Sud Corse Sartene 7-sept. 12.7 +1.7 3.60 +0.60 3.38 +0.18
Antisanti 5-sept. 10.8 0 4.12 -0.08 3.42 +0.03
Syrah Cote orientale
Tallone 6-sept. 13.1 +0.2 3.32 -0.05 3.72 +0.01
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Représentation graphique de la maturité (02 au 08 sept 2022) - Tous contrdles confondus -
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Vermentinu

Vermentinu : 6 parcelles
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CONTROLES DE MATURITE DES RAISINS
2022

du 09 au 15 septembre 2022

Gilles SALVA - Directeur du Pdle Végétal du CRVI
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Les vendanges 2022 arrivent a leur terme. Il reste encore environ une semaine, a dix jours dans les cas
extrémes, pour rentrer les dernieres parcelles. Ce sont les coopératives qui sont concernées.

En une semaine les degrés ont continué d’augmenter tranquillement, mais la tendance est tout de
méme a la stagnation lorsque les charges sont élevées. Les parameétres acides évoluent peu.

La prise en compte de I'état sanitaire devient désormais la priorité, en particulier sur les Vermentinu
mais aussi quelques Niellucciu qui font les frais des pluies a répétition de ces deux derniéres semaines,
avec un développement rapide des foyers de pourriture.

Viendront finalement les derniers Niellucciu dont certains méritent encore de gagner en maturité
polyphénolique.

Le nombre de contrbles de maturité est cette semaine en forte baisse.

Vous trouverez ci-aprés un tableau de résultats sur des parcelles de référence, ainsi que des graphiques
représentant la dispersion des situations, avec entre parentheses le nombre de parcelles
échantillonnées.

Ceci est le dernier bulletin de la saison.

Retrouvez ces informations sur le site du CRVI (http://www.crvi.corsica/la-boite-a-outils-des-
vignerons/controles-maturite/) ainsi que sur son Instagram (http://www.instagram.com/crvi _corse/).

Parcelles de référence : résultats des contréles de maturité du 09 au 15 septembre 2022

Cépage Lieu Date TAP (%vol) Evol. AT (g/L H2S04) Evol. pH Evol.
Aleria 13-sept. 12.1 +0.6 4.30 -0.23 3.39 +0.10
Antisanti 12-sept. 11.6 +0.7 4.26 -0.28 3.38 +0.12

Niellucciu
Ghisonaccia 15-sept. 13.9 4.49 3.53

Tallone 13-sept. 16.0 +0.5 4.47 -0.01 3.42 0
Sciaccarellu Tallone 13-sept. 14.1 +1.5 3.92 -0.25 3.58 +0.06
12-sept. 10.2 +0.4 3.52 -0.21 3.59 -0.03

Aghione

Vermentinu 13-sept. 13.6 +1.0 3.50 +0.08 3.65 +0.05
Tallone 12-sept. 12.9 +0.4 2.81 -0.21 3.40 -0.03
Cinsault Tallone 13-sept. 10.0 +0.7 3.07 -0.46 3.81 +0.05
Syrah Antisanti 12-sept. 11.6 +0.8 3.59 -0.53 3.60 +0.18
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Représentation graphique de la maturité du 09 au 15 septembre 2022 — Cépages principaux —
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