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Les vignerons face au defi

du changement climatique
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Le Centre de recherche viticole de Corse organisait une journée technique pour les viticulteurs confrontés a un climat plus chaud, plus sec,
et surtout plus imprévisible que jamais. Nouveaux modes de culture, cépages autochtones, conversion au bio, autant de pistes explorées

a métén éait au diapason
Ldu theme de la journée :
alors que des irombes d'ean
sabattaient sur la Plaine orien-
fale, une quaraniaine de per-
sonnes étaient réunies au Centre
de recherche viticole insulaire
(CRVI) a San Giuliano pour par.
ler de changement climatigue. La
session technigue « Viticulture et
changement climatique : com-
ment sadapter ¥ », organisée par
le CRVI et financée par France
Agrimer, a réuni des vignerons
de touee l'ile, de Sarténe au Cap
Corse, tous confrontés 4 un di-
mat de plus en plus imprévisible,
Le millésime 2021 a été parti
culierement mouvementé ; aprés
des gelées au mois d'wril, Févé
a Eté extréEmement sec, mettant
en péril la croissance des raisins.
« Notis alserpons le changement
climarique par bien des aspects,
témolgne Marc-Andria Acquavi
va, du domaine Alzipratu en Ba-
lagne. Dabord par des mesures
simples concernant la répartition
de ta plurtomdtrie dans lannde,
Taugmentation du rayonmement
solaire e les températures. Les
dates de récolte sont aussi impac-
tées : quand jomve le cahier de
vendanges de mon pére, on ra-
nassail wun miois of demi plus tard
e nifornercl T, I est assez logigue
quon cherche & sadaprer & ces
nouvelles conditions. = Pour les
épauler dans cette transition, le

CRVI a invité Jacques Rousseau,
respansable des services viticoles
de Ulnstitui coopératif du win
(1CV) & Montpellier. Pour lexpert,
le vin en Méditerranée n'est pas
menace de disparition « gais il
va falloir réfléchir a nne évolution
dits pratiques », estime-t-il.

L'agroforesterie,
une des réponses

Les techniques agronomigques
sonta remetire sur la tahle : be fra-
vail du sol pour éviter qu'il ne de-
vienne compact et imperméable,
l'enherbement des vignes pour
enrichir le terrain, la gestion du
feudllage pour favoriser l'ombrage
des grappes.. Lagroforesterie
semble également étre une Té-
ponse pour sadapter au chan-
gement climatigue : en plantant
des arbres et des haies autour
des vignes, le microclimat d'une
parcelle peut devenir plus frais
et conserver un peu de précieuse
humidité durant les ctés canicu-
laires.

Une agriculwre plus  biolo-
Elque et écologique serait-elle
une réponse logique aux effets
du changement climatique ¥ « Le
bio est un axe de réponse, mais il
ne firt pas le surdvalier, nuance
Jacques Rousseau. Cest wne ré-
ponse sur certains paints mais
il y a diautres leviers daction ; le
fewillage, Virrigation, le choix des

cépagrs.. Ce sevait trop restrictif
de dire que lagroédcologie est ln
sewde vofe d aventr face au chan-
gement climatigue «

Pour tro d'autres voles, le
CRV1 conduit, depuis deux ans,
une expérimentation au domaine
Alzipratu sur le cépage sciaccarel-
Iu, victime de flétrissements dus
I chaleur. Sur une parcelle de 2.5
hectares, le domaine balanin a
testé plusieurs méthodes pouvant
permettre de rafraichir ln vigne :
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Sciaccarellu et déréglement climatique :
Etude de leviers limitant le Nétrissement lors de millésimes chauds et secs

Extrait des résultats des tests du CRVI menés au domaine Alzipratu.
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Des filets de protection (ici dans le Cap Corse) pourraient permettre de faire de I'ombre aux

un paillage au pied des ceps, un
rognage de la surface folisire pour
limiter Pévaporation de I'eau, un
port des feuilles retombant pour
faire de I'ombre aux grappes, une
taille plus tardive pour decaler le
cyele végétatif de la vigne et enfin
des filets d'ombrage mis en place
sur quelgques rangs de vigne, Ces
filets semblent &re, pour le mo-
ment, la solution la plus efficace
pour retarder la maturité du fruit
sans dégrader ln qualité du rai-
sin : par rapport s grappes non
protégées, le sciaccarellu protépé
parun filet présentait un flétrisse-
ment inférleur de 50 % en 2020 &
de 70 % en 2021,

Altitude, cépages,
et identité des vins

Il wexiste voutefnls pas de solu-
tion miracle face au changement
climatique : « Les leviers gue lon
a identifiés a travers les essais du
CRVI sont une pariie de la solu-
fiar, mals i y a aussi des adap-
fations:  agronomiques & mettre
en cewe, estime Mare-Andria
Acquaviva. O va chercher @ tra.
vailler sur la texture ef in structure
du sol, on va planter des arbres...

Et on peut aussi se guestionner
sty les territoires qui seront adap-
tés demain & la viticulure, On
v peul-ére observer sur le long
termie une migration des zones de
cultivation. « Le vignoble corse
pourrait-il quitter les cotes pour
monter vers des altitudes plus
fraiches 7 Quelques vignerons re-
gardent d'ores et déji vers la mon-
tagne mais l'ensemble des vignes
insulaires, soit quelque 7 000 hec-
tares, ne pourTa pas grimper :« La
Corse est un gros morcean de gra-
nit, avec des sols sablew, ef féro-
xhon ya it son travail : quand on
triarite en altiftide, an trolie trés
peu de sols avec une profondeur
et les caractéristiques névessaires
a faire une agriculture de gualie.
O rie peit pas dive qu'il ¥ aura
un exode massifidu monde vitieole
corse vers laltitude car de towte fi-
v il n'y a pas les surfaces explol-
tables pour ¢a =, pense le jeune
vigneron balanin.

Les cépages endémiques, réin-
trodhits dans les vignobles grice
aux recherches du CRVI, se pré.
SENtERT COMIME UNe aulre partie
de la réponse au changement
dimatique : minustellu et carca-
ghobu, qui ont le vent en poupe,

vignes,
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ont des maturités plus tardives
ot resistent micux 4 la séche-
resse, Mais By encore, « s ne suf
firone pas & sadapter au monde
de demein, diautani plus qu i
Jowrd'hui on subit les premiéres
conséquences du changement cli
wrgticgoe miis o sait que malhes
rewsement, le tevnps passant, ga va
s dégrader », rappelle Marc-An-
drla Acquaviva
A quoi ressemblera le vin corse
dans 10 ou 20 ans ? Nul ne be sait,
mais les vignerons sont préts a
trouver un panel de solutions qui,
mises bout & bout, pourralent
permetne de conserver la qua
lité cherement acquise des vins
de Corse. « Le degré dalcool qui
grimpe est une des conséquences
s wéchaifferment di climat, mais
on vell awsst que les rendements
balisent car on a de moins en
mains de jus ; que lacidité, qui
apporte ure fraicheur gustative
dans les vins, @ aussi tendance q
baisser, explique le vigneron. On
observe wne mdation du type de
win mels on fail tow powr essayer
de comservey ce qui a faif et fair
towjours identité des vins et des
CENIEES COMSES. »
AUDREY CHAUVET



