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LES VINS DE CORSE REPRÉSENTENT MOINS DE 1 % DE LA
PRODUCTION NATIONALE, MAIS LORSQU'ON DÉGUSTE UN
VIN DE LÀ-BAS, ON S'EN SOUVIENT ! ENCORE PLUS S'ILEST
COMPOSÉ DE CÉPAGES AUTOCHTONES QUI PARTICIPENT
PLEINEMENT DE LA SINGULARITË DE LA PRODUCTION.

CORSE

LES CUVEES
AUTOCHTONES
TRÉSORVITICOLE
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La Corse porte bien son nom d'île de Beauté. Aussi diverse qu'attachante,
elle est constituée de terroirs multiples et d'un patrimoine viticole
exceptionnel, notamment grâce à ses cépages autochtones qui confèrent

aux vins corses une identité forte, authentique et inimitable.
Souvent menacés par des défis économiques et climatiques, ces vieux cépages
identitaires avaient tendance à disparaître au profit des syrah, cinsault et carignan.
Le riacquistu, le mouvement de la renaissance et de la réappropriation
de la viticulture corse, s'est mis en marche sous rimpulsion de plusieurs domaines,
comme celui du Comte Abbatucci, Le Domaine deToraccia, les domaines
Yves Leccia, Jacques Bianchetti, Christian Imbert, Antoine Arena... qui se lancera
le premier dans la plantation du biancu gentile.
À une période où le vignoble passe de 32 000 hectares à 8 000 hectares

et où les vignerons se demandent quelle ligne adopter, ils choisissent une vision
à long terme et jouent la carte de Favenir et de l'audace. La fondation du CRVI
(centro di RicercaViticola di Corsica) accompagne techniquement les vignerons
dans leur recherche et replantation et les aide à préserver la biodiversité
et leur savoir-faire traditionnel.
Aujourd'hui boire Corse, c'est goûter à la diversité, à une identité unique
et à l'authenticité. Une bouteille de vin Corse raconte toujours une histoire
un peu plus longue que les autres.

CARTE DE VIS1TE

• 9 AOP : Corse, Ajaccio, Corse
Sartène, Corse et Figari, Corse
Porto-Vecchio, Corse Calvi, Muscat
du-Cap-Corse, Coteau-du-Cap-Corse,
Patrimonio.
• 11GP :île-de-Beauté.
• SUPERFICIE : 5929 hectares.
• CLIMAT : méditerranéen.
• SOLS : schistes, granites, argiles,
roches vertes.
• CÉPAGES EMBLÉMATIQUES :
le niellucciu, un cépage rouge, proche
du sangiovese italien, gui donne des
vins élégants, avec des notes de fruits
rouges et une belle structure
tannigue. Le sciaccarellu, autre
cépage rouge, gui apporte f inesse
et fraîcheur, souvent utilisé pour des
vins fruités et épicés. Le vermentinu
(ou vermentino), un cépage blanc gui
produit des vins aromatigues, frais,
avec des notes florales et fruitées.
À côté, de nombreux cépages
secondaires comme le minustellu,
le genovese, le biancu gentile,
le caraghjolu neru, le brustianu,
le cualtacciu, l'uva biancona,
le vintaghju...

Sophie Menut Yovanovitch
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BLANCS

AOPCORSE
Figari Famoda
de Peretti della rocca,
Jules blanc 2024,
25 e.
Toute larichessedu
vermentinu et lefruit
dubiancu gentiledansce
flacon qui porte le nom
dufilsdupropriétaire.
Très expressif, avec
beaucoup de minéralité et
detempérament, ce blanc
vigoureux et persistant sera
encore meilleur si vous le
dégustez au restaurantdu
domaine, prèsde lapiscine.

VIN DE FRANCE
Clos Culombu, Storia
di Brustianu 2023,
27,30 €.
La famille Suzonni a à
cœurdemettreenavant
ladiversitédescépages
de sonîle, qu'elle cultive
enbiodynamie prèsde
Calvi, comme le brustianu
originairedu sud. Àchaque
fois, c'est une nouvelle
histoire qui est racontée.
Ici, cellede la fraîcheur
etdufruit avecdespetites
notes miellées. Parfait
pour commencer le repas.

DDIUIIf
II

mmioLO

6 H

AOP CORSE
PORTO-VECCHIO
Domaine de Granajolo
Rocca 2024,14 C.
Gwenaële, à lasuitede
ses parents qui faisaient
vinifier leurs raisins, a
décidé, en revenant au
domaine en 2000, de
créer sa propre cave. Les
cépages traditionnels sont
cultivésàSainte-Lucie
de Porto-Vecchio. Ici, un
100% vermentinu dans
la fraîcheur, avec ses
notes d'agrumesetde
fruits exotiques. Parfait
avec un loup grillé.

AOP AJACCIO
Clos Capitoro,
Cuvée Louis
Bianchetti 2023,
24 C.
Un 100% vermentinu
complexe et élégant, créé
par Jacques Bianchetti en
hommage à son père Louis.
Aujourd'hui, Éloïse, sa fille,
estauxcommandes. Vinifié
en barrique, l'élevage très
maîtrisé lui donne une belle
robedoréeetdesnotes
toastées.Uncôtéfleurs
blanches, de la fraîcheur
et de la longueur en font
unvindegastronomie, à
essayersurdesfromages
ouunpoissoncru.
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VIN DE FRANCE
Clos Yves Canarelli
Bonifacio, Tarra di
sognu 2023, 54 C.
Un sacré caractère que
cette cuvée où le rimenese,
lecarcaghjolu biancoet
legenovese complètent
les 80 % de vermentinu
produit non loin de Bonifacio
par Yves Canarelli en
biodynamie. Comme une
corbeiiledefruits
et de fleurs où se mêlent
larichessedesf leurs
blanches, de l'abricot, de
lapêche etdesagrumes
soutenusparunetrame
minéraleetpuissante
etdes notes herbacées
fraîches. Un grand vin.

VIN DE FRANCE
Chiosu Fornelli,
Genovese 2023,
20 C.
Élaboréàpartird'unvieux
cépage corse qui ne couvre
que 10 hectares de l'île,
grandi sur le sol caillouteux
delapropriétédans la vallée
de la Bravone, en Haute
Corse, élevé enplusieurs
contenants, c'est un vin àla
couleurdorée. Son nez est
trèsaromatique, comme
une corbeiilede fruits etun
peu d'exotisme. La bouche
estalignée avec enplusdes
notes florales, de fruits jaunes
mûrstendusparune belle
finaleamèrequi luiapporte
beaucoup de fraîcheur.

VIN DE FRANCE
Comte Abbatucci,
Général de la
révolution 2023,
62 C.
On ne présente plus Jean
Charles Abbatucci et son
domaine biodynamique, ni
ce blanc solaire assemblé
ensix cépages autochtones.
Unbouquetde fleurs
fraîches équilibré parla
puissance marine. Quelques
notes exotiques defenouil
etd'herbessauvageset
une tramesaline avec
une belle finale amère et
persistante comme un
joli chemin sur un sentier
corse pour ce vinvéritable
petite bombedesaveurs.

IGP ÎLE DE BEAUTÉ
Domaine Zuria,
Initiale 2023, 42 C.
Assemblé en majorité
de vermentinu enrichi
de biancu gentile et
genovese grandis sur
les terroirscalcaires
non loin des falaisesde
Bonifacio. Un vin touten
puretéoù les 3 cépages
apportent leur qualité entre
puissance, délicatesse
et aromatique. Dotéd'un
parfait équilibré engras,
fraîcheur et notes iodées
remarquables. Onenfait
leroi desaccordsmarins.

IGP ÎLE DE BEAUTÉ
Yves Leccia, L'Altru
Biancu 2023, 23 C.
Onsent toujours le doigté
et le talent de vinificateur
d'Yves Leccia dans ses
cuvées. Ici, la gourmandise
et lecôté charnu des fruits
enpremière bouche, etpuis
la précision et la fraîcheur
avec des notes florales.
Le toutest soutenuparune
ossaturetendue etciselée.
Et si on l'ouvrait avec des
oursinsoudeshuîtres?
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ROUGES

IGPÎLE DE BEAUTE
Domaine Sant
Armettu, Myrtus
2022, 38 C.
Assemblé en scïaccarellu,
minustellu etélégante
par Gilles Seroin qui sait
mettre en avant les cépages
endémigues. Onaime
beaucouptoussesvins
affirmés, comme celui-ci,
puissant mais velouté (petit
clin d'œil à la Bourgogne ?).
II y a toujours une évocation
du maguis très plaisante.
Àsavoureravecune
piècedebœuf grillée.

VIN DE FRANCE
DomaineVico,
(...)Emera 2021,
20,70 e.
Ne vous fiez pas à la couleur
clairedecerouge. Voilà
un sciaccarellu au sacré
tempérament. Un parfum
de baies rouges infusées, un
côté épicé etune belle finale
surlezan trèsgourmande.
Un flacon vivant, tout en
souplesse et fraîcheur. La
déesse du jour (Emera) est
décidément bien séduisante.

VIN DE FRANCE
Clos Venturi,
Brama 2023,
26 C.
Un pur carcaghjolu neru
produit à Ponte Lecciaen
biodynamie par le domaine
très engagé autour des
cépages autochtoneset
les sélections parcellaires
et qui travaille dans un
écosystème harmonieux.
Ce vin élevé en cuves
inox restitue tout son
fruit avecbeaucoupde
franchise, la matière est
parfaitement intégrée
mêmes'il estprêtàboire.
On l'imagine langoureux
dans quelques années.

AOP Patrimonio
Mademoiselle D
2022,15 C.
Vous cherchezla fraîcheur
etunvinàboiresans
façon? Marie-Françoise
Devichi, alias MeMeD„ avinifié
une parcelle de centu
chjave pourenfaireun
flacon tout en fraîcheur
et gourmandise, àouvrir
à l'apéritif avec une planche

de charcuterie et de
fromagescorsesou
àaccorderavecuntartare
de bœuf.

AOP CORSESARTÈNE
Domaine Saparale,
Casteddu 2022,
20,60 C.
Assemblé decing cépages
endémigues, un flacon
à la très belle palette
aromatigue, entre notes
grillées et épicées, à la force
et puissance maîtrisées.
II faudrait le garder encore
pour mieux l'apprécier,
et lecarafer avant de
ledéguster avec des plats
deviandeensauce.

IGP ÎLE DE BEAUTÉ
Domaine Vecchio
Minustellu
2023,17 G.
Puissant etfraisenmême
temps, ce vinaunez
defruitsnoirs confits
àuneboucheguine
contredit pas. Unpeu
poivré, unpeuacide,
un vin complexe avec
une trame très souple
guilerend digeste.
Àouvrirsurdesgibiers.

VIN DE FRANCE
Domaine Alzipratu,
Fiuri 2023, 36,80 C.
Unvinde Balagne cultivé
enbio, assemblé en
minustellu etaleaticu.
Unerobepourprevioline
et consistante, unnezde
fruits rouges etviolette
gue l'on retrouve dans
sa bouche mordante et
charnue. Des notes defraise
mûreécrasée, degrenade,
quelques tanins gui
s'atfineront avec le temps.

COTEAUX-DU
CAP-CORSE
Domaine Pieretti,
A Murteta 2023,
33,85 C.
Composé de plants
d'alicante, considéré comme
cépage noble autrefois, et de
vieilles vignesde niellucciu,
ce vin à la robe brillante
abeaucoupde puissance
et de franchise. II balance
entre les fruits rouges et
les épices, des notes de
maguis etdemyrte, une
finde bouche légèrement
réglissée. Essayez-lesurun
gâteau au chocolatamer
pourunaccordoriginal.

VIN DE FRANCE
Clos Canereccia,
Sophie 2021,
67,32 C.
Christian Esteve cultive
9 hectares à Rotani, tout
prèsdeCorte. Dansle
clos, les vieilles vignes
sontplantéesen cépages
anciens. La cuvée Sophie,
enhommageàsonépouse,
estissuedesélection
intra parcellaire précise
et de l'assemblage de
3 cépages élevésen
foudre etenamphore.
II restitue parfaitement
leterroiràtravers sa
complexité aromatigue
et sa gourmandise.
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