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CONTRÔLES DE MATURITÉ DES RAISINS 2025 

N°3 du 29 août au 04 septembre 2025 

 

Les contrôles de maturité ont pour but d’informer les professionnels sur l’état d’avancement de la 

maturité du millésime 2025. Les prélèvements sont réalisés par le CRVI, la Chambre d’Agriculture (2B), 

la cave d’Aléria ainsi que des caves particulières. Les analyses sont effectuées au laboratoire du CRVI et 

de la cave d’Aleria. 

Chaque semaine vous trouverez : 

- Un tableau de résultats des contrôles réalisés sur des parcelles de référence, identiques dans la 

mesure du possible aux années précédentes, qui ne donnent qu’une valeur indicative de la 

maturité des raisins dans chaque région. 
 

- En complément, une représentation graphique montrant la dispersion des situations au 

vignoble, par cépage. Des informations relatives aux cépages secondaires, ou peu représentés 

dans le vignoble, sont également indiquées. 

 

Dans le Sud et en Balagne, les vendanges sont quasiment terminées. Ne restent que quelques parcelles 

de Carcaghjolu, Minustellu, Grenache, Cinsaut et Niellucciu qui sont en passe d’arriver à maturité, ou 

même déjà récoltées, pour certaines, à l’heure de ce bulletin. 

A Patrimonio, les raisins de Niellucciu encore sur pieds sont déjà à maturité technologique, mais si 

l’état sanitaire le permet, on peut attendre encore un peu pour baisser l’acidité bien marquée et 

surtout aller vers une maturité polyphénolique optimale. 

La Côte orientale, en retard vis-à-vis des autres régions, arrive désormais à mi-récolte. Les graphiques 

pages suivantes montrent une forte proportion de parcelles en sous-maturité : la moitié des Niellucciu 

et Vermentinu affichent un degré potentiel inférieur à 12% Vol., et la moitié des Sciaccarellu inférieurs 

à 13% Vol. C’est aussi le cas de nombreux Grenache, Syrah, Cinsaut et Carcaghjolu neru. 

Les températures actuelles permettent néanmoins, en général, une progression normale des 

chargements en sucres, de l’ordre de +0.5% à +1% Vol. en une semaine. Mais les cas ne sont pas rares 

où l’on constate un infléchissement des courbes de maturation. Il va falloir en tenir compte, ainsi que 

de l’état sanitaire : en effet la pourriture grise commence à gagner du terrain, surtout sur Vermentinu 

et Grenache, particulièrement sensibles, et le feuillage s’altère par endroits sous l’effet des attaques 

de cicadelle africaine, très active en cette fin d’été. 

Pour le moment les acidités totales se maintiennent sur Niellucciu, Sciaccarellu et Syrah, mais 

commencent à chuter sur les Grenache et Vermentinu, malgré des taux de malique plus que 

raisonnables, de l’ordre de 1.5 à 2 g/L. 

Les conditions climatiques actuelles sont favorables au bon déroulement de la maturation, mais des 

orages sont prévus en milieu de semaine prochaine. Ceci pourrait être un facteur supplémentaire dans 

les options des chantiers de récolte. De même que les sangliers et oiseaux qui s’en donnent à cœur 

joie. 

Prochain bulletin : vendredi 12 septembre 2025. 

Retrouvez ces informations sur le site du CRVI (http://www.crvi.corsica/la-boite-a-outils-des-
vignerons/controles-maturite/) ainsi que sur son Instagram (http://www.instagram.com/crvi_corse/). 
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Parcelles de référence : résultats des contrôles de maturité effectués du 29 août au 04 septembre 

 

  

Cépage Zone viticole Lieu Date  TAP (%vol)  AT (g/L H2SO4)  pH

Aghione 1-sept. 12.6 4.56 3.22

10.1 4.86 3.26

12.9 5.04 3.27

12.2 4.77 3.25

3-sept. 11.7 3.94 3.41

San Giuliano 2-sept. 10.9 4.88 3.18

13.5 4.59 3.4

14.3 4.6 3.4

Patrimonio Poggio d'Oletta 3-sept. 14.7 5.24 3.3

Figari 4-sept. 13.9 4.89 3.44

Porto Vecchio 3-sept. 14.3 4.42 3.44

29-août 15.5 3.12 3.5

2-sept. 12.4 3.04 3.58

Ghisonaccia 29-août 13.0 3.63 3.3

Tallone 2-sept. 14.0 5.23 3.53

16.7 4.5 3.42

13.3 3.91 3.55

Aghione 29-août 12.7 3.44 3.45

29-août 13.9 2.92 3.55

2-sept. 12.1 3.32 3.27

San Giuliano 2-sept. 12.0 3.50 3.28

St Antoine Ghiso. 29-août 13.6 2.70 3.54

10.6 6.03 3.12

12.5 3.95 3.36

29-août 11.7 3.62 3.36

1-sept. 12.3 2.97 3.32

Aleria 2-sept. 14.2 3.46 3.39

San Giuliano 2-sept. 9.9 5.27 3.1

St Antoine Ghiso. 1-sept. 12.5 2.80 3.42

Sud Corse Figari 4-sept. 15.5 2.80 3.69

Antisanti 3-sept. 12.1 3.86 3.4

14.3 3.38 3.69

12.1 4.24 3.54

Merlot Côte orientale Bravone 2-sept. 16.1 3.49 3.76

Minustellu Côte orientale Aleria 1-sept. 12.3 6.12 3.33

Côte orientale Aleria 1-sept. 10.5 5.00 3.37

Sud Corse Figari 29-août 12.8 3.70 3.61

Cinsaut Côte orientale Bravone 2-sept. 14.9 2.50 3.77
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Représentation graphique de la maturité (29 août au 04 septembre) – Tous contrôles confondus – 
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Disparités régionales sur le paramètre TAP 
(Niellucciu – Sciaccarellu – Vermentinu) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

IGP et AOP générique 

AOP villages 
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Disparités régionales sur le paramètre Acidité Totale 
(Niellucciu – Sciaccarellu – Vermentinu) 
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