/_! CRVI

Centre de recherche
viticole de Corse

De 1982 a aujourd’hui
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Premiére structure créée en1982 pour accompagner le renouveau du vignoble corse, le
CRVI est une association loi 1901, a but non lucratif. 11 est I'un des 4 membres

L) A <M
tondateurs de la plateforme Corsic’Agropole. _— df\qmp -

Dés sa création, le CRVI de Corse s’est investi dans la découverte et la remise au gofit
du jour des cépages insulaires. En sa qualité de « gardien du temple » et de « coffre-
fort » du patrimoine viticole corse, il est a la base des grandes orientations de la filiére
vers la production identitaire (utiliser des variétés corses, voire autochtones, comme
cépages principaux et secondaires) et la diversification de la production (mettre en
adéquation la richesse du portefeuille ampélographique présent sur I'ile avec des
techniques culturales, cenologiques et des conditions de terroirs différentes).

Depuis 2017, son programme de recherche est entiérement focalisé sur I'adaptation au
changement climatique.

Depuis toujours socle de revitalisation du vignoble corse, le CRVI est aujourd’hui
également le garant des paris pour un avenir viticole plus str.

LE PROJET SCIENTIFIQUE DU CRVI

« Compréhension, préservation et valorisation des éléments viticoles de la spécificité
territoriale corse, adéquation avec les contraintes agro-environnementales »

— Axe n°1 : Maintenir et accentuer la qualité donc la valorisation des vins dans un
contexte plus exigeant - Attentes sociétales et réglementaires / sécurité sanitaire

— Axe n°2 : Concevoir des modes de conduite du vignoble innovants et durables -
Limitation des intrants / lutte alternative / Contrainte hydrique

— Axe n°3 : S'adapter aux divers changements en mettant en ceuvre des indicateurs et des
outils d’aide a la décision - Terroir / Climat / Erosion / Maladies émergentes

« Développement de leviers opérationnels pour I'adaptation, la sécurisation et la
valorisation du vignoble corse dans le contexte de changement climatique »

— Axe n°1 : Améliorer la connaissance des zones viticoles

— Axe n°2 : Conserver le vivant viticole corse (cépages, clones de cépages, lambrusques,
levures)

— Axe n°3 : Agir sur les pratiques viticoles et cenologiques et diversifier les productions



Diversification de la production insulaire

Adaptation au changement climatique

Valorisation Vino diversité /Renforcement de la typicité
Attentes sociétales 2010

Durabilité des systémes de production |

Adéquation cépages / Terroirs

2000

Revitalisation du vignoble Insulaire /
Compréhension du potentiel

Restructuration du vignoble Insulaire
1990

Adaptation des techniques culturales,
cenologiques, microbiologiques 2.

7.982 Création

Reconstitution du patrimoine viticole et 1 CRVI DE CORSE

Certification | 1980 :
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Changement de paradigme de la production
viticole corse

1970




Le CRVI en quelques chiffres
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Domaine Laboratoires Millésimes ; e kn
expérimental ovic. microbiolont Musée Mini-vinifications
oeno Dgl?. microblo; Bgll‘. ] LY« . . X
+Ha phytopathologie de la vigne vinifiés Prés de 1500 bouteilles  429% rouge - -

Les Missions : 7 grandes thématiques

@ Cépages, clones de cépages et stratégie de pilotage du vignoble
@ Caractérisation et valorisation des terroirs viticoles
@ Adaptation du vignoble au changement climatique

Technologie fermentaire, microbiologie
(5) Techniques de vinification, qualité des vins et produits émergents
@ Réalisation de prestations / Laboratoires

Formation, diffusion de la culture scientifique

Le domaine expérimental
Prés de 4 Ha pour 9 parcelles exploitées par le CRVI
Etudier les cépages

Fournir du matériel de
multiplication

Conserver la diversité
génétique

Inscrire les variétés
au catalogue officiel

Etudier les clones de
cépages et permettre leurs
agréments




Cépages, clones de cépages et stratégie de pilotage
du vignoble
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{[\L'; Environ 1400 mini-vinifications

24. .34
cépages cépages insulaires
en collection au CRVI dont 17 autochtones*
10.

- 20
cépages inscrits
au catalogue

cépages
en collection a Vassal

2 L] '1 2
cépages en cours cépages non encore inscrits
d'inscription

Clones étudiés de

10 — 12 cépages

collections insulaires
d'études
i .23
57 e— études de clones
clones agréés issus du vignoble rédigées

insulaire pour 19 cépages

* cépage autochtone /originaire de Corse : sans équivalent connu/scientifiquement
démontré a ce jour avec un cépage d’une autre région ou d’'un autre pays

Cépages inscrits : Aleatico, Barbarossa, Uva biancona, Biancu gentile*, Brustianu,
Carcaghjolu biancu, Carcaghjolu neru, Codivarta, Cualtacciu®*, Genovese, Minustellu,
Murescola, Muresconu, Niellucciu, Pagadebiti, Riminese, Rossula bianca*,
Sciaccarellu, Vermentinu, Vintaghju*, Edimondu*,

Cépages non encore inscrits : Plant d'Aleria 11%, Plant d'Aleria 14%*, Plant de
Sarténe*, Plant de Bonifacio*, Plant de Maora*, Notre Dame, Gonfaus, Sciaccarellu
mutant foliaire, Sciaccarellu apyréne =Termarina, Citronelle, Plant de Chusclan

Cépages en cours d’inscription : Muriscu, Muscateddu®



Restructuration

8 500 Ha restructurés
52 millions d'yeux toutes catégories

VMG

Vignes-Meres de Greffons (Cat certifiée)
17 VMG / 10,73 Ha
19 cépages / 61 clones / 58 361 ceps

Prospections vignes cultivées

Pour retrouver des cépages inédits ou
clones de cépages connus

77 parcelles

874 souches marquées et testées

Prospections vignes sauvages
Lambrusques
plus de 20 bassins versant ou zone de marais

plus de 120 analyses génétiques
44 sujets métisses et 78 lambrusques vraies




= Stratégie de pilotage du vignoble

PROTECTION DU VIGNOBLE

INSECTES / ACARIENS
Cicadelle verte - Vers de la grappe -
Acariens jaunes + rouges - Typhlodromes -
Metcalfa pruinosa - Cicadelle FD -
Drosophiles - Cochenilles farineuses —
Popilliajaponica - Jacobiasca lybica
- Lutte biologique, lutte chimique,
prospections...

MALADIES
Maladies du bois - Pourriture acide —
Mildiou - Oidium - Xylella fastidiosa -
GPGYV (Grapevine Pinot Gris Virus)

REDACTION BULLETINS
SANTE DU VEGETAL / MATURITE / IRRIGATION

130 Bulletins de Santé du Végétal Corse depuis 2010
180 Bulletins Contréle de Maturité depuis 1999

12 Bulletins d'irrigation de 2012-2013

MODES DE CONDUITE DU
VIGNOBLE

Eclaircissage
Effeuillage
Rognage
Type taille
Débourrement
Carence en N
Désherbage
Entretien sol
Palissage Lys
Hauteur palissage
Fertilité sols
Apports organiques
Irrigation
Erosion
Démonstrateur VITICORS'ALTI



@ Caractérisation et valorisation des terroirs viticoles

DEPUIS 2018

24 domaines partenaires

72 Ha

30 parcelles

94 placettes

1 cépage : Vermentinu

38 mini-vinifications depuis 2021

~> Appréhender le fonctionnement du terroir de la cote orientale :
influence du climat, du relief, des sols, du caractére insulaire

- Etudier la réponse agronomique de la vigne dans différents contextes
agropédoclimatiques pendant plusieurs millésimes et acquérir des références
pour prévoir le comportement du Vermentinu face au changement
climatique

=> Définir I'expression des vins de Vermentinu issus de différentes
conditions de terroir



@ Adaptation du vignoble au changement climatique

Sciaccarellu et changement climatique

" DEPUIS 2020

6 années d’expérimentation
4 années de vinification
14 mini-vinifications

8 leviers testés :

Paillage en chanvre

Taille tardive

Rognage « sévére »

Port de la végétation retombant

Pulvérisation d’argile blanche (Kaolinite calcinée)

Pulvérisation d’antitranspirant (Pinoléne)
Filet d’ombrage 20%
Filet d’ombrage 50%

de de leviers limitant e flétrissement lors de millésimes chauds et secs
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VITILIENCE

vitilience
CORSE

Face au changement climatique, I'Etat a mis en place des politiques publiques
tragant des feuilles de route tant en matiére d’atténuation que d’adaptation
et permettant une cohérence entre le niveau national et le niveau régional.
Une premiere étape a été franchie en avril 2024 avec la mise en place du
projet « VITILIENCE ».

Le CRVI a été désigné comme référent et « animateur VITILIENCE » pour
la Corse.

VITILIENCE ambitionne la mise en place des « démonstrateurs
territoriaux » dans chaque bassin viticole pour accélérer et massifier
I'appropriation de leviers.

Viticors’alti a été I'un des premiers démonstrateurs pionnier a l'échelle
nationale, il fait partie des 4 lauréats du 1¢" appel a projet (juillet 2024).

Initié des janvier 2025, il est aujourd’hui intégré dans le réseau des 17
démonstrateurs nationaux labellisés.

La Corse, vignoble le plus méridional du territoire, est aux avant-postes du
changement climatique, 12 régions sont représentées a ses cOtés.

Ces 17 démonstrateurs (adaptation et atténuation du changement
climatique) ont une triple vocation :

- L’inspiration
- Lamise a I'épreuve
- La communication, le transfert des connaissances acquises.



. Viticors’Alti - démonstrateur le plus méridional de France sur le vignoble le plus haut de Corse (800 m)
Eprouver une combinaison innovante de 6 leviers culturaux, mise en place pour étre climato-

résiliente, en conditions réelles de production sur un terroir inédit de moyenne montagne

Conduite

Gobelet sur échalas -~

’
l
I

6250 pieds/ha
)

Agroforesterie

+ Chataigniers centenaires,

Vermentinu / chénes verts cinquantenaires

. , et fruitiers

Principaux 3 309 Couderc, 101-14
Sciaccarellu Minustelly €t remis au gout du jour Mgt




Technologie fermentaire, microbiologie

_ CONSERVATION ET CARACTERISATION’DU MICROBIOTE ENOLOGIQUE
~ LEVURIEN EN VINIFICATION SPONTANEE

= collecter, isoler, génotyper, conserver et phénotyper, de nouvelles
souches de levures corses (Saccharomyees cerevistae et non-Saccharomyces )
issues du microbiote levurien spontané.

£ 2 !

Prélévements et Mise en culture, Génotypage : extraction  Phénotypage : Tests
analyses physico- isolement et mise en  ADN + analyses PCR- H2S + études des
chimiques collection Delta et ITS potentiels fermentaire et

cenologique

Marqueur de

Marqueur de poids
poids moléculaire

moléculaire

g8 9 10 11 12
.0 6 6 6 6 6

s

-l
-




Depuis 2025, prés de 2500 souches de
levures en collection 2 souches commercialisées :

42 sites prospectés répartis sur toute la Corse EQUINOX B1 1998 / FERMIFLOR 2006

De 1991 a 2024, 1023 Saccharomyces cerevisiae 2 souches a Téchelle:du domaine
Y —r Clos Canarelli et Domaine Abbatucci
et 659 Non-Saccharomyces sont identifiées

UTILISATION DES MICRO-ORGANISMES DISPONIBLES SUR LE
& MARCHE POUR REPONDRE AUX PROBLEMATIQUES LIEES AU
ﬂ‘ CHANGEMENT CLIMATIQUE
—> explorer le potentiel technologique et sensoriel des cépages corses en
fonction de I'offre des microorganismes sur le marché.

Dégager des pistes de réflexion dans le cadre du déréglement
climatique.

6 pistes testées :
Levures a haut potentiel fermentaire
Levures a faible rendement fermentaire
Levures acidifiantes
Levures préservant I'acidité des modits
Levures et bactéries limitant 'acidité des mofits
Bactéries robustes sur moft issu de vendanges flétries



Techniques de vinification, qualité des vins et produits

émergents

P f (1 L. . .
('[" @‘» Plus de 900 mini-vinifications

—> Répondre aux besoins en produits émergents en tenant compte de
I'évolution environnementale, réglementaire, sanitaire et sociétale
— Agir sur les process cenologiques pour diversifier la gamme, sans

trop peser sur les colits de production, et maintenir la qualité

ESSAIS TECHNOLOGIQUES

700 mini-vinifications
(sans sulfites, maturités, itinéraire de
vinification...)

ESSAIS ASSEMBLAGES

100 mini-vinifications

ESSAIS CONTENANTS

110 mini-vinifications
9 contenants testés :

Amphore Cuve carrée polymeére
(Euf‘béto-n Cuve béton
Demi-muids Cuve inox

Foudre Barrique chéne

(Euf polymere Barrique chataignier

ESSAIS VINS MOUSSEUX DE QUALITE

21 mini-vinifications
(blancs, rosés, rouges)

ESSAIS VINS ORANGE

15 mini-vinifications
(cépages, techniques de vinification)




@ Réalisation de prestations / Laboratoires

= Laboratoires

Prés de 600 000 paramétres analysés
Sur 109 000 échantillons
Prés de 100 de clients

Accréditation COFRAC en 2006
12 Audits COFRAC réalisés

Créationen 2018
Statut sanitaire du domaine expérimental
et du réseau Terroir
Détection GPGV, court noué, enroulement

Prés de 3000 analyses

Etude de la diversité microbienne
Sélection de levure a I’échelle du domaine

= Prestations étude du potentiel des parcelles et
accompagnement a la plantation

Collaboration avec 16 domaines




Prés de 300 étudiants de I'TUT de Corse formés

' Pres de 200 stagiaires
i

Journées techniques, manifestations publiques, science en féte, foires et
conférences...Depuis 2025, U veranu di a Scienza (Corsic’agropéle)



Fer célw?eb idenlitaires AOP & IGP,
-

Niellueciu Nord Corse
7§ Vermentinu Corse Oui Oui
’ Sciaccarellu Sud Corse Oui Oui
R T TR
Cudivarta Cap Corse
Genovese Nord Corse Oui Oui
& Biancu gentile Taravu Oui Oui
Cépages noirs secondaires AOP
4 Aleaticu Nord Corse Oui Oui
Minustellu Sud Corse Oui Oui
Carcaghjolu neru Extréme Sud Corse ~ Oui Oui

g - Cépage rosé secondaire

Barbarossa Taravu




$eb cérata;eb identitaines IGP é.
O e | osgee

Carcaghjolu biancu Taravu
Paga Debiti Corse
Riminese Corse

Cépage noir
Muresconu Sud Corse
Brustianu Taravu
&  Cualtacciu Balagne
& Rossula Bianca Taravu - Arrété du
Uva Biancona Corse > juillet 2023

Cépages noirs Origine

&  Vintaghju Balagne

%é:afikubw l

* Depuis 2012, 14 « nouveaux »
(Cepagesaendiaines | BIanes [NGIRT cépages anciens onc e
19 11 8

retrouvés dont 7 sont

autochtones
& 4 autochtones 3 1
* Total Corse : 33 cépages

identitaires 11 cépages
autochtones
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Pe conveil, d admimistrabion (23/06/2025)

20 administrateurs, producteurs répartis sur I'ensemble du
territoire viticole, composent le conseil d’administration du
CRVIL

Présidente : Josée VANUCCI-COULOUMERE - Clos Fornelli - AOP
Corse

ler Vice-président : Alexis ALBERTINI - Clos d'Alzeto - AOP
Ajaccio

2éme Vice-président : Pierre ACQUAVIVA -Domaine d'Alzipratu -
AOP Corse Calvi

Secrétaire Général : Jean MONDANGE - Cave coopérative St
Antoine - AOP Corse

Trésorier : Louis MUSSO - Domaine de la Sorba - AOP Ajaccio

Les membres
Anne AMALRIC - Domaine Marquiliani - AOP Corse

Antoine ARENA - Domaine Arena - AOP Patrimonio
Eloise BIANCHETTI - Clos Capitoro - AOP Ajaccio
Gwenaélle BOUCHER - Domaine de Granajolo - AOP Corse Porto-
Vecchio
Lucien CURALLUCI — Domaine Petra Bianca - AOP Corse Figari
Simon GIACOMETTTI - Domaine Giacometti - AOP Patrimonio
Muriel GUIDICELLI - Domaine Giudicelli - AOP Patrimonio
Lisandru LECCIA - Domaine Leccia - AOP Patrimonio
Sébastien LUIGI - Clos Nicrosi - AOP Corse Coteaux du Cap Corse
Nicolas MARIOTTI BINDI - Domaine Nicolas Mariotti Bindi - AOP
Patrimonio
Romain POLI - Domaine Poli/ Clos Alivu - AOP Corse / AOP
Patrimonio
Elisabeth QUILICHINTI - Castellu di Barricci - AOP Corse Sarténe
Camille Anais RAOUST - Domaine Maestracci - AOP Corse Calvi
Laetitia TOLA - Clos Ornasca - AOP Ajaccio
Jeanne Marie VINCENTELLI - SCA Vincentelli - AOP Corse

21
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Centre de Recherche
Viticole de Corse

i CENTRU DI RICERCA
l CRVI  viTicuLA DI CORSICA
=

A ritruvaci nant’a

@ www.crvi.corsica
¢ CRv
@ crvi_corse

CRVI DE CORSE
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http://www.crvi.corsica/
https://www.facebook.com/centrederechercheviticoledeCorse/
https://www.instagram.com/crvi_corse/
https://fr.linkedin.com/company/crvi-de-corse?trk=public_post_feed-actor-name

