
Numéro 1 – du 27 au 31 juillet 2026   

1. POINT MÉTÉO

Corse-du-Sud (Ajaccio) :

2. ALÉA CLIMATIQUE

*IFN : Indice de Fraîcheur des Nuits (moyenne des températures nocturnes minimales sur la semaine)

Secteur
Station 

météo
Pluviométrie 

(mm)

IFN* 

(°C)

Tmoy

(°C)

Tmax 

(°C)

Ajaccio Mezzavia 0 20,8 27,4 37,2

Balagne Calenzana 16 20,0 27,4 34,6

Cap Corse Luri 0 22,5 27,4 35,7

Côte orientale San-Giuliano 0 21,8 27,4 33,6

Figari Figari 0 21,0 28,5 39,3

Patrimonio Patrimonio 0 19,5 26,8 34,8

Porto-Vecchio Zonza 0 20,4 27,8 36,5

Sartène Sartène 0 20,6 28,0 37,8

• Prévisions à 7 jours :

Haute-Corse (Bastia) :

• Pluviométrie et températures du 24 au 30 juillet :
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CAMPAGNE DE RÉCOLTE 2026 EN CORSE

Synthèse de la maturité

Cette synthèse a pour objectif d’informer les professionnels sur la campagne 

de récolte 2026.

Les contrôles de maturité sont réalisés par le CRVI, la Chambre d’Agriculture, 

la cave d’Aléria ainsi que des caves particulières.

Les analyses sont effectuées par le laboratoire COFRAC du CRVI 

et celui de la cave d’Aléria.

Episode de grêle le 26 juillet sur la

commune de Calenzana.

A l’exception d’une pluie de 16 mm observée sur la commune de Calenzana

dans la nuit du 25 au 26 juillet, la période de sécheresse se poursuit sur

l’ensemble de l’île.

Côté températures, une nouvelle vague de chaleur touche la Corse depuis le

29 juillet, entraînant le placement des départements de Haute-Corse et de

Corse-du-Sud en vigilance orange canicule à partir du 30 juillet. Des

températures supérieures à 39°C ont été mesurées ce jour-là sur le secteur de

Figari.

(Source : Météo France, Ajaccio 20000) le 31/07/2026 à 10h00. Retrouvez les données météo actualisées ici)

(Source : Météo France, Bastia 20200) le 31/07/2026 à 11h00. Retrouvez les données météo actualisées ici)

Pour les sept prochains jours, la Corse devrait rester sous l'influence d'un

anticyclone puissant, avec un temps largement ensoleillé et très sec.

La canicule devrait persister jusqu'au week-end, avec des maximales de 36 à

39°C dans l'intérieur de l'île et des températures plus modérées sur le littoral

grâce aux brises marines.

Même si les modèles envisagent un léger fléchissement des températures à

partir de mardi, ces dernières devraient pour autant rester globalement au-

dessus des normales de saison.

https://meteofrance.com/previsions-meteo-france/ajaccio/20000
https://meteofrance.com/previsions-meteo-france/bastia/20200


3. LES ÉCHOS DU VIGNOBLE

• Haute Corse : Côte orientale (Linguizzetta, Aléria, Ghisonaccia)

Le tableau ci-dessous est issu d’échanges avec des « référents maturité »* de

chaque secteur.

Ces informations n’ont qu’une valeur indicative et ne peuvent être

généralisées à toutes les situations.
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*Référents maturité :

Pierre Acquaviva (Domaine ‘Alzipratu), Gwenaëlle Boucher (Domaine Granajolo),

Anne-Laure Casanova (CA20), Gabin Chorier (Domaine ‘Alzipratu), Lucien

Curallucci (Domaine Pietra Bianca), Iris Dubusse (Cave d’Aléria), Christophe George

(Conseil viticole), Léa Luccioni (InterBio Corse), Sébastien Luiggi (Clos Nicrosi),

Aurélie Melleray (Domaine Montemagni), Andria Mondange (Domaine Mondange),

Aurélie Patachini (20oenologie conseils), Romain Poli (Éric Poli & fils), Philippe

Rideau (Domaine Orenga de Gaffory et Domaine Brizi) et Josée Vanucci (Clos

Fornelli).



• Haute Corse : Balagne, Cap Corse, Patrimonio

Ce tableau est issu d’échanges avec des « référents maturité » de chaque secteur.

Ces informations n’ont qu’une valeur indicative et ne peuvent être généralisées à toutes les situations.
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3. LES ÉCHOS DU VIGNOBLE



• Corse du Sud : Ajaccio, Figari, Sartène, Porto-Vecchio

Ce tableau est issu d’échanges avec des « référents maturité » de chaque secteur.

Ces informations n’ont qu’une valeur indicative et ne peuvent être généralisées à toutes les situations.
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3. LES ÉCHOS DU VIGNOBLE



4. MATURITÉ DES PARCELLES DE RÉFÉRENCE

• Évolution de la maturité de 12 cépages (en côte orientale) lors du millésime 2026
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Les graphiques suivants présentent l’évolution des principaux indicateurs de maturité de 12 cépages entre mi-juillet et début septembre. 

Les données 2026 sont comparées à celles de 2025 afin d’évaluer la dynamique de maturation de chaque cépage. 

Ces tableaux sont issus des résultats des contrôles de maturité des parcelles de référence du CRVI, de

la cave d’Aléria et de la Chambre d’Agriculture de Corse.

Ces informations n’ont qu’une valeur indicative et ne peuvent être généralisées à toutes les situations.

Cépages blancs

Seul le Biancu Gentile a été analysé parmi les

12 cépages sélectionnés, c’est donc le seul à

être présenté.

Par rapport à 2025, les raisins de Biancu

Gentile sont plus mûrs qu’à la même époque.



4. MATURITÉ DES PARCELLES DE RÉFÉRENCE

• Évolution de la maturité de 12 cépages (en côte orientale) lors du millésime 2026

Cépages noirs
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Les données pour l’année 2026 ne sont pas encore

disponibles car aucun contrôle de maturité n’a été

effectué sur ces parcelles de référence.

Les premiers contrôles sont prévus pour la semaine

du 03 août.

Ces tableaux sont issus des résultats des contrôles de maturité des parcelles de référence du CRVI, de

la cave d’Aléria et de la Chambre d’Agriculture de Corse.

Ces informations n’ont qu’une valeur indicative et ne peuvent être généralisées à toutes les situations.



4. MATURITÉ DES PARCELLES DE RÉFÉRENCE

• Évolution de la maturité de 12 cépages (en côte orientale) lors du millésime 2026
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Ces tableaux sont issus des résultats des contrôles de maturité des parcelles de référence du CRVI, de

la cave d’Aléria et de la Chambre d’Agriculture de Corse.

Ces informations n’ont qu’une valeur indicative et ne peuvent être généralisées à toutes les situations.

Cépages noirs

Les données pour l’année 2026 ne sont pas encore

disponibles car aucun contrôle de maturité n’a été

effectué sur ces parcelles de référence.

Les premiers contrôles sont prévus pour la semaine

du 03 août.



5. CONTROLES DE LA MATURITÉ

Le tableau suivant synthétise les résultats des contrôles de maturité sur la semaine du 27 au 31 juillet en Côte Orientale. 
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• Enregistrement des contrôles de maturité selon le secteur viticole

SECTEUR LIEU CEPAGE PRELEVEMENT DATE TAP (%vol.) AT (g/L H2SO4) pH

1 17/07/2026 9,26 7,40 3,03

2 30/07/2026 11,18 5,92 3,10

Genovese 1 27/07/2026 10,78 7,10 3,05

Sciaccarellu 1 30/07/2026 10,90 7,02 3,06

Riminese 1 27/07/2026 10,93 7,19 3,01

Aleaticu 1 27/07/2026 11,04 5,62 3,17

Biancu Gentile 1 27/07/2026 9,82 6,71 3,15

Biancu Gentile 1 27/07/2026 11,48 5,10 3,25

Vermentinu 1 27/07/2026 9,55 5,38 3,10

Vermentinu 1 27/07/2026 7,70 8,15 3,03

Vermentinu 1 27/07/2026 8,10 6,38 3,02

Sciaccarellu 1 27/07/2026 8,30 7,58 2,89

Biancu Gentile 1 23/07/2026 7,90 6,30 3,10

Biancu Gentile 1 23/07/2026 7,90 6,61 3,00

1 23/07/2026 8,40 8,30 2,96

2 30/07/2026 9,6 6,25 3,01

1 23/07/2026 6,80 12,20 2,85

2 30/07/2026 8,1 8,94 3,01

Niellucciu 1 29/07/2026 7,8 8,08 2,98

Niellucciu 1 29/07/2026 6,6 13,5 2,77

Niellucciu 1 29/07/2026 9,1 6,48 3,1

Syrah 1 29/07/2026 9,1 7,55 3,07

Vermentinu 1 28/07/2026 9,29 5,75 3,09

Grenache 1 30/07/2026 7,40 6,87 3,01

Antisanti Vermentinu 1 28/07/2026 8,40 6,38 3,02

Aleaticu 1 29/07/2026 8,90 6,49 3,03

Grenache 1 29/07/2026 8,30 6,88 3,00

Aléria

Sciaccarellu

Vermentinu

Saint Antoine

Côte Orientale

Biancu Gentile

San-Giuliano

Ghisonaccia

Tallone



5. CONTROLES DE LA MATURITÉ

Le tableau suivant synthétise les résultats des contrôles de maturité sur la semaine du 27 au 31 juillet en Balagne et à Patrimonio. 
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• Enregistrement des contrôles de maturité selon le secteur viticole

SECTEUR LIEU CEPAGE PRELEVEMENT DATE TAP (%vol.) AT (g/L H2SO4) pH

1 22/07/2026 9,32 8,94 2,83

2 29/07/2026 11,66 6,33 3,07

1 22/07/2026 8,27 7,35 3,07

2 29/07/2026 9,49 5,11 3,26

Vermentinu 1 27/07/2026 10,41 5,24 3,17

Vermentinu 1 27/07/2026 9,68 5,46 3,15

Vermentinu 1 27/07/2026 9,15 6,92 3,06

Vermentinu 1 27/07/2026 7,99 9,04 2,99

Sciaccarellu 1 27/07/2026 10,93 6,63 3,00

Sciaccarellu 1 27/07/2026 12,12 6,45 3,06

Aleaticu 1 27/07/2026 10,77 7,63 3,03

Balagne Calenzana

Sciaccarellu

Vermentinu

Patrimonio Poggio d'Oletta



DATE DU PROCHAIN BULLETIN

REMERCIEMENTS

N°1580 Strada di u Favalellu

20230 SAN GIULIANO

04 95 38 89 10 

A RITRUVACI NANT’À

www.crvi.corsica

CRVI

crvi_corse

CRVI DE CORSE
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n.uscidda@crvi-corse.fr

viti@crvi-corse.fr

Nous remercions l’ensemble des vignerons, des référents de secteur, la Cave d’Aléria ainsi que la Chambre d’Agriculture de Corse pour leur 

engagement et leur collaboration tout au long du suivi de la campagne.

Leur contribution essentielle, à travers les observations de terrain et les informations transmises, permet d’assurer la qualité et la représentativité des 

données du bulletin maturité à l’échelle du vignoble corse.

Vendredi 07 Août 2026
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