Cette synthese a pour objectif d’informer les professionnels sur la campagne
de récolte 2026.

Les contréles de maturité sont réalisés par le CRVI, la Chambre d’Agriculture,
la cave d’Aléria ainsi que des caves particuliéres.

Les analyses sont effectuées par le laboratoire COFRAC du CRVI
et celui de la cave d’Aléria.

Q 1. POINT METEO

* Pluviométrie et températures du 24 au 30 juillet :

Secteur Sta}tifm Pluviométrie | IFN* Trznoy
météo (mm) (°C) (°C)

Ajaccio Mezzavia 0 20,8 274 37,2
Balagne Calenzana 16 20,0 27,4 34,6
Cap Corse Luri 0 22,5 27,4 35,7
Cote orientale | San-Giuliano 0 21,8 27,4 33,6
Figari Figari 0 21,0 28,5 39,3
Patrimonio Patrimonio 0 19,5 26,8 34,8
Porto-Vecchio Zonza 0 20,4 27,8 36,5
Sarténe Sarténe 0 20,6 28,0 37,8

*IEN : Indice de Fraicheur des Nuits (moyenne des températures nocturnes minimales sur la semaine)

A I'exception d’une pluie de 16 mm observée sur la commune de Calenzana
dans la nuit du 25 au 26 juillet, la période de sécheresse se poursuit sur
’ensemble de I'lle.

Coté températures, une nouvelle vague de chaleur touche la Corse depuis le
29 juillet, entrainant le placement des départements de Haute-Corse et de
Corse-du-Sud en vigilance orange canicule a partir du 30 juillet. Des
températures supérieures a 39°C ont été mesurées ce jour-la sur le secteur de
Figari.
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* Prévisions a7 jours:
Haute-Corse (Bastia) :
VENDREDI 31 SAMEDI 01 DIMANCHE 02 LUNDI 03 MARDI 04 MERCREDI 05 JEUDI 06
25° /35° 27°/33° 27°/33°| 25°/34° 25°/31° 26°/32° 26°/32°
A 25km/h 4 10km/h < 10km/h | w 15km/h W 15km/h W 10km/h Y Skm/h

(Source : Météo France, Bastia 20200) le 31/07/2026 a 11h00. Retrouvez les données météo actualisées ici)

Corse-du-Sud (Ajaccio) :

VENDREDI31  SAMEDIO1  DIMANCHEO2| LUNDIO3  MARDI04  MERCREDIOS  JEUDIO06
24° /36° 23°/36° 22°/33°| 22°/34° 23°/34° 24°/33° 24°/33°
A 15km/h - » 20km/h > 15km/h | »15km/h 4 10km/h A 10km/h A 10km/h

(Source : Météo France, Ajaccio 20000) le 31/07/2026 a 10h00. Retrouvez les données météo actualisées ici)

Pour les sept prochains jours, la Corse devrait rester sous l'influence d'un
anticyclone puissant, avec un temps largement ensoleillé et trés sec.

La canicule devrait persister jusqu'au week-end, avec des maximales de 36 a
39°C dans l'intérieur de l'lle et des températures plus modérées sur le littoral
grace aux brises marines.

Méme si les modéles envisagent un léger fléchissement des températures a
partir de mardi, ces derniéres devraient pour autant rester globalement au-
dessus des normales de saison.

o 2. ALEA CLIMATIQUE

Episode de gréle le 26 juillet sur la
commune de Calenzana.



https://meteofrance.com/previsions-meteo-france/ajaccio/20000
https://meteofrance.com/previsions-meteo-france/bastia/20200

9 3. LES ECHOS DU VIGNOBLE

Le tableau ci-dessous est issu d’échanges avec des « référents maturité »* de

chaque secteur.
Ces

informations n’ont qu’une valeur
généralisées a toutes les situations.

. Haute Corse :

indicative et ne peuvent étre

*Référents maturité :

Pierre Acquaviva (Domaine ‘Alzipratu), Gwenaélle Boucher (Domaine Granajolo),
Anne-Laure Casanova (CA20), Gabin Chorier (Domaine ‘Alzipratu), Lucien
Curallucci (Domaine Pietra Bianca), Iris Dubusse (Cave d’Aléria), Christophe George
(Conseil viticole), Léa Luccioni (InterBio Corse), Sébastien Luiggi (Clos Nicrosi),
Aurélie Melleray (Domaine Montemagni), Andria Mondange (Domaine Mondange),
Aurélie Patachini (20oenologie conseils), Romain Poli (Eric Poli & fils), Philippe
Rideau (Domaine Orenga de Gaffory et Domaine Brizi) et Josée Vanucci (Clos

Fornelli).

(Linguizzetta, Aléria, Ghisonaccia)

SECTEUR1

(Linguizzetta, Pianiccia, Bravone)

SECTEUR 2

(Aléria, Antisanti)

SECTEUR3

(Ghisonaccia, Saint Antoine, Aghione)

Qualité des vendanges

qualitatif

Non encore définie

Non encore définie

Récolte a

\%venir

Date

Cépage

1
;E.\

Faits marquants,
remarques

oo Date Aux alentours du 10 aoit Semaine du 10 aodt Semaine du 10 aodt
Récolte A
oooo - . . . . . . .
Cépage Biancu Gentile et Sciaccarellu Biancu Gentile Biancu Gentile
Secteur 1
Phénologie La phénologie est similaire aux | La maturité est précoce (environ | La maturité est précoce (environ o
Maturité millésimes précédents et 7 jours) et évolue de maniére 7 jours d’avance) et évolue de
Cinétique évolue de maniere réguliere réguliére a rapide maniére réguliére B
P ia @
¢
Production Charge La charge est correcte a élevee La charge est correcte La charge est correcte
Maladies ) o N i . . ; . . Secteur 2
cryptogamiques L état sanitaire est bon a L’état sanitaire est bon a L’état sanitaire est bon & Antisanti -
. excellent. Un peu d’oidium sur excellent. Un peu d’oidium sur excellent. Un peu d’oidium sur ° =
Etat sanitaire Ravageurs grappes de Biancu Gentile. grappes de Biancu Gentile grappes de Biancu Gentile Aléria
Cicadelles Pression cicadelles élevee Pression cicadelles élevee Pression cicadelles élevée
Etang
. . . . - d'Urbino
) . . Peu de stress, méme sur Défoliations sur certaines Faible stress hydrique
) Contrainte hydrique L RO
- parcelles non irriguées parcelles (car parcelles irriguées)
Le millésime s’annonce (. Yoy




, 3. LES ECHOS DU VIGNOBLE

Ce tableau est issu d’échanges avec des « référents maturité » de chaque secteur.
Ces informations n’ont qu’une valeur indicative et ne peuvent étre généralisées a toutes les situations.

- Haute Corse : Balagne, ,

BALAGNE CAP CORSE PATRIMONIO
0-0-0-0 Date Semaine du 03 aolt Semaine du 10 aolt Semaine du 03 aolt
8888| Récolte Muscat pefit arain. oui
. - uscat petit grain, puis
Cepage Genovese Sciaccarellu Sciaccarellu et Vermentinu
Phénologie Maturité précoce (7 jours), Phénologie similaire aux Maturité précoce sur certaines
i r . . millésimes précédents, avec :
Maturite risque de blocages en raison . e parcelles et rapide pour les
Cinstiaue de la chaleur toutefois une hétérogénéité muscats
Inetiq marquée entre les parcelles
Production Charge La charge est correcte La charge est correcte La charge est faible a correcte
Maladies L’état sanitaire est bon malgré L'état sanitaire est bon (Oidium

cryptogamiques

Etat sanitaire Ravageurs

Cicadelles

une grosse pression oidium

Populations Cryptoblabes
moyennement élevées

Cicadelles en augmentation,
peu de symptdmes pour
I'instant

L’état sanitaire est excellent

Pas de ravageurs et trés peu de
cicadelles recensées

sur Biancu Gentile) a excellent

Augmentation rapide des
populations de Cryptoblabes et
de cicadelles

Q{)) Contrainte hydrique

Contrainte élevée avec des
problémes d’échaudage

Absence de contrainte hydrique
et d’'échaudage

Absence de contrainte hydrique
et d’échaudage

Qualité des vendanges

Non encore définie

Non encore définie

Non encore définie

Date

Récolte a
%\venir

Cépage

¥  Faits marquants,
remarques

Episode de gréle le 26/07




, 3. LES ECHOS DU VIGNOBLE

Ce tableau est issu d’échanges avec des « référents maturité » de chaque secteur.
Ces informations n’ont qu’une valeur indicative et ne peuvent étre généralisées a toutes les situations.

- Corse du Sud : Ajaccio, Figari, Sartene, Porto-Vecchio

AJACCIO SARTENE FIGARI PORTO-VECCHIO
e Date
Récolte
Cépage
Phénologie
§ Maturité
Cinétique
Production Charge
Maladies
cryptogamiques
Etat
sanitaire
Ravageurs
Cicadelles

@ Contrainte hydrique

Qualité des vendanges

k%\Récolte a Date
venir Cépage

! -
(Q‘ Faits marquants,
remarques




/;v 4. MATURITE DES PARCELLES DE REFERENCE

« Evolution de la maturité de 12 cépages (en cote orientale) lors du millésime 2026

Les graphiques suivants présentent I'évolution des principaux indicateurs de maturité de 12 cépages entre mi-juillet et début septembre.
Les données 2026 sont comparées a celles de 2025 afin d’évaluer la dynamique de maturation de chaque cépage.

Biancu Gentile Muscat Petit Grain
16 10 16 10
15 9 15 9
14 14
© 8 - o ° s T
13 =% 13 o
o += x
— 7 = = 7 —
S 12 o o° = g 12 o g
R 11 592 11,18 6 o 21 6 3
- o ’ ﬂ o o
Cépages blancs Z 10 _ Lo 5 B| =0 s &
— =
Seul le Biancu Gentile a été analysé parmi les 8 o . oo o 4 j 8 2 .
12 cépages sélectionnés, c’est donc le seul a !
~ , , 6 2 6 2
étre présente. 16-juil 23-juil 30-juil 06-aoiit 20-a00t  23-a0(t 26-aolt 29-a00t  O1-sept  Od-sept
N .. . 0 TAV 2025 =—@=— TAV 2026
Par rapport a 2025, les raisins de Biancu ©  TAV 2025 —o—TAV 2026 O AT2025 et AT 2026
. ~ \ ~ , o AT 2025 — AT 2026
Gentile sont plus mdrs qu’a la méme époque. o pH 2025 —e— pH 2026 O pH2025  =m@==pH 2026
Genovese Vermentinu
16 o) 10 16 10
15 9 15 fe) 9
14 o 8 14
8
13 z 13 :§
= T2 = °7 2
gc 12 o _g“ gﬁ 12 O o [e] ‘g
21 6 Q S o 6 a
(=9
£ 10 © s I = 10 o . s =
0 = =
9 o < 9 o
4 o 4
8 8 o o
7 o @ © 3 7 © ° ° 3
6 2 6 2
27-juil 01-aolt 06-aolt 11-a0t 04-ao(t  11-aclt  18-ao(t  25-aolit  O1-sept
o TAV 2025 =@ TAV 2026 o TAV2025 =—@=TAV 2026
o AT 2025 e AT 2026 o AT 2025 e AT 2026
o pH2025 =—g—pH 2026 O pH 2025 @ H 2026

Ces tableaux sont issus des résultats des contréles de maturité des parcelles de référence du CRVI, de
la cave d’Aléria et de la Chambre d’Agriculture de Corse. 5
ACRY Ces informations n’ont qu’une valeur indicative et ne peuvent étre généralisées a toutes les situations.
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« Evolution de la maturité de 12 cépages (en céte orientale) lors du millésime 2026
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Ces tableaux sont issus des résultats des contréles de maturité des parcelles de référence du CRVI, de
la cave d’Aléria et de la Chambre d’Agriculture de Corse.

CRVI Ces informations n’ont qu’une valeur indicative et ne peuvent étre généralisées a toutes les situations.
e



/;g.f 4. MATURITE DES PARCELLES DE REFERENCE

« Evolution de la maturité de 12 cépages (en céote orientale) lors du millésime 2026
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Ces tableaux sont issus des résultats des contréles de maturité des parcelles de référence du CRVI, de
la cave d’Aléria et de la Chambre d’Agriculture de Corse.
CRvl Ces informations n’ont qu’une valeur indicative et ne peuvent étre généralisées a toutes les situations.



/?’ 5. CONTROLES DE LA MATURITE

- Enregistrement des contréles de maturité selon le secteur viticole

Le tableau suivant synthétise les résultats des contréles de maturité sur la semaine du 27 au 31 juillet en Céte Orientale.

SECTEUR LIEU CEPAGE PRELEVEMENT DATE TAP (%vol.) AT (g/L H,SO,) pH
Biancu Gentile 1 17/07/2026 9,26 7,40 3,03
2 30/07/2026 11,18 5,92 3,10
Genovese 1 27/07/2026 10,78 7,10 3,05
Sciaccarellu 1 30/07/2026 10,90 7,02 3,06
Riminese 1 27/07/2026 10,93 7,19 3,01
Aleaticu 1 27/07/2026 11,04 5,62 3,17
Biancu Gentile 1 27/07/2026 9,82 6,71 3,15
Biancu Gentile 1 27/07/2026 11,48 5,10 3,25
Vermentinu 1 27/07/2026 9,55 5,38 3,10
Vermentinu 1 27/07/2026 7,70 8,15 3,03
Vermentinu 1 27/07/2026 8,10 6,38 3,02
Sciaccarellu 1 27/07/2026 8,30 7,58 2,89
Biancu Gentile 1 23/07/2026 7,90 6,30 3,10
Biancu Gentile 1 23/07/2026 7,90 6,61 3,00
Sciaccarellu 1 23/07/2026 8,40 8,30 2,96
2 30/07/2026 9,6 6,25 3,01
Vermentinu 1 23/07/2026 6,80 12,20 2,85
2 30/07/2026 8,1 8,94 3,01
Niellucciu 1 29/07/2026 7,8 8,08 2,98
Niellucciu 1 29/07/2026 6,6 13,5 2,77

Niellucciu 1 29/07/2026 9,1 6,48 3,1
Syrah 1 29/07/2026 9,1 7,55 3,07
Vermentinu 1 28/07/2026 9,29 5,75 3,09
Grenache 1 30/07/2026 7,40 6,87 3,01
Vermentinu 1 28/07/2026 8,40 6,38 3,02
Aleaticu 1 29/07/2026 8,90 6,49 3,03
Grenache 1 29/07/2026 8,30 6,88 3,00




;’ 5. CONTROLES DE LA MATURITE

- Enregistrement des contréles de maturité selon le secteur viticole

Le tableau suivant synthétise les résultats des contréles de maturité sur la semaine du 27 au 31 juillet en Balagne et a Patrimonio.

SECTEUR LIEU CEPAGE PRELEVEMENT DATE TAP (%vol.) AT (g/L H,SO,) pH
1 22/07/2026 9,32 8,94 2,83
Sciaccarellu
2 29/07/2026 11,66 6,33 3,07
) 1 22/07/2026 8,27 7,35 3,07
Vermentinu
2 29/07/2026 9,49 5,11 3,26
Vermentinu 1 27/07/2026 10,41 5,24 3,17
Vermentinu 1 27/07/2026 9,68 5,46 3,15
Vermentinu 1 27/07/2026 9,15 6,92 3,06
Vermentinu 1 27/07/2026 7,99 9,04 2,99
Sciaccarellu 1 27/07/2026 10,93 6,63 3,00
Sciaccarellu 1 27/07/2026 12,12 6,45 3,06
Aleaticu 1 27/07/2026 10,77 7,63 3,03
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