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CAMPAGNE DE RECOLTE 2026 EN CORSE

Synthése de la maturité

e
FranceAgriMer
Cette synthése a pour objectif d’informer les professionnels sur la campagne + Prévisions a7 jours:
de récolte 2026. _
. . o o Haute-Corse (Bastia) :
Les controles de maturite ,Sqnt r_ea!lses par le CRVI’ la Chambre d AgrlCUIture’ VENDREDI 07 SAMEDI 08 DIMANCHE 09 LUNDI 10 MARDI 11 MERCREDI 12 JEUDI 13
la cave d’Aléria ainsi que des caves particuliéres.
Les analyses sont effectuées par le laboratoire COFRAC du CRVI
et celui de la cave d’Aléria. 27° /34° 27° /33° 24° /34°| 25° /35° 26°/33° 26°/34° 27°/34°
- - o 20km/h <« 15km/h # 10km/h 10km/h 4 5km/h ¥ 10km/h ¥ 10km/h
Q 1. POINT METEO " /| Yok, " ” "

* Pluviométrie et températures du 31 jui||et au 6 aolt: (Source : Météo France, Bastia 20200) le 07/08/2026 a 10h30. Retrouvez les données météo actualisées ici)

*IEN : Indice de Fraicheur des Nuits (moyenne des températures nocturnes minimales sur la semaine)

Le mois de juillet 2026 aura été le mois de juillet le plus chaud jamais observé
en Corse depuis le début des relevés Météo-France, avec une anomalie de
+3,5°C a la normale sur I'ensemble de I'ile (cf. bulletin mensuel régional météo France &
consulter ici).

La sécheresse se poursduit et s’accentue en ce début de mois d’aolt avec une
absence de pluie sur le vignoble corse (a I'exception de quelques millimétres
de pluie sur Calenzana en milieu de semaine).

La vague de chaleur entamée fin juillet se poursuit également, et I'ensemble de
I'lle demeure a ce jour en vigilance orange canicule. Des températures allant
jusqu’a 40°C sous abri ont été mesurées dans le secteur de Sarténe au cours
de la semaine écoulée.

- .. Corse-du-Sud (Ajaccio) :
Secteur Station Pluviométrie | IFN* | Tmoy (Al )
météo (mm) (oC) (°C) VENDREDI 07 SAMEDI 08 DIMANCHE 09 LUNDI 10 MARDI 1 MERCREDI 12 JEUDI 13
Ajaccio Mezzavia 0 21,2 27,5 35,5
Balagne Calenz.ana 4,2 20,5 28,1 36,2 24° / 36° 24° / 35° 22° / 34°| 22° / 34° 23° / 33°  23° / 34° 23° / 350
Cap Corse Luri 0 23,9 28,0 33,4 4 20km/h 4 20km/h > 15km/h | w 15km/h | > 10km/h N 5km/h N Skm/h
Coéte orientale | San-Giuliano 0 23,0 27,8 33,2 » o _ ) o S
Fi g ari Fi g ari 0 22,0 29,4 39,3 (Source : Météo France, Ajaccio 20000) le 07/08/2026 a 10h30. Retrouvez les données météo actualisées ici)
Patrimonio‘ Patrimonio 0 21,4 27,7 35,8 Aprés une fin de semaine déja chaude, la chaleur devrait encore s’accentuer
Porto-Vecchio Zonza 0 223 | 285 | 382 en début et milieu de semaine prochaine.
Sarténe Sarténe 0 21,5 29,2 40,0

Le temps restera trés largement sec et ensoleillé, avec des nuits

particulierement chaudes sur le littoral.

L’épisode caniculaire en cours devrait donc en toute logique se poursuivre au
moins jusqu’au prochain « point météo ».

o 2. ALEA CLIMATIQUE

Canicule persistante : depuis le 22 juin, 29 jours ont été
notifiés en « alerte canicule orange » soit 62% de la période 1
qui vient de s’écouler.



https://meteofrance.com/previsions-meteo-france/ajaccio/20000
https://meteofrance.com/previsions-meteo-france/bastia/20200

9 3. LES ECHOS DU VIGNOBLE

Le tableau ci-dessous est issu d’échanges avec des « référents maturité »* de

chaque secteur.
Ces

informations n’ont qu’une valeur indicative et ne peuvent étre

généralisées a toutes les situations.

. Haute Corse:

(Linguizzetta, Aléria, Ghisonaccia)

*Référents maturité :

Pierre Acquaviva (Domaine ‘Alzipratu), Gwenaélle Boucher (Domaine Granajolo),

Anne-Laure Casanova
Curallucci (Domaine Petra Bianca), Iris Dubusse (Cave d’Aléria), Christophe George

(CA20),

Gabin Chorier (Domaine ‘Alzipratu), Lucien

(Conseil viticole), Léa Luccioni (InterBio Corse), Sébastien Luiggi (Clos Nicrosi),

Aurélie Melleray (Domaine Montemagni), Andria Mondange (Domaine Mondange),

Aurélie Patachini (20oenologie conseils), Romain Poli (Eric Poli & fils), Philippe
Rideau (Domaine Orenga de Gaffory et Domaine Brizi) et Josée Vanucci (Clos

Fornelli).

SECTEUR 1

(Linguizzetta, Pianiccia, Bravone)

SECTEUR 2

(Aléria, Antisanti)

SECTEUR 3

(Ghisonaccia, Saint Antoine, Aghione)

Aux alentours du 8 ao(it ou

Date semaine du 17 ao(t selon les Premieres vendanges le 11 aolt Semaine du 10 ao(t
Récolte parcelles
. Sciaccarellu, Genovese, Biancu . . Muscat, Biancu gentile, Genovese
Cépage . Biancu gentile 2
gentile et Muscat et Riminese
Phénologie La maturité est précoce avec une . . . La maturité est trés précoce
el 4 L La maturité est toujours précoce et . . ,
Maturité acceélération particuliére sur le . ) (toujours 7 jours d’avance) et
S - plutét rapide A
Cinétique Sciaccarellu réguliére
Production Charge La charge est correcte a élevée La charge est correcte La charge e§t correcte et moins
élevée que 2025
Maladies

cryptogamiques

Ravageurs

Etat sanitaire

Cicadelles

L’état sanitaire est excellent

Pression cicadellestres élevée
(symptémes de grillures)
Traitements Exirel sur les

cépages tardifs

L’état sanitaire est bon

Pression cicadelles trés élevée,
explosion des symptomes et des
populations

L’état sanitaire est excellent

Pression cicadelles trés élevée,
avec des symptomes trés marqueés
sur Sciaccarellu

Contrainte hydrique

Contrainte hydrique faible,
réserve utile trés convenable
pour la période car mise en place
de pratiques agronomiques
innovantes

Symptomes de stress hydrique sur
certaines parcelles non irriguées

Faible stress hydrique (car
irrigation)
Attention aux terroirs caillouteux

Qualité des vendanges

Les raisins sont beaux et
prometteurs

Potentiellement un beau millésime,
attention tout de méme aux
blocages de maturité dus aux
cicadelles

Non encore définie

Récolte a Date

venir Cépage

Sciaccarellu et Vermentinu (sur
terroirs caillouteux)

Muscat et Sciaccarellu (aux
alentours du 17 ao(t)

Faits marquants, remarques

Changement de la palette
aromatique du Sciaccarellu (de
fruits frais a fruits confits —

« figués »)

Fortes chaleurs

Secteur 1
()
> o
@
A Secteur 2
Antisanti
() Erang de
Diane
Aléria
Eang
d'Urbino
10km

Les cicadelles vertes sont de plus en plus
présentes sur la cote orientale. Les symptomes
commencent a s’exprimer de maniére plus
intense avec l'apparition des grillures sur les
parcelles les plus touchées.

Des problemes de blocage de maturité
peuvent survenir dans les prochains jours,
voire semaines.

Vous trouverez plus d’informations dans le
prochain BSV (semaine du 10 ao(t).




, 3. LES ECHOS DU VIGNOBLE

Ce tableau est issu d’échanges avec des « référents maturité » de chaque secteur.
Ces informations n’ont qu’une valeur indicative et ne peuvent étre généralisées a toutes les situations.

- Haute Corse : Balagne, ,

BALAGNE CAP CORSE PATRIMONIO
&re (i i
Date Vendanges lundi 3 aoit Semaine du 17 aolt L vendar)ge oh AOUtJ sinon
) semaine du 10 aodt
Recolte _ ) i
. Genovese et Sciaccarellu . Muscat Petit Grain (pour
Cépage 2 Sciaccarellu
(rosé) effervescent)
Phénologie . . Maturité trés hétérogene selon AR t_res hete,rogene en
i La maturité est précoce et . fonction du cépage
Maturite . . . les parcelles et cépages . - P
L évolue de maniere rapide . = Elle évolue de maniéere réguliére
Cinétique Elle évolue de maniére lente . -
arapide
Production Charge La charge est correcte La charge est correcte La charge est faible a correcte
Maladies L’état sanitaire est bon malgré > s L’état sanitaire est toujours trés
. vz . L’état sanitaire est excellent e
cryptogamiques I'épisode de gréle satisfaisant
Etat sanitaire Ravageurs Pas de ravageur en particulier Pas de ravageur particulier Augmentation minime des
L : cadell ¢ faibl Pression cicadelles trés faible sur populations de cicadelles sans
Cicadelles a pression cicadefles est falble certains secteurs apparition de symptéme
a modérée selon les secteurs

Stress hydrique non visible car
Contrainte hydrique irrigation (augmentation de la Absence de stress hydrique
consommation en eau)

Pas de stress hydrique visible
pour le moment

Qualité des vendanges Rendement en jus satisfaisant Non encore définie Non encore définie
Récolte a Date Semaine du 10 aolt Sciaccarellu aux alentours du 20 Smapcarellu, HILEER B
. : . Vermentinu aux alentours du 10
venir . Sciaccarellu (rouge) ao(t .
Cépage aodlt

Faits marquants,
remarques

Accélération rapide de Ia
maturité sur certaines parcelles




, 3. LES ECHOS DU VIGNOBLE

Ce tableau est issu d’échanges avec des « référents maturité » de chaque secteur.
Ces informations n’ont qu’une valeur indicative et ne peuvent étre généralisées a toutes les situations.

- Corse du Sud : Ajaccio, Figari, Sartéene, Porto-Vecchio

AJACCIO SARTENE FIGARI PORTO-VECCHIO
Date
Reécolte
Cépage
Phénologie
Maturité
Cinétique
Production Charge
Maladies
cryptogamiques
Etat Ravageurs
sanitaire
Cicadelles

Contrainte hydrique

Qualité des vendanges

Récolte a Date

venir Cépage

Faits marquants,
remarques




/;r 4. MATURITE DES PARCELLES DE REFERENCE

« Evolution de la maturité de 12 cépages (en cote orientale) lors du millésime 2026

Les graphiques suivants présentent I'évolution des principaux indicateurs de maturité de 12 cépages entre mi-juillet et septembre.
Les données 2026 sont comparées a celles de 2025 afin d’évaluer la dynamique de maturation de chaque cépage.

Biancu Gentile Muscat Petit Grain
16 10 16 10
15 9 15 9
14 o 14
13 oz 13 ? LI
| 11,96 = by
Cépages blancs 5 12 o__@,° s 5 o2 oo Tos
=1 6 3 LY 6 2
HNaai A = 10 5 2 10 z
Par rapport au millésime 2025, les contrdles o0 5 2 = 5 =
. , . '_
de maturité en 2026 montrent une maturation ° ° 4,28 = 9 4 <
s - r - 8 8 O
geqeralement plus avancee avec des écarts o —@®c0 © o 3 E.
variables selon les cépages. ! 3,27 !
6 2 6 2
L s . 16-jui\ 23—jui| 30-jui\ 06-aodt 20-ao0t 23-aolt 26-ao0t 29-aolt 01-sept 04-sept
Le Genovese a été contrélé pour la derniére
. . N ' , ' TAV 2025 =—@=—TAV 2026
fois le lundi 3 ao(t puis vendangé le mercredi o TAV 2025 —o—TAV 2026 g AT 2025 e AT 2026
~ . . . O AT 2025 — AT 2026
5 aou’:-,t [ng;)q2u5ant une avance de 7 jours par o pH 2025 oH 2026 0 pH2025 —=@= pH 2026
rapport a .
Le Biancu Gentile a été également vendangé Genovese Vermentinu
le 6 aolt avec quelques jours d’avance par % 9 10 16 0
rapport a 2025. 15 9 15 o 9
14 o 14
8 8
13 13,15 z 13 5
= 7 o . 7 a
= 12 —_ = 12 =
E o = e ° 3
£ 0N 6 0 L 6 2
. " 2 5 5,07 &
|<_f- 10 5 T = 10 o) o 5 o
T =
¢ o 4,66 o = g 988 =
<
6 3,27 ) g321 0 )
- .—O-———"-.o ) 3 ; @ o ) 3
6 2 6 2
27-juil 01-ao(it 06-aoit 11-ao0t 04-aoiit 11-aoit
0 TAV 2025 @ TAV 2026 o  TAV 2025 =——@=—TAV 2026
o AT 2025 e AT 2026 O AT2025 === AT 2026
o pH2025 =@ DpH 2026 © pH2025  =——@=—pH 2026

Ces tableaux sont issus des résultats des contréles de maturité des parcelles de référence du CRVI, de
la cave d’Aléria et de la Chambre d’Agriculture de Corse. 5
ACRY Ces informations n’ont qu’une valeur indicative et ne peuvent étre généralisées a toutes les situations.
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« Evolution de la maturité de 12 cépages (en céte orientale) lors du millésime 2026

Niellucciu Sciaccarellu
16 10 16 10
15 a9 15 9
14 14
6,97 8 T o ° 8
18 o 2 8 11,97 2
S °© = g o F
=1 o 6 2 £ 116,51 5 9
£ 10 ° 3 £ 10 s I
5 = =
Les premieres données 2026 sont disponibles pour le o @ 9,26 ) = 9 , =
Niellucciu, le Sciaccarellu, le Merlot, le Cinsault et la 8 3,03 g 323
. , . @ © o 3 @ o o © 3
Syrah, tandis que les autres cépages seront analysés 7
dans les prochaines semaines. 6 2 6 2
04-aoit 11-aolt 04-aolt 11-aolt
Ces premiers contrbles mettent en évidence une o TAV2025 —o—TAV 2026 ° m gggg
. P . . . AT 2025 e AT 2026 ——
maturation encore peu avancée mais bien engagée. o oH 2025 —o— pH 2026 o AT2025
Les prochaines analyses permettront de préciser la
vi.tesse d’évolutiop du millésime 2026 et de situer son Minustellu Carcaghjolu N
niveau de précocité par rapport a 2025. s 10 5 10
\ , . n e 1 0 1 9
A ce stade, les résultats doivent étre considérés " 14
comme des tendances qui seront consolidées par les 13 . R o8 z 13 ¢ z
prochains contrdles de maturité. s 124 o T2 = 12 o T2
£ o 6 § £ 1 o 6 §
z g o o o
= 10 o - 5 ED £ 10 . o & 5 :Fﬁ
9 o < 9 g
4 4
8 o 8 o
; o o] o 0 3 ; [e] o 3
6 2 6 2
09-aolit 16-aolt 23-aolt 30-aolit 10-aolt 17-aolt 24-aolt 31-aolt
o TAV 2025 Q= TAV 2026 o TAV 2025 —@==TAV 2026
o AT 2025 e AT 2026 o AT 2025 e AT 2026
o pH2025 —e—pH 2026 o pH2025 —0— pH 2026

Ces tableaux sont issus des résultats des contréles de maturité des parcelles de référence du CRVI, de
la cave d’Aléria et de la Chambre d’Agriculture de Corse.

Ces informations n’ont qu’une valeur indicative et ne peuvent étre généralisées a toutes les situations.

%CHVI
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« Evolution de la maturité de 12 cépages (en céote orientale) lors du millésime 2026

Merlot Cinsault
16 10 16 10
15 9 15 ?
14 5 . 14 8
iy iy
3 11,56 - " T3
= 12 = T 12 52 ° &=
£ 11 ® 8 6 3 g 1 @ 5 3
a [@]
z g 612 o 5 % < 103,24 © s 4 %
g ':( 9 . (=] e] 3 ':f
8 4 8 9’09 2
@ o © 3
7 321 7 1
. ~ s 6 2 6 0
Les résultats des contréles maturité montrent une 04-a00t 11-a00t 04-aoit 11-a0(t
d)’/n:amlq’ue’ .S|,m|Ia|re a _2025, avec toutefois une legére o Ay 209 AV 2026 o TAV 2025 o TAV 2025
hétérogénéité en fonction du cépage analysé. o AT2025 —— AT 2026 © AT2025  —e—AT 2026
o pH2025 o— pH 2026 o pH 2025 —@— pH 2026
A ce stade, les résultats doivent étre considérés
comme des tendances qui seront consolidées par les G N Svrah
. ~ iy renache
prochains controles de maturité. yra
16 10 16 10
15 9 15 9
14 . 14 © .
13 S 13 z
= © 7 E — 7 °
g 5 T " 585 o g
=4 6 2 R 1 = 6 O
S o ° g - ® 2
- 5 2 = 101077 5 %
9 < 9 =
4 4 <
8 o s - 8 3,04
7 ° o 3 7 ® 0 © 3
6 2 6 2
09-aolt 16-aolt 23-aolt 30-ao0t 04-aoit 11-aoit
O TAV 2025 =@ TAV 2026
o AT 2025 o AT 2026 g ;’?\252525 - E\;gggﬁ
o pH2025 0= pH 2026 °

0 pH2025  —e—pH2026

Ces tableaux sont issus des résultats des contréles de maturité des parcelles de référence du CRVI, de
la cave d’Aléria et de la Chambre d’Agriculture de Corse.

CRvl Ces informations n’ont qu’une valeur indicative et ne peuvent étre généralisées a toutes les situations.



/g’ 5. CONTROLES DE LA MATURITE

- Enregistrement des contréles de maturité selon le secteur viticole

Le tableau suivant synthétise les résultats des contréles de maturité sur la semaine du 03 au 07 aolt en Cote Orientale.

SECTEUR LIEU CEPAGE DATE TAP (%vol,) AT (g/L H,SO,) pH
Sciaccarellu 31/07/2026 10,50 5,94 3,09
Syrah 31/07/2026 10,40 5,30 3,19
Sciaccarellu 31/07/2026 8,80 7,43 3,01
Vermentinu 03/08/2026 10,77 4,10 3,30
Vermentinu 03/08/2026 11,80 4,22 3,26
Riminese 03/08/2026 13,40 5,06 3,21
Cualtacciu 03/08/2026 12,68 4,85 3,30
Rossola Bianca 03/08/2026 11,19 5,72 3,16
Genovese 03/08/2026 14,68 4,40 3,28
Vermentinu 03/08/2026 8,44 7,20 3,15
Vermentinu 03/08/2026 9,88 5,07 3,21
Syrah 05/08/2026 10,88 5,87 3,18
Niellucciu 05/08/2026 10,72 5,85 3,04
Sciaccarellu 05/08/2026 11,97 6,51 3,23
Biancu Gentile 03/08/2026 11,96 4,28 3,27
Genovese 03/08/2026 13,15 4,66 3,27
Sciaccarellu 03/08/2026 12,68 6,04 3,15
Riminese 03/08/2026 12,38 5,79 3,14
Aleaticu 03/08/2026 13,20 4,78 3,28
Syrah 05/08/2026 12,08 4,4 3,42
Niellucciu 05/08/2026 9,26 6,97 3,03
Sciaccarellu 05/08/2026 10,54 6,12 3,1
Cinsault 05/08/2026 9,09 5,2 3,24
Merlot 05/08/2026 11,56 6,12 3,21
Sciaccarellu 05/08/2026 10,56 6,04 3,24
Vermentinu 03/08/2026 10,96 4,55 3,25
Vermentinu 03/08/2026 7,65 7,47 3,06
Vermentinu 03/08/2026 9,95 4,77 3,17




}’ 5. CONTROLES DE LA MATURITE

Enregistrement des contréles de maturité selon le secteur viticole

Le tableau suivant synthétise les résultats des controles de maturité sur la semaine du 03 au 07 ao(t en Balagne a Porto-Vecchio et a Ajaccio.

SECTEUR

LIEU

CEPAGE DATE TAP (%vol,) AT (g/L H,SO,) pH
Vermentinu 05/08/2026 10,47 4,27 3,37
Sciaccarellu 05/08/2026 13,59 5,02 3,21
Sciaccarellu 03/08/2026 11,88 5,19 3,21
Sciaccarellu 03/08/2026 13,20 4,80 3,32
Sciaccarellu 03/08/2026 12,84 4,78 3,27
Syrah 03/08/2026 10,32 4,56 3,34
Grenache 03/08/2026 11,87 4,31 3,25
Vermentinu 03/08/2026 8,21 5,37 3,16
Vermentinu 03/08/2026 8,50 5,40
Sciaccarellu 03/08/2026 12,90 5,50
Sciaccarellu 03/08/2026 11,00 5,20
Sciaccarellu 04/08/2026 11,00 5,75
Vermentinu 04/08/2026 10,20 4,90
Sciaccarellu 04/08/2026 12,50
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